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Композиція для виготовлення шинок, містить яловичину, сіль, прянощі, нітрит 

натрію, пірофосфат (Е 450) або дифосфат (Е 450), воду, яка відрізняється 

тим, що додатково містить рослинну білкову добавку, карагінан, 

модифікований крохмаль при наступному співвідношенні компонентів, мас. 

Яловичина 74,7...84,1 

Сіль 2,4 

Прянощі 0,48 

Нітрит натрію 0,05 

Пірофосфат або 
0,29 

дифосфат 
0,29 

Рослинну білкову 
1,9...3,9 

добавку 
1,9...3,9 

Вода на гідратацію 3,9...7,7 

Карагінан 0,09...0,38 

Модифікований 
0,98.. .1,40 

крохмаль 

Вода на гідратацію 5.8...8,7 

ачальник відділу 
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Спосіб виробництва харчової добавки з рослинно-бобової сировини^включає 

приймання і підготовку сировини, миття сировини, волого-термічну обробку, 

подрібнення, фасування, пакування, марктин* , який відрізняється тим, що волого-

термічну обробку здійснюють в екструдері при температурі 170-180 °С і тиску 

5,6-5,7 МПа. 


