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ИЗУЧЕНИЕ ВЛИЯНИЕ МАЛЬТОДЕКСТРИНОВ НА 
РЕ ЦЕПТУРНУЮ КОМПОЗИЦИЮ ЖИРОВОЙ НАЧИНКИ 

• j;d mem наук И.Л. Коре укая, дои., канд. хим. наук ЕЛ. Ковалевская 
Национал ный университет пишевых технологий 

г, А «ел, Украина, e-mail: tacl@bk.ru 

К ество готовой продукции зависит от многих технологических и фи-
v t-чески х футоров. Исследование влияния этих факторов на процес-
:• гурообразоынпя и характер консистенции полуфабрикатов задача, 
о мы решали, используя модельные опыты. Для прогнозирования за-

:̂ кггей лротшсса структурообразования и управления им, получение 
с необходимой надмолекулярной структурой и механическими 

чн, изучали влияние мальтодекстринов (с разным декстрозным эк-
iOMj на физические и реологические характеристики. 

М*льтодекстр 1ны • промежуточные продукты между модифициро-
«рахмаламя i крахмальной патокой с низким содержимым реду-

IX веществ, полученные в результате гидролиза крахмала. Они не 
. вкуса и запаха, легко усваиваются, не вызывая желудочных ослож-

Е пищевых производства:« мальтодекстрнны используют в качестве 
лающего стабилизатора водно-ясировых смесей, формирующих аген-
г тарификаторов жиров в низкокалорийных продуктах. Кроме того, 
ьэование чал ьге декстринов, позволяет существенно снизить кало-

кояди герских изделий. 
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В нашей стране эти продукты мало известны. Именно поэтому на 
кафедре технологии хлебопекарных и кондитерских изделий совмести и с 
кафедрой физической и коллоидной химии НУІІТ проводятся исследова-
ния структурно-механических свойств, а также разрабатываются техноло-
гии использования мальтодекстринов с разным содержимым декстрозного 
эквивалента (ДЕ), которые в растворе соответствующей концентрации 
способны образовывать структуру продукта. 

Определение физико-релогических свойств необходимо для прогно-
зирования поведения мальтодекстинов с разным Д Е в рецептурах. 

При изучении реологических свойств жировых компонентов "Балів 
универсальный" и н5апіа 3639" при их соотношении 1:1, 1:2 и 1:3, а также 
взаимовлияние сахара и концентрации мальтодекстринов определяли их 
реологические характеристики.. 

За контрольные образцы принимали реологические характери спік и 
жировых качинок вафель "Артек" и конфет "Шарм". Экспериментально 
полученные значения основных реологических параметров вязкости и 
прочности опытных образцов находятся между значением контрольных 
образцов. 

Сталагмаметричным методом и методом отрыва кольца определяли 
поверхностное натяжение для молельных растворов мальтодексгринов. 
Выяснено, что они относятся к поверхностно активным веществам по от-
ношению к воде. 

Реологические показатели получали используя ротационный метод, 
основанный на измерении вязкости системы, расположенной между двумя 
соосными цилиндрами и подвергали деформации сдвига на приборе "Рео-
тсст-211 в условиях стационарного течения, в широком диапазоне напряже-
ний сдвига как в прямом (при увеличении нагрузки), так и в обратном (при 
уменьшении нагрузки) направлениях. Определяли вязкость системы, кото-
рая измеряется при разных скоростях деформации. 

На основе экспериментальны;* данных были рассчитаны напряжение 
сдвига Р, которое возникает в модельной системе За значениями напряже-
ния сдвига Р и Градиента деформации є рассчитали динамическую вязкость 
її И строили реологические кривые эффективной ВЯЗКОСТИ Г] = Ґ (Р) и рео-
логические кривые течения Є =( (Р), Определенные значения основных 
реологических параметров вязкости и прочности опытных образцов нахо-
дятся между значением контрольных образцов. 

Значения коэффициентов деформации е дли каждой скорости обрат 
щения (12 значения) брали ич паспортных данных прибора. 

По значениями напряжения сдвига Р и градиента деформации Е рас-
считывали динамическую вязкость ч за уравнением ] іьютона : 

Р = П с; 
где: - вязкость системы; 

є - скорость деформации. 
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По данным расчетов строили реологические кривые эффективной 
Л = ( ( Р ) , ) Ч Т О ЯВЛЯЮТ собой зависимости ВЯЗКОСТИ Г| ОТ НЕШрЯЖС-

хвига Р в условиях стационарного течения и реологические кривые 
вг е (Р), которые являют собой зависимость скорости деформации 

жения сдвига, 
В результате обработки реологических кривых течения и вязкости 
^ены основные реологические параметры вязкости и прочности 

образцов (приведены в табл. 1). 
РкГ| - условный статичный предел течения; 
Рку - условный динамический предел текучести; 
Рт - верхний предел теку чести; 
1о, "лгл - наибольшая и наименьшая эффективная вязкость; 
-о - Т1Ш - величина аномалии вязкости, которая характеризует проч-
е ото рая образуется в системе коагуляционных структур; 

Рк2/Рк1 - отношение границы прочности; (чем оно выше, тем более 
структурные связки в системе); 

Рт' Рк] - отношение границы прочности. Характеризует диапазон 
гния в котором происходит разрушение структуры. 
Реологические параметры вязкости н прочности опытных образина 

Модель 
Вязкость , Па* с 

• 

Прочность, Па 
Соотношение: рео-
логических пара-

метров Модель 
ПО г|т Т)0 -

т)т РЫ Рк2 Рт 
Ркг 

Рк, 
і ^ і с начинки 

І «лата 
--энереальний» 6,43 1,22 5,21 >5 

• ' 39С 495 26 33 
оадіа 3639» 9,65 2,45 7,2 зо 320 і 480 10,7 16 

Ь в жирових мачинок «Капіа універсальний» и «Бапіа 3639» 
25:75 7,08 2.45 4.63 0 275 465 - -

33:66 18.23 10.91 7,32 0 115 125 -

50:50 13,94 0,45 13,49 0 55 : 65 
66:33 15.01 4,01 11,00 0 95 1 105 -

75:25 17,16 4,09 із,07 ; о 345 505 

Из таблицы видно, что модель с использованием жира 8аша 3639 ха-
пуется большей величиной аномалии вязкости, то есть имеет более 

гую образованную в системе надмолекулярную структуру. ТТроанали-
(з таблицу видим, что оба жира относятся к структурированным 

юдобным телам (поскольку Рк] >0) 
Технологические рекомендации по использованию этих жиров при 

геолстве жировых вафельных начинок подтвердили наш удачный вы-


