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Корисна модель належить до харчовоi промисловостi, а саме до м'ЯСНОТ ГаЛУЗi.

Вiдома композицiя для виготовлення шинок, tцо мiстить у масовому спiввiдношеННi, %:

баранина 40-60, телятина 10-3о, цукор 0,1-0,1 5, перець духмяниЙ або чорний мелений 0,05_0,,l,

часник свiжий 0,1-0,2, нiтрит натрiю 0,01 -0,05, сумiш дгtя iн'екryвання 1,2-2,2, вода питна РеШТа

[ПУ Nc 55126,опубл.10.12.2010 бюл. N9 2З].

До недолiку найближчого аналога можна вiднести невисокi органолептичнi показникИ.
В основу корисноТ моделi поставлена задача створення композиц[i для виготовлеНнЯ |.ЛИНКИ

спецiального призначення для людей з надмiрною масою тiла, luляхом змiни СКЛаДУ

компонентiв, отримати продуlfi з пiдвищеними органолептичним та дiетичними властивОСТЯМИ,
Поставлена задача вирiшуеться тим, що композицiя мя виготовлення шинки, МiСТИТЬ

баранину, сiль, цукор, нiтрит натрiю, перець духмяний або чорний мелений, часник свiжИЙ,
сумiш для iн'екування, воду питну, згiдно з корисною моделлю, додатково мiСтИТь М'ЯСО

буйвола в наступному спiввiднощеннi компонентiв, О/о:

баранина
м'ясо буйвола
цукор
перець духмяний або чорний
мелений
часник свiжий
нiтрит натрiю
сумiш для iн'екгування
вода питна

40-60
10-30

0,,t-0,,l5

0,05_0,1

0,1-0,2
0,01-0,05

1,2-2,2
решта.

15
Причинно-наслiдковий зв'язок мiж сукупнiстю запропонованих оэнак та очlкуваним теХНlчНИМ

результатом полягае в наступному.
М'ясо буйвола е цiнним продуктом харчування. 3а BMicToM бiлкiв, жирiв, BiTaMiHiB Та

мiнеральних речовин воно не поступаеться яловичинi й баранинi. Про це говорить хiмiчнИЙ
склад м'яса, наведений в таблицi 1.

Таблиця 1 ,

введення м'яса буйвола менше 10оlо Призводить до погiршення струlоури [линкового
виробу, а бiльще 30 % - до зниження його якiсних показникiв.

Приклади композицii для виготовлення шинки наведено в таблицi 2.

20

Продукт
Вода,

о//о

Бiлок,
о//о

Жир,
о//о

3ола,
о//о

к,
мг/1 о0 г

Mg,
мг/100 г

р,
мг/100 г

Bt,
мг/100 г

Вz,
мг/100 г

Енерг.
цiннiсть,

ккал

Баоанина 67.3 15.6 16.3 1.0 329,0 25.1 168,0 0,09 0,15 209
яловичина 69.2 20.0 9.8 0,5 217,о 20,0 180.0 0.18 0,07 168
М'ясо
бчйвола 66,8 19,0 13,2 1,05 297,о 32,0 197,0 0,04 о,2 194



Прик
лад

Барани
на

М'ясо
буйво-

ла
Цукор

Перець
духм./чор-

ний
мелений

Часниt
свiжий

Сiлt
Нiтрит
натрiю

Сумilл для
iH'eKTyBaH-

ня

Во-
да

Висновки

1 30 40 0,1 0,05 0,1 2,о 0,05 1,2 26,5

Консистенцiя
надмiрно щiльна,
зниження
органолептичних
показникiв

2 40 30 0,1 0,05 0,14 2,а 0,01 2,2 25,5

Високi
органолептичнi
показники,
збiльшення
виходч

3 50 2Q 0,15 о,07 0,15 2,5 0,03 2,1 25

Хороша
органолептика,
високий вихiд,
консистенцiя,
почжне

4 60 10 0,15 0,,t о,2 2,5 0,05 2,0 25

flocTaTHbo високi
органолептичнi
показники i вихiд,
консистенцiя
соковита

5 7о 5 0,,t 5 0,1 о,2 2.3 0,05 2,2 2о

консистенцtя
пухка, вiдсрня
належна
пружнiсть 

,

поолчктч ,

l

t
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Таблиця 2

за рахунок додавання м'яса буйвола у кiлькостi 10-30 7о Проfltкг збагачуеться поживними

*о*по*е"rЬми, *абувае високих органолептичних та дiетичних показникiв, KpiM цього, шинка

мае достатньо пружну i соковиту консистенцiю та привабливий зовнiшнiй вигляд:] 
__

Таким чином, заявлена композицiя длЕ виготовлення шинки дозволяе отримати

делiкатесний продукт для спецiального харчування людей з надмiрною масою тiла,

композицiя для виготовлення шинки, що мiстить баранину, сiль, цукор, нiтрит натрiю, перець

ду""r"rй ado чорний мелений, часник свiжий, сумiш для iн'ектування, воду питну, яка

вiдрiзняеться тим, lло додатково мiстить м'ясо буйвола, у наступних спiввiдношеннях, 7о:

баранина 40-60
м'ясо буйвола
цукор
перець дцмяний або
мелений
часник свiжий
нiтрит натрiю
cyMirl для iн'епування
вода питна

10_30
0,1-0,15

чорниЙ 0,05-0,1

0,1-0,2
0,01-0,о5
1,2-2,2
решта.
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