CEI'MEHTANIA PUHKY
PECTOPAHHOI'O I'OCIIOJAPCTBA MICTA JOHEIIbK

€.C. JlaBpyxiHa
HaykoBuii kepiBauk B.B. Kiliko, K.T.H., J0LeHT
JloneyvKkuti HayioHanbHUL YHI8EpCUMem eKOHOMIKU | Mop2iéni
imeni Muxatina Tyean-bapanoscbkoco

Pectopannmuii 6i3Hec JJoHEBKOTO pETioHy, SK 1 B IIIOMY B YKpaiHi, ChOTOJIHI
nepekuBae HacHigku Kpu3u. OCHOBHA TEHJAEHIIIS HOTO PO3BUTKY CIOCTEPIra€ThCs y
301IbIIEHH] PUHKOBOI J0J11 (pacTdymiB, Kl JOCTATHRO HECTPUMHO PO3BUBAIOTHCS B
6e3miul pi3HUX (Popmartis.

Jlunamika 3MiHHM KIJTBKOCTI 3aKJaiB PECTOPAaHHOTO CEKTOpa Ta iX 00OpOT B
VYkpaiHi 3a ocTaHHIX 6 pOKIB HaBeJEeHO Ha puc. 1,2.
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* - IPOTrHO3 CIIELIaNICTIB ramy3i

** - clUeHb-TUCTOIA

Puc. 1. KinbkicTb 3akiaaniB pecropanioro  Puc. 2. O00poT pecTOpaHHOI0 rocnofapcrsa (BKIKOYAKYH
rocrnojapcTea B YKpaiHi, THC. IUT ¢izuuHi nignpuemuis) B YKpainu, MJIp/. IpH.

st oTprMaHHs 00'€eKTUBHOI 1H(pOpPMAITii 00 OCHOBHHUX TCHJCHIIIN PO3BUTKY
pectopaHHOTO rocroaapcTBa J[oHelnbka B poOOTI HaBeJEHI pe3ysibTaTH CerMeHTallli
PUHKY 3a TaKUMH OCHOBHMMH HaNpsMaMH, SK THIT TiAIPUEMCTBA; CEpEAHIN YCK,
crieriaii3aris 3aKkiamy.

Cepen nianpueMCTB XapuyBaHHS MOXHA BUIUIMTH 4 TUIIU pecTopaHiB (Tad. 1).
BiTun3HsiHA pecTopaHHA Trally3b ChOTOAHI PO3BUBAETHCS B HIIIAX, HEPIBHUX 3a
00'eMOM Ta KIJIBKICTIO.

Y cerMeHTI MIBUAKOIO XapyyBaHHA JOMiHye «MakaoHaIbIC», MOTo
KOHKypeHTOM € HemofaBHo Bimkputuii «ChickenHUT». 3Hauno MeHmii oOcsaru
PUHKY 3aiiMaloTh Takl MPEJCTAaBHUKH, 5K «YKpaiHChbke OicTpo», «33 KOpOBW»,
«L’KAFA», «Ilyzara Xara» Ta iH. Cepil03HO YCKJIaJHUJIO ICHYBaHHS YHMCEIbHHUX



Mepex QactdyaiB Ta mosBa HOBUX MiANPUEMCTB B cermenti Street food - me
NepecyBH1 BaroHYMKU «ToHapu» — «DopHerTin, «byprepHa» 1 Oararo iHImIUX, fKi
MOETHYIOTh HU3BKI L1HU, aJie HE 3aBXK/IU 3 0€3MePEeYHOI0 SKICTIO.

Ha3zBa cermeHty Tun pecropany IIpencraBHUKH CerMeHTy

Street food Mob6inbHi «DopHeTTi», «byprepHay Toro
KIOCKH

QSR (quick service | Pecropanu mBuakoro | «MakmoHanac», «ChickenHUT2, «Vkpainceke
restaurants) 00CITyroByBaHHS oicTpo», «33 kopoBu», «KaprormisHa xara»,
«Ily3ara xara»

Casual dining JleMoKkpaTH4Hi «JlexaBroy, «Xinkaii», «Tekina Bym»,
pecTtopaHu «Acropisny, «Crapa kimorikay, «Shakhtar Plaza»
«Kokon» Ta iH.

Fine dining EnitHi pecTropanu «Piu Gusto», «DiVino», «ITymkiny, «Trattoria
San Remo», «EroicT» Ta iH.

Jlimupytroui mo3wutiii B cermenti Casual dining ceorojHi 3aiiMaroTh pecTOpaHu
«JlexaBroy, «XiHkam» (mepexa «Ko3zupHa kaptay), « Tekinadbym» (Mepexa «CBiToBa
KapTa»), a TakoxX «Actopis», «Ctapa Kiomka», «ManuHiBHay, «biabine KUTT»,
«Shakhtar Plaza» Ta in. Y cermenti Fine dining momyispHEMH BBaXKalOThCS
«Trattoria San Remoy, «ITymkin», «Piu Gusto», «DiVinoy, «Eroicty.

Cyma cepennporo ueka B cermeHTi QSR mopiBaioe 30 — 35 rpH. Haii6inbmia,
OpIEHTOBHA Ccyma Ha oco0y ckianae B pectopani fAnona Xara - 50 rpa. ta Ilima
Yenenrano — 35-50 rpu., Kapromnsua xata - 30 rpH., [ly3ata Xara 1 Ykpaincbke
01CTpO MarOTh HAMHMKYY CEPEHIO CyMy YeKy Bia 15 1o 25 rpH.

Cepenniii yek B cermeHTi pectopaniB Casual dining ckmamae 150-165 rpH:
Pectopan «binpme sxutts» — 150 tpH.; pecropan «Kacmiity - 170-180 rpH;
«Shakhtar Plaza» - 150-200 rpH., «Skitopis» — 100-125 rpH.

Cepen eniTHUX peCTOpaHiB HAMOIIBII HU3bKHUI YCK B pecTopani «Trattoria San
Remo» (opientoBHa cyma 280 rpH.), a HaiOLIbI BUCOKHIA B «Piu Gusto», «ITymkia»
ta «Eroict» - 400-500 rpH.

Haiibinpia KiJIbKiCTh pecTopaHiB JloHeIbKa CIeIiali3yroThCsl Ha TaKUX BUIAX
KyXHI:

- €sponeiicbkka kyxHsa (Bruderschaft, Creme, Newton, barpation’b, binbiie
xuTTs, Mapunan, [lanopama ta iH) — 67 pecTopaHis,

- Iramiticeka kyxus (Pasta Project, Adriano, Al Cento, DiVino Ta in.) — 14
pPECTOpaHiB;

- Pociiiceka kyxus (Ceno, Apkanisi, Bentop, Appuka) — 5 pecropanin

- VYkpainceka kyxHs (Apkanis, Konuba, Heomnit, €8a) — 14 pectopanis

- Snounceka kyxHs (Yo-Yo, SAkitopis, OcTpiB ckap6iB) — 28 pecTopaHiB


http://restoran.dn.ua/rus/n_houses/1/type-2/p4/house-105238/
http://restoran.dn.ua/rus/n_houses/1/top-all/house-27724/
http://restoran.dn.ua/rus/n_houses/1/top-all/house-87056/
http://restoran.dn.ua/rus/n_houses/1/top-all/house-87056/
http://restoran.dn.ua/rus/n_houses/1/top-all/house-13650/
http://restoran.dn.ua/rus/n_houses/1/top-all/house-25427/
http://restoran.dn.ua/rus/n_houses/1/top-all/house-5443/
http://restoran.dn.ua/rus/n_houses/1/top-all/house-27771/
http://restoran.dn.ua/rus/n_houses/1/top-all/house-80230/
http://restoran.dn.ua/rus/n_houses/1/top-all/house-105238/
http://zmist.net/donetsk/ukrainskoe_bistro
http://zmist.net/donetsk/ukrainskoe_bistro
http://zmist.net/donetsk/potatohouse

Ha migctaBi mpoBeeHOro aHamizy Ta CEerMeHTanli pectopadiB JloHelnpka
MO>KHa 3pOOUTH KOPOTKi BUCHOBKHU:

Haii6ib1ry mporo3uIlito Ha pUHKY Ma€e CETMEHT JIEMOKPATHYHUX PECTOPAHIB.
Bin npencrasnenuit 102-ma pectopanamu (68 %) 3 cymoro cepenuboro yeka 150-165
rpH. Jlpyre wicie 3aiiMalOTh pecTOpaHW IIBHIKOTO OOCIYroBYBaHHA 26
npenctaBHukiB (17 %) cepeaniit yek B sikux ckianae Ha cymy 30-35 rpH. Tperte
MicIie — eiTHI pectopanu 3 cepeaniMm yekom 400-500 rpH.

Cepen BuiB kyxHi 52% 3aiiMae eBporielicbka KyxHs, 22% — simoHcbka, 11% —
iTamiicbka 1 ykpaiHchka KyxHi — 11%, 1 Halimenry kicTb 4% — pociiicbka KyxXHsI.

Orxe, pecropanHuii Oi3Hec JlOHeNbKa YCHINIHO PO3BUBAETHCS 1 MOXKE
32/I0BOJIbHUTH TOTPeOU Oyab-AKOi IIJILOBOI TPYMNH, MOYMHAIOYM BiJ CTYJCHTIB 1
3aKIHYYIOYH KITIEHTaMH, sIK1 3[aTHI BUTPATUTH 332 001710M KPYTITy CyMYy.



