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Вскрытие механизма »нутревкего твняонере»еса 
» технологи адских процессах, пищевой промышаевдьвсти 
грмбует акания кинетика ко&ффициецга теплопроиоя-

Эвсиеримектальиое определение коэффициента 
га плопроводноетн в реальных условиях вьтечги ярад— 
атамает большее теюшфиаические к метрологические 
груш* ости.

Удобным ь этом случае . налается -метод м«т®ма- 
V* час а ого моделирований, который применим как дл* 
ретьине прамых так к обратных задач,

Непосредственно для расчета ккнетякв вослай- 
ных иамекенвв коэффициента теилоироьадностЕ нам» 
бмаа ас пользована дискретная Л.Г модель с вам еря - 
тмышм и югтаютнм устроВсавамж интегратора
эннп а/ве.

Рассматривалась следующая задача: аадваада»®* 
темпаратурное воле ври выпечке хлеба (рже. 1) [2 ]. 
Опытные даявые ая аамерам темнератур исдоньаоварь 
два мдяхня гранвчиых в на чалы» ых уепеияй. й*п*»чв
pawiM**'peR»necb ш$к ф»вм®ряеа,   ^ ■ Г-’-
Ï  . ■- . ■ : ;
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Дгі* оярре.а;:&нкЕ хоаффнца^нтои Л ^  «сьояьзо- 
ш&лась свточяа^ RC  модель. Моц«ль госгоит из м а-  
гллвкііі съпротъпихшШ т ««д  Р  -88 ж к«/8Д%нситороіі 
мгрїг* МПГТ. Так кор уп^л^пч* теплоемкость т^гп-



хл»ь* С в проаессе выпечки? немного да*®®встает. *  
плотность уменьшается, то практически »еличияу

МОЖНО ПрНИЯТ& ПОСТОЯННОЙ. Б СВЯЗИ С 8ТИМ К!§
коидчнсяторм бралясь одинаковой вм8г>гт|1 0„2Дмкф 
каждый.

Изменение потенциала на границе во времени 
осуществлялось с помощью Я, -С  ячейки.

Задача решалась с той зее знсгретиость* по вве- 
м ти , что и в эксперименте ( Г  мни).

Методика решения обратной задачи «гледуютаая. 
Лл; начального момента времени 1 - 0  с помов»*' 
ц «лнтелеЙ напряжения на электроемкости* модели ус- 
гянпнливаютсЕ потенциалы у’ - О  , что соответствует 
температуре £ * 80 С . Величины сопротивлений ус
танавливаются одинаковыми в рассчитываются по фзр~ 
мупе (2 ):

гпо -  объг-мнай теплоемкость теста, Х»<? -ка»4-
фицнвнт теплопроводности теста, Сл  — Уденька*

плактроемиость мо дели, п  — иолгчество узлов не, 
усповыуто единицу длины модеда (в  наше« случае 
л  -  2 ), €  -  условная единица длины натуры, «*Т  — 

масштаб времена.
Затем за декаде и реохорд© интегратора, поочередно 
устанавливаются безразмерные значения иотекняилов, 
соотв„ тствующяе температурам слоев для третьей мя- 
иуты. Изменяв сопротивления, модевяруюгияе тепл» -  
нроводкость, добиваемся рзаенства котонинелоа яа де
каде я реохорде с шэтешиаламн в соответствующих 
а-очхах модели при достижения яр^маня модели рявио- 
г »  Я :нн. в натур*.

Следующим шагам явдьется определение А у ^ ж ш  
С  -  6 мяк. Для »тоге  с  помощью яепятызей иаар*- 

жеяяя на емкостях медвая уст&наяа&явются вид ,»гая  
.о! вкопало в, соответствующее течяературям для 
С  »  В мня. в каждой то чал  области. Затем на рео

хорде и складе устанавливаются п<к?чар<дио относя -
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тельные значення потенпиалоБ для Т *  в мин. Ме
няя сопротивления, добиваемся равенства потенциалов 
на декаде н реохорде с потенциалами не соответству
ющих моделирующих ячейках. Аналогично решается 
каждый следующий шаг.

Знав величины сопротивлений для каждого шага, 
по формуле (1) рассчитывались эффективные коэффи
циенты теплопроводности. Результаты представлены 
т  рис. 2.

Рис. 2 
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