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КОМПЛЕКСНІ ФЕРМЕНТНІ ПРЕПАРАТИ ДЛЯ ВИРОБНИЦТВА 
СПИРТУ 

В даний час проблемі застосування мікробних ферментів в переробних галузях 
промисловості продовжують приділяти все більшу увагу вчені та виробники в 
багатьох, країнах світу. Використання ферментних препаратів мікробного 
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підвищених''. коац&ндрЕідях сусла, КЕ Інгібують У ОДИН : .'ОДНОГО;-, І . , можуть 
анкористоЬ; ваткея спільно дозволяю**- лер роблят1 різи- ья и seo* х щ о т добрі 
оцукрене су ело - 79-86% моносахаридів, містять у сьосму складі бюіюгіт о вкттиі 
ре°овиіш нес?бхідш ІДУ росту црЬк тжіт, і югш кшішію - еф ір с зо іізахори го 
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бактеріальної а -амілази на крохмаль є низькомолекулярні розчинні декстрини з 
невеликим mâсом МОРС-« дмиіхарчд.в ОхЇ'ІЛС-С^ фер -1 1 ^ лреттарст.̂  
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од/г5 4000 од/г відповідно, застосовуються для оцукрюванш частково розщеплених 
полімерних молекул крохмалю, при цьому гдюкоамілаза послідовно гідролізут от 
1,4- і а-І,6-гдікозидш зв'язку, відокремлюючи з кередукуючих хіниів молекул 
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З проведених досліджень можемо зробити висновки, ЩО .при застосуванні 
комплексу ферментних препаратів «Амшосубтідш ГЗх» та «ГлюкоЛшкс-А» 
підвищується ефективність вйжористаніїя сировини за рахунок більш глибокого 
гідролізу, скорочується тривалість бродіння ка 1Ü-20 годив, стабшізуегься 
технологічний процес, збільшується вихід сішрту на І-4%, підвиїцуегься ЯКІСТЬ 

готової продукції^ забезпечується безпечна ексолуатадїя обдаднання5 підвищується 
куль гура виробництв т 


