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Веэtикою попу.дярвiстю сер€д насел€Еня краlви к(rристvкlf bc.q пастило -.- мар,ие"rrадвi виробв, а салiе эефiр
,га мармеляд- Основнимrr tt.rмпснеЕташи при виробЕIrцтвi циr( внробiв € пеrýтиuовмiснв пюре, цукор, пiноутворlо-
вачi, драг,;rеутворювачi,

Робота приtlв'ячен8' дсъслi,цясеяню sплиsу овочевоrо пюIr€l а cnlýe гарбузовото, морнв'яного, якр мiстит,ь
пfiачну кi,пькiетъ }rязькоме,пrкси.ilьоваrtого пектяву. Буrrодослiдrкено зtиiпrr органолеIlтичних, Фiа}rко-ýlпliчЕих.
струкцфно-механiчких хар8.ктериgIик наliiвфабрикатiв та r.отових виробiв аапехсно Еiл дозувания ово!tе8ого пюре,

На ocвoBi отрймаЕllх данltх встаrlовлеrrо рRцjФкftльЁе дозування овочсвоrо пюре та lIектиЕу при вироб-
пицтяi пасти"то-мдрмела/iних виробiв.


