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Нами було проведено ряд дослідів по визначенню параметрів робочого 

середовища шафи вистою Р3-ШРТЗ. Об’єктом дослідження є процес вистою 

тістових заготовок з метою підвищення якості процесу вистоювання. 

Вимірювальний прилад складається з двох частин – термогігрометра 

Atomic 239009 та радіопередавача Atomic 339010. Прилади вимірюють 

температуру в межах від -20°С до  +55°С, та відносну вологість в межах 

0…100 %. Радіопередавач передає значення параметрів на дисплей 

термогігрометра на частоті 433 МГц. 

В колиску з тістовими заготовками було покладено радіопередавач 

який переміщуючись вимірював значення температури та вологості повітря 

всередині шафи. Кожну хвилину радіопередавач давав сигнал на 

термогігрометр на моніторі якого можна було спостерігати за значеннями 

цих параметрів. Кожну хвилину ці параметри фіксувались. Радіопередавач 

було встановлено посередині люльки, в котрій він пройшов весь час 

вистоювання. Були проаналізовані результати. 

Встановлено, що в шафі присутня зона зі значним перепадом 

температур. Якщо ж перенести ці дані на конвеєр шафи вистою ми 

отримаємо точку 1, в якій тістова заготовка перебуває на 19 хв. вистою, та 

точка 2, в якій заготовка перебуває на 34 хв. вистою. Тобто тістова заготовка 

перебуває в зоні зниженої температури 15 хв. Це може шкідливо позначатися 

на якості готових виробів. Саме тому необхідно передбачити модернізацію 

даної вистійної шафи Р3-ШРТЗ. 


