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Досліджено зразки перспективних сортів ячменю для використання у пивоваріння. 

Для аналізу якості застосовано об»єктивні критерії. Встановлено найбільший ступень 

залежності критеріїв від хімічного складу і структурних зернових компонентів, в першу 

чергу вмісту білку, плівчатості, маси 1000 зерен Наведено дані щодо врожайності і умов 

вирощування. 

Відібрані найкращі сорти ячменю і визначено їх раціональне використання для 

виробництва солоду. або пива. Оптимізація технології забезпечує відвищення виходу 

цільового продукту при мініманих виробничих витратах. Солод і пиво характеризуються 

високою якістю, особливо по показниках стабіль в процесі реалізації. 
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