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К ВОПРОСУ КАЧЕСТВА МЕЛАССЫ СВЕКЛО-
САХАРНОГО ПРОИЗВОДСТВА 

Белостоцкий Л.Г. Катраха Ж. И. Левандовский Л.В. 
Супрунчук В.В. Шаталова Н.А. 
Старушвнко Л.П. — — 
—.— ВНИИПЦД 

ВНИИСП Яготинский сах-
завод им.Ильича 

Меласса является побочным продуктом свеклосахарного производ-
ства, доходным сырьем для производства хлебопекарных ж кормовых 
дрожжей и других продуктов на основе биосинтеза. Предприятия комп-
лексной переработки мелассы отмечает, что не всегда она соответст-
вует показателям, предъявляемым биотехнологией (табл.1). 

Таблица 1 

Пожюмель Единица Значение 
измерения показателя 

Массовая доля сухих веществ % не менее 75 
Массовая доля сахарозы % 43 
Массовая доля сбражаваемых 

углеводов % не менее 44 
Активная кислотность (pН) • 6,8 - 8,5 
Содержание солей кальция % СаО к не более 0,8 

массе про-
не более 0,8 

дукта 
Содержание ангидрида S 0 2 % к массе не более 0,025 

—• продукта 
не более 0,025 

Содержание общего азота % к массе не менее 1,3 
продукта 

не менее 1,3 

Цветность % к свето- не ниже 40 
пропуока-

не ниже 40 
нию воды 

С целью определения формирования качества мелассы специалиста-
ми НПО "Сахар" на экспериментальном производстве Яготинокого сахар-
ного завода им. Ильича на протяжении всего производственного сезо-
на 1987 г . дроводились исследования полупродуктов по стадиям 
технологического процесса получения сахара. 
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Основными элементами технологической схемы свеклосахарного про-
изводства являются: очистка свеклы от посторонних примесей, полу-
чение свекловичной стружки, экстрагирование сахара методом диффузия, 
известково-углекислотная очистка сока и обесцвечивание его методом 
сульфитации, сгущение сока, сульфитация сиропа и кристаллизация 
сахара. 

Обессахаривание маточных растворов ведется по трехкристаяли-
зационной схеме. Последний оттек является мелассой. Таким образом, 
состав мелассы формируется в ходе технологического процесса. 

При переработке кондиционной свеклы в технологию получения 
сахара не вводится дополнительно никаких реагентов. При переработ-
ке свеклы ухудшенного качества для получения сахара, соответствующе-
го ГОСТу 21-78, технологическим регламентом предусмотрено: примене-
ние антисептиков, проведение очистки повышенным количеством извести, 
использование двойного неаммонизированного суперфосфата, сернокис-
лого глинозема, соды, тринатрийфосфата, полиакриламида. 

Шли проведены анализы следующих продуктов: 
свеклы, поступающей в переработку, диффузионного сока, сока П са-
турации, сульфитированного сока, сиропа, сульфитированного сиропа 
с клеровкой, первых оттеков утфелей I и П кристаллизации, межкри-
стального раствора утфеля Ш кристаллизации, мелассы. 

На предприятие поступало кондиционное сырье, которое перераба-
тывалось согласно инструкции по ведению технологического процесса 
свеклосахарного производства, причем при этом не требовалось допол-
нительного применения химических реагентов. 

Для проведения специальных анализов отбор проб полупродуктов 
осуществлялся один раз в декаду с учетом продолжительности проте-
кания химических процессов по технологическим стадиям. Всего за 
производство отобрано I I проб. 

Средние данные по анализируемым показателям свеклы, полупро-
дуктов и мелассы представлены в табл.2 и на рис.1. 

Как видно (рис.1а), азотсодержащие компоненты, поступающие 
с сырьем, в ходе технологического процесса разлагаются и удаляются 
из производства. И несмотря на то, что в данный производственный 
сезон перерабатывалось сырье с высоким содержанием азота (0,3% к 
массе свеклы), в мелассе его осталось только 0,08$ к массе свеклы, 
или 1,78% к массе мелассы. 

В xoдe технологического процесса дважды производилась суль-
фитация (рис.Ів) , однако сульфиты удаляются при сгущении сока 

Рмо.1 Диаграммы изменений содержания азота(а), кальциевых 
солей(б), сулъфитов(в), коллоидов(г), редуцируюиих 
веществ(д); л полупродуктах свеклосахарного производства 
По полю диаграмм обозначена массовая доля компонентов 
и анализируемых полупродуктах 



- 159 -

и кристаллизации сахара. В данном случае остаточное количество 
сульфатов не превышало требуемого уровня. 

Коллоидные вещества также удаляются в процессе очистки сока 
(рис . Іг ) . Редуцирующие вещества практически полностью разлагаются 
на стадии очистки, а затем появляются при сгущении сока (рис.Ід) . 

Кальциевые соли, которые остаются в соке II сатурации (рис.16), 
практически вое концентрируются в мелассе. Анализ мелассы в дан-
ном случае не удовлетворяет требованиям биотехнологии -
вместо 0 ,8 . Однако количество кальциевых солей в соке П сатурации 
зависит от качественных показателей свеклы. Высокое содержание 
азотсодержащих веществ вызывает большое падение рН при сгущении 
сока ( л рН до I) что требует поддержания более высокого значения 
рН сока П сатурации, которое не всегда совпадает с минимумом содер-
жания кальциевых солей в нем. 

В табл.2 представлена динамика нарастания цветности полупро-
дуктов свеклосахарного производства. Цветность мелассы зависит 
также от качества свеклы. Если цветность не превышает 10000 еди-
ниц оптической плотности на 100 СВ мелассы, что равно приблизитель-
но 40% к светопропусканию вода, то она удовлетворяет требованиям 
биотехнологии. 

Массовая доля сухих веществ (СВ) в мелассе колебалась в пре-
делах 83,6+86,4%, сахара (Сх) - 45,9-1-49,1 %, сумма сбраживаемых 

сахаров ( ЕсбСх) - 51,2 - 57,2%. За весь период производства зна-
чение рН мелассы не снижалось менее 7 ,2 . 

Следует отметить, что если такие показатели, как содержание 
сухих веществ, сахарозы, суммы сбраживаемых сахаров и значение 
рН мелассы могут выдерживаться в ходе технологического процесса, 
то азот, сульфиты и кальциевые соли накапливаются в мелассе неза 
висимо от технологического процесса. Цветность мелассы также за -
висит от качества сырья. 

Таким образом, в результате проведенных исследований установ-
лено, что при переработке кондиционного сырья и соблюдении опти-
мального технологического режима в условиях экспериментального 
производства Яготинского сахарного завода им. Ильича может быть 
получена меласса, по всем параметрам отвечающая требованиям пред-
приятий ее комплексной переработки за исключением содержания каль-
циевых солей. 
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