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Основні джерела інфікування спиртового та дріж-

джового виробництва - меляса, апаратура та комуні-
кації. Один з найпоширеніших способів боротьби з інфі-
куючою мікрофлорою виробничих середовищ - викорис-
тання антисептичних препаратів. 

Деякі антисептичні препарати нестійкі, в них висо-
ка корозійна активність, до деяких речовин інфікуюча 
мікрофлора виробляє стійкі форми й цим знижує ефек-
тивність антисептування. Тому пошук і впроваджен-
ня нових антисептиків, які поєднують швидку, широ-
кого спектра антимікробну дію із стійкістю і еколо-
гічною безпекою, - завжди актуальна проблема. 

АНТИСЕПТИЧНИЙ препарат 
"Дезактин" з антибактеріальною ак-
тивністю виробляють в Україні. Йо-
го дозволено Міністерством охоро-
ни здоров'я для використання в хар-
човій промисловості. 

Мета наших досліджень - мож-
ливість застосування антисептика 
"Дезактин" у спиртовому й дріж-
джовому виробництвах 

Можливість використання нового 
антисептика в спиртовому виробниц-
тві визначали методом бродильної 
проби, в дріжджовому - дріжджорос-
тильної. Для оцінки технологічних по-
казників бродіння й вирощування 
дріжджів використовували методи 
технохімічного контролю, прийняті у 
відповідному виробництві. 

Для визначення антибактеріаль-
ної активності препарату як тест-куль-
туру використали комплекс мікро-
флори, що інфікує середовища в 
спиртовому й дріжджовому вироб-
ництвах і складається з бактерій ро-
дів Bacillus, Lactobacillus і Bacterium. 

Антибактеріальну активність 
препарату перевіряли за ступенем 
розвитку тестових культур концен-

трацією 5 10' колоній утворюючих 
одиниць (КУО) в 1 см3 середовища 

після добової інкубації з різною її 
кількістю Із розведень, де росту 
бактерій не було, для визначення^ 
бактеріостатичної або бактерицид-
ної дії робили контрольні висіви мік-
роорганізмів на свіже агаризоване 
середовище. Ріст або його відсут-
ність визначали через 72 години 
процесу при температурі 30°С. 

З даних табл. 1 видно, що препа-
рат "Дезактин" у кількості 0.01 % до 
об єму середовища повністю приг-
нічує мікрофлору. 

У табл. 2 і 3 наведено дані щодо 
зброджування мелясного сусла та 

Таблиця 1 
Антибактеріальна активність препарату "Дезактин" 

Варіанти 
досліду 

Дозування 
антисептика 
% до об єму 

Кількість бактерій. КУО/см3 

Антибактеріальна 
активність 

Варіанти 
досліду 

Дозування 
антисептика 
% до об єму 

Початковий 
засів 

Через 72 
години росту 

Антибактеріальна 
активність 

1 0,005 5-Ю7 5Ю 4 ріст уповільнений 
2 0,010 5 Ю 7 

- ріст відсутній 
3 0,015 5Ю 7 

- ріст відсутній 

Таблиця 2 
Технологічні показники з б р о д ж у в а н н я 

Варіанти 
досліду 

Величина 
рн 

Кислот-
ність град 

Видима 
густина. 

% CP 

Істинні сухі 
речовини 

% CP 

Біомаса 75% 
вологості. 

г/дм3 

Спирт 
об.% 

V 
2" 

4,9 
4,9 

0,5 
0.5 

4.6 
4.7 

7,4 
7,2 

17.6 
17,6 

7.6 
7.6 

Таблиця 3 
Технологічні показники д р і ж д ж о р о с т и л ь н о г о процесу 

Варіанти 
досліду 

Величина 
pH 

Кислотність, 
град 

Видима 
густина. 

% CP 

Біомаса 75% 
вологості 

г/дм3 

Вихід 
дріжджів 3 

1 т меляси, % 

Г 
2 " 

5,0 
4,9 

0.4 
0,45 

6.0 
6,0 

42,2 
42,2 

630 
63.0 

* - меляса, оброблена дезактином: 
" - меляса, оброблена хлорним вапном. 
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вирощування дріжджів з викорис-
танням препарату "Дезактин" для 
антисептування меляси (в кількості 
0,01 % до її маси). Контрольне 
зброджування та вирощування від-
бувалось з використанням меляси 
обробленої хлорним вапном 

Встановлено що в спиртовому 
й дріжджовому виробництвах об-
робка меляси препаратом "Дезак-
тин" не впливає негативно на ріст і 
розмноження дріжджів та їх бро-
дильну активність 

Нижче наведено результати якос-
ті хлібопекарських дріжджів, виро-
щених на мелясі, обробленій препа-
ратом у кількості 0,01 % до її маси. 

Колір Сіруватий 
з жовтуватим 
ВІДТІНКОМ 

Консистенція Щільна цупка 
Запах Властивий 

дріжджам 
Смак Властивий 

дріжджам 
Вологість 73.2% 
Піднімальна 
сила 45,0 хв 
Кислотність 100 г 
дріжджів на день 
вироблення 
(у перерахунку 
на оцтову кислоту) 108.0 мг 
Стійкість при 
температурі 35°С 96.0 год 

Доведено, що за якісними по-
казниками пресовані др іжджі , 
одержані з меляси, обробленої "Де-

" ^ ^ к т и н о м " . задовольняють вимоги 
ТУ У 18 455 - 98 Перевага цього ан-
тисептика перед існуючими полягає 
в тому, що його можна задавати не 
ттьки в мелясу, а й в культуральну 
рідину Крім того, розчин Дезакти-
ну" концентрацією 0,004% можна 
використовувати для дезінфекції та 
санітарної обробки технологічного 
обладнання та комунікацій. Препа-
рат Дезактин" уже впроваджено на 
ряді спиртозаводів України при пе-
реробці меляси 

Як показує досвід роботи під-
приємств з використанням даного 
антисептика поліпшується санітар-
ний стан підприємства, знижують-
ся втрати сировини, поліпшується 


