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Д л я  интенсификации технологических процессов пищевой п р о м ы ш 
ленности в последнее время начал и  применять  и нф рак рас ное  7/К-излу-  
чение. Расчет  терм орадиационны х сушилок  требует знания  кинетики 
поглощаемого  продуктом теплового потока £/ (т) в процессе сушки.

Аналитический расчет д (т) с. использованием теории лучистого т е п 
лообмена  при применении / / / ( -и зл учения  может  быть проведен только 
для  простейших форм лучеобменивающ ихся  тел [1].  Д л я  этого,  на 
наш взгляд ,  наиболее  рационален  метод расчета  д (?) А. В. Л ы к о в а  
[2],  использующий в качестве основной определяю щ ей величины крите 
рий Р е б инд ера  ЯЬ, который рассчиты вается  по формуле:

> " з г 0 +  * * > .  ( 1 )

где.  р0 — плотность сухого продукта ,  к г /м 3;
Я г, —  отношение объем а  продукта  к пл о щ а д и  испарения,  м;
г — уд е ль н ая  теплота испарения влаги  из продукта,  дж/кг;
йи ,

. —  — скорость сушки, %/мин.
(Л> О

Величины р0 и Яг, д л я  тел с м ал ы м  коэффициентом  усадки  3 я в л я 
ются постоянными,  г зависит  от форм связи  влаги с м ат е ри ал ом  и т е м 
пературы йи/й*  легко  находится из кривых кинетики сушки.

Д л я  расчета обобщенной переменной ЯЬ необходимо знание  средне
об ъемной тем пературы  I в процессе сушки,  которая  определяется,  исхо
дя  из допущения  параболического  закона  распределения  температуры 
по толщине  продукта.

П роведены  опыты по те рм орадиационной  сушке сдобных сухарей 
(«украинские»,  «туристские», «дорожные»,  «сливочные»,  «м осковские») .  
В качестве  / / / ( - ге не рат оров  использовались  «светлые» излучатели  типа 
Э € - 3  и К И  220— 1000, спектральные  характеристики  которых хорошо 
согласую тся с оптическими свойствами сдобных сухарей  [3].  Сухари  
подвергались  двустороннему облучению при естественной конвекции 
воздуха.

Т е м пература  и зм ер я л а с ь  в 6 точках  по толщине  с ухаря  (15— 18 м м )  
медно-константановыми те р м о п а р а м и  и регистрировалась  авт ом а тич е 
ским потенциометром ЭПП-09М1.

Регистрация  убыли  веса и а втоматическая  запись осущ ествлялась  с 
помощью  фотовесов [4] и потенциометра  ЭПП-09М1.
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скорости сушки величина д(т) примерно постоянна. В периоде п а д а 
ющей скорости сушки поглощаемый тепловой поток уменьшается.

Уменьшение <7(т ) в процессе сушки можно объяснить увеличением 
температуры t поверхности продукта и коэффициента отраж ения о>, 
продукта с уменьшением и. * '

ВЫВОД

Величина поглощаемого теплового потока в процессе т ер м о р ади а 
ционной сушки сдобных сухарей в основном зависит от облученности 
Е  и в процессе сушки уменьшается.
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