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Ныне все сахарные заводы работают по энергоемкой 

диффузионно^выпарной^известково^угдекислотной::-.:-.-: :•.:: технологии і і 
разработанной в позапрошлом веке, Удаление воды выпариванием 
•является:-самыми-энергоемкиии.-(70^Йй%)-лроиессом.•.•.••••• 

На Яготинсжом сахарном заводе, в производственном сезоне 
2іН:3.: тода;: : на: л-абораторной:--установке п опробована -^технология:: 
удаления: воды :.из:Еахарных:растворов:иетодом:.вымараживания;:.0иа:: 
Основана : на :том-, : что : ДЛЯ: :превращения : в0ды: :в:::п:ар ::(.в:ыпарива14ие}:: 
•н.ео6ходим:о:-гшдвест.и 2252 кДж/Уг тепла:, а-.дляхпревращенияуводы-
•в- лед- {вымораживание) необходимо- отижь---335хісДж/кг---теппа;-:-іГл;-
затраты энергии на льдообразование в 6,7 раза меньше заїра! 
энергии на парообразование. 

Суть новой технологии заключается в свойствах водородных 
связей строить лёд: из::Молекул::кислорода:и водорода,^отторгая: другие: 
принеси. К тому же сахаропродукты полярные и легко управляются 
•электрополем-. :- -. комплексное : . использование: :-электрофизических-
технологий и крио-методов предполагает ощутимый технологический 
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используется иакссн,, В - — — . , т с я практически все 
(сиропе и аморфном сахаре), сохраняются | 

дологически Г в о ^ В н е ^ Гве'клосаТарнош сезона такое 
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Затраты энергии на выпаривание. Известно, что на сахарном 

„пар,.ой = Г Г « Г „ о ™ р Р и Коэффициент эффективности 

" использования па^а на Многоступенчатой .„„арной установке в 
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теплоты, где 4 , 1 8 / КДЖ т о ебуется 180 кВт 
„ктроэнергии (на переработкуШ0 т свеклы т р д а ^ ^ 
электроэнергии) втурбине будет испгиьзо.ано 1 ™ составит: 
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топлива, Б перерасчете на г ж . 6 4 / 1 ^ н а 1 0 0 к г 
цене на газ 3,5 грн за и ' , это составит 5 СТж^ а Р | ; а 1 0 0 
свеклы, в том числе затраты на выпарку 

свеклы (или соответственно на 98^5 к г ею^ _ 
пара, то на выпаривание 1000 кг воды расходу т е п л о в о й 

/ б Д к г ПаРа._ Это составляет ^ н а д е н ь г й 
,иер (ии ИЛИ {1 кВт*ч = 3,6 МДЖ тепла) 
1000*15,6/98,5 = 158,5 грн. 



Затраты энергии на вымораживание. Метод теплообмена чер^з 
охлаждаемую .ленку довольно просг и д гпнп отргботли, Од\>?,к-; ^ 
низкоэффективен и имеет высокие удельные затраты энергии на 
вымораживание воды - 540 МДж/т. 

Технология блочного вымораживания имеет энергетические 
затраты ~ 300 МДж/т. Ее достоинством является отсутствие системных 
потерь энергии 00 вспомогательных узлах; простота конструкций 
кристаллизатора и сепаратора; сделан переход от конструкций 
машинного принципа к аппаратному. Основной недостаток - заложеи 
принцип работы периодического действия. 

вакуумный выморажиеатель имеет затраты 40-45 МДж/т. Однако 
установка технически сложная, требует поддержки стабилизации 
вакуума порядка 420 Па. 

Высокую термодинамическую эффективность имеют контактные 
выморзживатели работающие по двухступенчатому холодильному 
циклу. Это определяет их высокую энергетическую эффективность 
27-32 МДж/т. 

Сравним затраты энергии на удаление 1 тонны воды по выпарной 
и вымораживающей технологии в свеклосахарном производстве. 

Установки по вымораживанию аоды используют в огнооном 
электроэнергию (самый дорогой энерготовар), то в деньгах при цен-
электроэнергии 1,4 грн/кВт затраты на вымораживание 1 т воды 
составят от 12,6 до 210 грн/т. 


