
ІЗЗМ 2304-974Х

Міпікігу оГЕЛисагіоп ап(і Зсіепсе, Міністерство освіти і науки,
УоиіЬ апй8рогі8 оГ ІІкгаіпе молоді та спорту України

NАТIОNА^ ШІУЕК8ГГУ НАЦІОНАЛЬНИЙ УНІВЕРСИТЕТ
ОР ГООБ ТЕСНІУОШСІЕ8 ХАРЧОВИХ ТЕХНОЛОГІЙ

І Ж К А Ш І А М  

р о о э  д о ї т и м .

1/ о / о т е  2 ,  І а в и е  1  
2013

КуІУ
2013

Київ



Теїуапа Мукиїуак, Татага Кисктегоузка 
Оузйшсііоп о£ епегду ргосеввез шёег 52
(ІіаЬеІез теїіійіз ап(1 іі’з сотріісаііопз

Каіуа Кагріик, Теїуапа Ти%ау 
ІпЙиепсе оГ сЬгопіс іопІ2Іп§ ітиііаііоп оп 
зупіЬезіз сагоіепоісі рідтепіз іп зігаіпз 
Раесіїотусезтусез Іліасіпиз \ййі соипсії ^  
асіарі ргорегііез

Оіекзапсіг Випіак, Оіекзапсіг ЗоМаїкіп,
Ьап Кискегепко, 8ег§іі Ікуаіїеууск,
Оіекзіі ЗоШаїкіп
Оеуеіортепі оґ сопдисіотейіс Ьіозепзог
Ъазеё оп асеїуїсЬоІіпезІегазе &г ^
сіеіегтіпаїіоп о£ резіісісіез

Роой сЬетівігу
Аіехапсіег Ріуоуогоу, 8ег§еу Тгезскик 
Ресиїіагігіез оґ сЬап§ез іп їЬе ргорегііез оГ 
шаіег апё ациеоиз зоїиііопз Ігеаіесі шіЬ 70
іЬе сопіасі попеяиіІіЬгіиіп ріазта

ІЛГе 8аіе*у 75
Иаіаіуа Уоіосіскепкоуа, Аіехапсіег Ні\гіск 
Кізк апаїузіз оґ етег§епсу зіїиаіїопз іп іЬе 
&ой іпсіизйу аз а ГасІог іп іпсгеазіп§ 75
(іап§ег оС Йіеіг йтсїіопіп^

01%а Еуіизкепко
Расіогз &г аззеззтепі оГ оссираііопаї
за&іу теаі шіизігу 00

Ргосе88Є8 апЛ едиіртепі оГ Гоїм! 
ргогїисііопз

1%ог Кігік, Зуеііапа Уазіїжкауа 
Кезиііз о£ ехрегітепіаі гезеагсЬез оґ йіе 
ргосезз оґ іпіга-гесі Ьеа(іп§ іп ІЇіегтаї 3^
ЬоизеЬоМ (Іеуісеа

01%а Зеісіукк, Зуіііапа Макауеізка 
ТЬе (ап§еп( ріале апсі іЬе погшаї Ііпе 
сопзігисііоп \уігіі іЬе изе оГ йіе МаіЬСасі 94
таіїїетаїісаі расга§е

Шкоїаі Мепкоу, Іт п Іапскеу,
Кігіїї Мипйек
Ехрегітепіаі Йеіегтіпагіоп о? іЬе іпсгеазе і од 
оґ тоізіиге пиіз

Тетяна Микуляк, Тамара. Кучмеровська 
Порушення енергетичних процесів за 
цукрового діабету та його ускладнень

Катерина Карток, Тетяна Тугай 
Вплив хронічного іонізуючого опромінення 
на синтез каротиноїдних пігментів у штамів 
Раесіїогпусез Іліасіпиз з радіоадаптивними 
властивостями

Олександр Бурдак, Олександр Солдаткін, 
Іван Кучеренко, Сергій Дзядевич,
Олексій Солдаткін
Розробка кондуктометричного біосенсора 
на основі ацетилхолінестерази для 
визначення пестицидів

Харчова хімія
Александр Пивоваров, Сергей Трещук 
Особенности изменения свойств воды и 
водных растворов, обработанных 
контактной неравновесной плазмой

Безпека життєдіяльності
Наталія Володченкова, Олександр Хіврич 
Аналіз ризику виникнення аварійних 
ситуацій на підприємствах харчової 
промисловості, як чинник підвищення 
небезпеки їх функціонування

Ольга Євтушенко
Апріорний аналіз вибору факторів для 
оцінки стану охорони праці на 
підприємствах м'ясної промисловості

Процеси та обладнання 
харчових виробництв
Игорь Кирик, Светлана Василевская 
Результаты экспериментальных 
исследований процесса инфракрасного 
нагрева в бытовых тепловых аппаратах

Ольга Сєдих, Світлана Маковецъка 
Комп’ютерна підтримка побудови дотичної 
площини та нормалі до поверхні в 
середовищі МаїЬСасІ

Николай Менков, Иван Янчев,
Кирилл Мундев
Экспериментальное определение прироста 
влаги орехов
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------- ІДО 8а/еІу--------

авввютвЛв^оссираЬопаї з а б ІИ м Ш
в Й я ! ? ^ :  ': ■-'"; ...>
ОІда ЕуїизНепко

ЫаНопа! ШмегзИу оПЬод іесМпоІодіез, Кум, ІІкгаіпе

АВ8ТЯАСТ_____________________________________
ТЬе агйсіе сіеаіз ллаїЬ Іке гезиііз оґ ехрегіз езіітаїіоп оГ 
а^еге^аіе о? іасіогз іпйиепсе о£ ̂ ЬісЬ тоге &ециепі аИ 
Ьгіп§8 ііуигіп§ оуєг оґ хуогкегз оГ теаі ііміизігу оГ 
Цкгаіпе. Ргосеззіпд оГ ехрегіз сіаіа \уаз сопсіисіесі Ле 
теїЬосі о£ а ргіогі гап§іп§ оґ іасіогз.
Ога<іе8 аге зеї апё ргіогііу оґ їасіогз, геазопз, теазигез 
хуЬісЬ іпЯиепсе оп йіе ієуєі о£ Ігаитагізт аі 9
ітріетепіагіоп о£ ІесЬпо1о§іса1 ргосезз теаі іпсіизігу о!- 
Цкгаіпе.

УДК 331.467

Апріорний аналіз вибору факторів для оцінки стану 
охорони праці на підприємствах м'ясної промисловості

Ольга Євтушенко

Національний університет харчових технологій, м. Київ, Україна

Вступ

Незважаючи на загальну тенденцію зниження кількості нещасних випадків на 
підприємствах харчової промисловості України, рівень виробничого травматизму 
залишається високим, тільки за 2003-2011 роки в харчовій промисловості було 
травмовано 9,1 тис. осіб, з них загинуло понад 541 працівників [3, 5].

Для аналізу та оцінки стану охорони праці в м'ясній промисловості у зв'язку з 
неповністю статистичної інформації по галузям АПК, щодо виявлення факторів які 
впливають на безпеку праці доцільно буде використати метод експертних оцінок. 
Достовірність експертних оцінок заснована на припущенні, що у разі узгодженості дій 
експертів достовірність оцінок гарантується [6]. При використанні експертних оцінок
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припускається, що думка групи експертів надійніша за думку окремого експерта. Метод 
колективних експертних оцінок отримав дуже велике поширення та широко 
використовується для передачі досвіду провідних спеціалістів практично у всіх галузях 
знань та виробництва.

На початковій стадії експерементальної роботи, коли із великого числа факторів 
необхідно відокремити найбільш важливі отримані в результаті опитування спеціалістів, 
особливої уваги заслуговує метод апріорного ранжирування факторів. Особливість 
методу зводиться до того, що фактори, які згідно апріорної інформації можуть мати 
суттєвий вплив, ранжуються згідно зменшення їх впливу. Вплив кожного з факторів 
оцінюється по величині рангу, який відведений експертом даному фактору при 
ранжувані всіх факторів з урахуванням їх прогнозованого впливу на параметри 
оптимізації. При складанні думок експертів шляхом їх опитування, кожному з них 
пропонується заповнити анкету, в якій у перераховані фактори, їх розмірність допускні 
інтервали варирування. Заповнюючи анкету, експерт визначає місце факторів в ряду, що 
ранжується.

Метою роботи -  є оцінка та виявлення сукупності факторів, що впливають на 
небезпеку травмування працівників м'ясопереробних підприємств під час виконання 
технологічних операцій на робочих місцях.

Методи досліджень

Дослідження проводилися із застосуванням методу апріорного ранжирування 
факторів за результатами експертного опитування. Обробка результатів здійснювалася 
за допомогою програмних пакетів ПК.

Результати та обговорення

На підставі методу експертної оцінки згідно вимогами [6; 7] виконана обробка даних 
методом апріорного ранжирування факторів у наступному порядку:

Результати експертних оцінок показників наведено у вигляді матриці рангів.

Матриця результатів експертної оцінки показників
Експерти Фактори

х , Хг X,
1 «її «12 . . . «і;
2 «21 «22 «2і

І ап ап аЛ
І т

Підраховується сума рангів по факторам а.. , де а,у -  ранг кожного і-го фактора
V і

у/-го експерта; т -  число експертів; п -  число факторів.
н ж

Визначється середня сума рангів: і і 9 .

Підраховується відхилення від середньої суми рангів:
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Експерти підтвердили, що найбільш ефективною мірою, реалізація якої дозволить 
досягти зниження рівня виробничого травматизму, є розробка програм для навчання та 
контролю знань з безпеки праці спеціально для робочих місць працівників м’ясної 
промисловості.

Другим і третім заходами є розробка і впровадження засобів безпеки, блокуючих 
пристроїв приводів стаціонарних машин, вдосконалення захисних огороджень рухомих 
елементів обладнання на м’ясопереробних підприємствах.

Висновки

За результатами обробки експертних даних методом апріорного ранжирування 
факторів, можно зробити висновок, що аналіз результатів експертної оцінки за наявності 
достатньо узгодженої думки експертів (95%) дозволив встановити ранги та 
пріоритетність факторів, що впливають на загальний рівень травматизму під час 
виконання технологічного процесу, а також вагомість заходів, які дозволить підвищити 
рівень безпеки праці на м’ясопереробних підприємствах.
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