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Аннотация - Проведены экспериментальные исследо­
вания влияния низкоинтенсивных (нетепловых) сигналов 
мм-диапазона волн на зародыши пшеницы. Выявлена воз­
можность улучшения качества и увеличения сроков хране­
ния зародышей пшеницы по сравнению с контрольной пар­
тией и партией, хранящейся в условиях холодильника.

I. Введение
Техника сверхвысоких частот получила широкое 

распространение в различных областях науки и техни­
ки для решения конкретных задач практическою пла­
на [1,2]. Определение влажности веществ, материа­
лов и кормов в легкой и пищевой промышленности, 
контроль температуры, расхода сыпучих материалов и 
уровня жидкостей -  это далеко не полный перечень 
решения оценочных (измерительных) народнохозяй­
ственных задач. В то же время есть примеры исполь­
зования мощных СВЧ - излучений для сушки различ­
ных материалов (древесины, зерна ), приготовления 
пищи, зондирования физических и биологических 
объектов, успешного использования в областях свя­
занных со здоровьем человека -  биофизике и физике 
живого, биологии и медицине [3,4,5].

Особый интерес вызывает изучение проблем 
взаимодействия микроволновых полей и излучений с 
окружающими физическими и биологическими объ­
ектами, в частности в мм-диапазоне волн.

Благотворное влияние маломощных микроволно­
вых излучений на бактерии, микроорганизмы и чело­
века [4] наряду с разработками технического обеспе­
чения [0] побудили авторов к проведению экспери­
ментальных исследований электромагнитных 
свойств зародыша и зерен злаковых культур [7], ко­
торые позволили получить интересные результаты по 
интенсивности излучения как зерна злаковых'"’ так и 
зародышей пшеницы. Зародыши пшеницы в силу 
своих физиологических функций, является природ­
ным концентратом весьма ценных пищевых веществ: 
белков, сахаров, витаминов, макро- и микроэлемен­
тов [0]. Хотя зародыши неоднократно являлись объ­
ектом исследования, вопрос о их сохранности полно­
стью не решен. Стабилизация качества зародышей 
проводится различными методами -  инфракрасной и 
мощной СВЧ сушкой [9], обжариванием или пропари­
вание с подсушиванием [10], сушкой в кипящем слое, 
обработка паром и друг ими методами.

Нами были проведены исследования влияния мик­
роволнового излучения мм-диапазона волн неболь­
шой мощности на качество зародышей пшеницы.

II. Описание работы
Исследования проводились в лаборатории Науч­

но-исследовательского центра квантовой медицины 
«Видгук», аккредитованной Украинским центром 
стандартизации, метрологии и сертификации.

Для исследования были подготовлены три иден­
тичные партии зародышей пшеницы, кислотное чис­
ло которых составило 6,20 мг КОН, а влажность -  
12%. Одна партия подвергалась облучению элек т ро­
ма! нигным микроволновым сигналом, от стандартно­
го генератора, на одной из частот мм- диапазона, 
мощностью 10мВт в течении 15 минут, две друтие не 
подвергались обработке. Все три партии были зало­
жены на хранение в лабораторных условиях: кон­
трольные при температуре +20°С и 0°С -  в условиях 
холодильника, и облученная при температуре +20°С.

Целыо исследований было:
- исследовать изменение качества и бихмических
свойств зародышей пшеницы, обработанных

электромагнитными волнами в процессе хранения.
- выявить режимы обработки целесообразные с 

точки зрения технической реализации.
Дня исследования использовали стандартный ге­

нератор микроволнового излучения мм-диапазона 
волн, мощностью 10мВт и стандартную методику 
определения кислотного числа.

III. Результаты лабораторных 
исследований

Работы МНОЛ1Х отечественных и зарубежных ис­
следователей показали, что изменение свойств зер­
на и продуктов ею переработки в процессе хранения 

» зависит от кислотного числа[11], те. определяющим 
показателем качества является изменение кислотно- 
ю числа. Оценка качества зародышей в процессе 
хранения проводилась периодически во всех |рех 
партиях зародышей. На рисунке приведена диаграм­
ма изменения кислотного числа па протяжении 50 
суток. Кривая 1 показывает изменение кислотою  
числа облученных микроволнами зародышей пшени­
цы. хранящихся в лабораторных условиях при тем­
пературе +20Г'С, кривая 2 и 3 отображают изменение 
кислотною числа необлученных партий зародышей 
■хранящихся при температуре 0°С и +20°С соответ­
ственно.

IV. Заключение
Анализ экспериментальных данных кривых ри­

сунка показывает, что кислотное число облученных 
зародышей пшеницы хранящихся при температуре 
+20"С, в конце срока хранения имеет значение на 54 
% меньше, чем кислотное число контрольной партии, 
хранящейся при той же температуре, и па 15 % 
меньше чем у партии зародыша хранившегося в 
условиях холодильника. Таким образом, обработка 
зародышей пшеницы микроволновым излучением 
мм-диапазона волн нетепловой интенсивности ста­
билизирует качество и продлевает срок хранения.
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