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Сотрудники УкрНИИСПа и Попов-
ского экспериментального спиртзаво-
да провели производственные испыта-
ния сбраживания тростникового са-
хара-сырца в количестве 70 % к са-
хару смеси с мелассой в двухпродук-
товом производстве спирта и хлебо-
пекарных дрожжей. Целью указанных 
испытаний являлось уточнение техно-
логических показателей сбраживания 
в связи с переходом промышленности 
на более прогрессивный способ — усо-
вершенствованный однопоточный, ус-
тановление выхода спирта из сахара-
сырца и выхода прессованных хлебо-
пекарных дрожжей, определение рас-
хода вспомогательных материалов, а 
также производственной мощности 
спиртового и дрожжевого цехов при 
переработке больших количеств саха-
ра-сырца совместно с мелассой. 

На Поповском экспериментальном 
спиртзаводе сырье сбраживают по 
усовершенствованному однопоточному 
способу, при котором 75 % перераба-
тываемого сырья используют для при-
готовления дрожжевого сусла и 25 % 
дозируют в неразбавленном виде в 
два головных аппарата бродильной 
батареи *. Вспомогательные материа-
лы — карбамид, ортофосфорную и 
серную кислоты, сульфонол — вносят 
во все количество перерабатываемого 
сырья. 

Аппаратурная схема дрожжебро-
дильного отделения завода включает 
четыре дрожжегенератора общей ем-
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вершенствованный способ брожения мелас-
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костью 128,2 м3 и десять бродильных 
аппаратов общей емкостью 411 м3. 
Суммарный объем дрожжебродильной 
аппаратуры 539,2 м3, из которого на 
емкость дрожжегенераторов приходит-
ся 23,8%, 

Установленная суточная мощность 
завода по спирту при переработке ме-
лассы составляла 3200 дал, а по прес-
сованным хлебопекарным дрожжам — 
11126 кг. 

Мелассу и сахарную клеровку при-
нимают в производство, поочередно 
взвешивая, с последующим смешива-
нием в соотношении 2:1 по массе в ан-
тисепторах. За период испытаний пе-
реработано сахара в виде сахара-сыр-
ца 306,6 т и сахара мелассы 130,9 т. 
При этом доля сахара тростникового 
сахара-сырца в смеси Сахаров с ме-
лассой составляла 70,08 %. 

Указанная пропорция смешивания 
сахарной клеровки и мелассы обеспе-
чивала нужное соотношение Сахаров 
тростникового сахара-сырца в смеси 
Сахаров перерабатываемого сырья в 
каждом производственном антисепто-
ре. Расход вспомогательных материа-
лов при производственных испытаниях 
переработки сахара-сырца совместно 
с мелассой ( 7 0 + 3 0 % ) в двухпродук-
товом производстве при выходе прес-
сованных хлебопекарных дрожжей 
3,7 кг/дал приведен в табл. 1. 

Д л я создания оптимальной актив-
ной кислотности сусла {4,90—5,10) ис-
пользовали серную кислоту, которую 
дозировали только на количество пе-
рерабатываемой мелассы. Концентра-
цию дрожжевого сусла поддерживали 
на уровне 13—14% СВ. Полный об-
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Т а б л и ц а 1 
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Серная кислота 2213,6 2213,6 87,5 87,5 
в моногидрате 
Ортофосфорная 2033,0 752,58 1280,42 80,3 4,8 22 29,7 
кислота 
70 %-ная 
Карбамид 3637,0 1192,0 1280,42 143,6 6 45 47,0 
Формалин 260,0 260,0 • — 10,3 — .— 10,3 
Сульфонол 45,0 45,0 

"л .да 1,8 1,8 

Т а б л и ц а 2 

Бродильные аппараты 

Показатели Дрожже-
генерагоры 1 3 5 7 8 

Видимая плотность, % СВ 
Истинные сухие вещества, % 
рн 
Кислотность, град 
Крепость, % об. 
Количество почкующихся 
дрожжевых клеток, % 
Количество мертвых дрожже-
вых клеток, % 
Содержание дрожжевой био-
массы, г; л 
Несброженные сахара , г на 
100 мл 
Начальная концентрация сбра-
живаемого смешанного сусла, 
% св 
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0,42 
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0,216 
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0 ,5 
3.4 
5.05 
0,41 
8,5 

35,1 

0 ,5 

32,0 

0,183 

16,54 

мен производственных дрожжей про-
водили через каждые 48 ч, а бро-
дильной батареи — каждые 18—20 ч. 
Для сбраживания сусла использовали 
смесь дрожжевых культур: Вл и М-5, 
которую культивировали совместно в 
аппаратах чистой культуры. Зрелая 
бражка поступала в цех прессованных 
хлебопекарных дрожжей, где сепари-
ровалась по пятиступенчатой схеме с 
последующим выделением и прессова-
нием товарных дрожжей на рамных 
фильтр-прессах периодического дейст-
вия. Для промывки дрожжевого кон-
центрата и дрожжей в фильтр-прессе 
использовали артезианскую воду в 
количестве 10—12 м3/т. 

За период производственных испы-
таний переработана свеклосахарная 
меласса с содержанием сухих веществ 
72—77 % и суммы сбраживаемых Са-
харов 47,19—49,32%. 
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Технологические показатели сбра-
живания смешанного сахаросодержа-
щего сусла на Поповском эксперимен-
тальном спиртзаводе даны в табл. 2, 
из которых следует, что сбраживание 
сусла с начальной концентрацией 
16,5 % С В (за счет подачи смешанно-
го сахаросодержащего сырья в нераз-
бавленном виде в два головных бро-
дильных аппарата) обеспечивает кре-
пость зрелой бражки 8,5 % об. и со-
держание биомассы дрожжей 32 г/л. 
Из этого количества 85 % биомассы 
обеспечивается дрожжегенерирова-
нием, крепость производственных 
дрожжей при этом составляла 4,4 % об. 

По ср авнению со сбр аживанием 
сусла из свеклосахарной мелассы 
сбраживание сусла из смешанного 
сырья определяло более низкий уро-
вень накопления вторичных продуктов 
брожения (табл. 3). В зрелой браж-



Т а б л и ц а 3 

Продукт Дрожже-
генераторы 

Бродильные аппараты 

Продукт Дрожже-
генераторы 1 3 5 7 8 

Летучие кислоты, 
мг/л 

бражки 30 36 . 42 36 30 30 
алкоголя 682 632 503 424 380 355 

Сложные эфиры, 
мг/л 

бражки 70 88 97 79 53 44 
алкоголя 1600 1544 1146 932 668 526 

Альдегиды, % об. 0,0012 0,0011 0,0010 0,0007 0,0006 0,0006 
Сивушное масло, 0,0181 0,0278 0,0400 0,0410 .— 0,0420 
% об. 
Глицерин, г на 0,328 0,400 1 0,462 0,462 0,484 0,500 
100 мл бражки 

ке оставалось альдегидов 0,0006 % об., 
сложных эфиров 44 мг/л, летучих кис-
лот 30 мг/л, накапливалось глицерина 
5,0 г/л и сивушного масла 0,042 % об. 

Общая продолжительность сбражи-
вания смеси тростникового сахара-
сырца и свеклосахарной мелассы в со-
отношении 2:1 по массе составляла 
24 ч при концентрации дрожжевого 
сусла 13—14 % С В и начальной кон-
центрации бражки 16—17% СВ. Сред-
несуточная мощность спиртового цеха 

за период испытаний составляла 3382 
дал условного спирта-сырца, а цеха 
прессованных хлебопекарных дрожжей 
12 332 кг. 

При выходе спирта из 1 т условно-
го крахмала свеклосахарной мелассы 
66,5 дал выход спирта из тростниково-
го сахара-сырца составил 65,42 дал 
на 1 т условного крахмала при плано-
вом выходе 65,40 дал. Выход прессо-
ванных хлебопекарных дрожжей рав-
нялся 3705 кг из 1000 дал спирта. 


