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ДОСЛІДЖЕННЯ ВМІСТУ РАДІОНУКЛІДІВ У ПРОДУКЦІЇ МЛИНЗАВОДУ 

Маргарита Лабжинська, Наталія Володченкова 

Національний університет харчових технологій 

 

Вступ. Показники безпеки харчових продуктів нормуються вимогами нормативно-

технічної документації (НТД) на сировину та готову продукцію. Вміст радіонуклідів 

стронцію-90 та цезцію-137 (у Бк/кг) належить до показників радіаційного контролю та 

підлягає обов'язковому систематичному контролю при переробці сировини та виробництві 

готової продукції на млинзаводах. 

Матеріали і методи. Дослідження вмісту радіонуклідів стронцію-90 та цезію-137 

проводили у продуктах переробки зерна на млинзаводі із переробки пшениці та жита. 

Вимірювання вмісту радіонуклідів проводили на стаціонарному лабораторному спектрометрі 

енергій бета-випромінювання СЕБ-01-150, що призначений для вимірювання активності 

бета-випромінюючих нуклідів у досліджуваних пробах. Прилад оснащений інтелектуальним 

сцинтиляційним блоком детектування бета-випромінювання діаметром 150 мм. Зчитування 

та обробка результатів здійснювалася у програмному середовищі "AkWin". Достовірність 

результатів становить 0,95. 

Результати. Радіонукліди можуть потрапити у зернову сировину та продукти 

переробки зерна при вирощуванні та збиранні врожаю, транспортуванні, переробці чи 

безпосередньо у готову продукцію. Джерелами радіонуклідів може бути природне 

опромінювання (джерела іонізуючого випромінювання, надходження із повітря, ґрунту, води 

тощо) та штучне – викиди доз радіації (аварії, ядерна зброя, ядерна енергетика), будівельні 

матеріали, місткості для зберігання і транспортування та ін. Забезпечити належну якість 

продукції за показниками радіологічної безпеки можливо лише при своєчасному виявленні 

перевищення вмісту радіонуклідів. 

Допустимі рівні вмісту радіонуклідів (питома активність, Бк/кг) наведено в таблиці 1. 

Таблиця 1 

Гранично допустимі значення питомої активності радіонуклідів у продукції млинзаводу 

Категорія продукції млинзаводу 
Питома активність радіонуклідів, Бк/кг, за НТД 

Цезій-137 Стронцій-90 

Зерно 50 20 

Харчові продукти переробки зерна 30 10 
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Кормові продукти переробки зерна 600 100 

Результати дослідження показників радіаційної безпеки у продуктах переробки зерна 

млинзаводу наведено в таблиці 2. 

Таблиця 2 

Вміст радіонуклідів у зерновій сировині та продуктах її переробки 

№ п/п Назва продукції млинзаводу 
Питома активність радіонуклідів, Бк/кг 

Цезій-137 Стронцій-90 

1 Помельна партія зерна пшениці 11,0 10,8 

2 Помельна партія зерна жита 11,2 11,0 

3 Борошно пшеничне вищого сорту 6,2 6,1 

4 Борошно пшеничне першого сорту 6,1 6,0 

5 Борошно пшеничне другого сорту 7,4 7,2 

6 Крупи манні 7,1 6,9 

7 Зародок пшеничний харчовий 12,7 9,6 

8 Зернівка розвернута 6,4 6,0 

9 Борошно житнє обдирне 14,5 9,6 

10 Борошно житнє обойне 11,5 8,0 

11 Борошно житнє сіяне 13,0 9,1 

12 Висівки пшеничні харчові 8,8 5,4 

13 Висівки житні кормові 14,2 9,8 

14 Висівки пшеничні кормові 13,6 9,7 

15 Висівки пшеничні гранульовані 18,9 11,4 

16 Суміш кормова 18,3 15,5 

 

Достовірність оцінки питомої активності радіонуклідів визначають за формулою (1): 

В + 0,6 × В ≤ 1,0,                                                          (1) 

де В – показник відповідності, відн. од.; В – похибка показника відповідності, відн. 

од. 

Результати вважаються достовірними, якщо виконується співвідношення 1, тобто 

отримане в результаті розрахунків значення менше чи дорівнює одиниці. 

Висновки. Отже, дослідження вмісту радіонуклідів за показником їх питомої 

активності у продукції млинзаводу показало, що ні в сировині, ні у готовій продукції не 

виявлено перевищення вимог чинної НТД щодо рівня цезію-137 та стронцію-90, тому 

продукція є безпечною та придатною для харчових та кормових потреб. 
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