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82 International scientific conference of young scientist and students 
"Youth  scientific  achievements  to  the  21st century  nutrition  problem  
solution", April 13-14, 2016. Book of abstract. Part 2. NUFT, Kyiv. 

 
The publication contains materials of 82 International scientific conference of 

young scientists and students "Youth  scientific  achievements  to  the  21st century  
Nutrition  problem  solution". 

It was considered the problems of improving existing and creating new energy 
and resource saving technologies for food production based on modern physical 
and chemical methods, the use of unconventional raw materials, modern 
technological and energy saving equipment, improve of efficiency of the 
enterprises, and also the students research work results for improve quality training 
of future professionals of the food industry. 

The publication is intended for young scientists and researchers who are 
engaged in definite problems in the food science and industry. 

 
Scientific Council of the National University of Food Technologies 
recommends the journal for printing. Minutes №  11, 25.12.2016 

 
© NUFT, 2016 

____________________________________________________ 
 
Матеріали 82 Міжнародної наукової конференції молодих учених, 

аспірантів і студентів “Наукові здобутки молоді – вирішенню проблем 
харчування людства у ХХІ столітті”, 13–14 квітня 2016 р. – К.: НУХТ, 
2016 р. – Ч.2. – 506 с. 

 
Видання містить матеріали 82 Міжнародної наукової конференції 

молодих учених, аспірантів і студентів. 
Розглянуто проблеми удосконалення існуючих та створення нових 

енерго- та ресурсоощадних технологій для виробництва харчових продуктів 
на основі сучасних фізико-хімічних методів, використання нетрадиційної 
сировини, новітнього технологічного та енергозберігаючого обладнання, 
підвищення ефективності діяльності підприємств, а також результати 
науково-дослідних робіт студентів з метою підвищення якості підготовки 
майбутніх фахівців харчової промисловості. 

Розраховано на молодих науковців і дослідників, які займаються 
означеними проблемами у харчовій науці та промисловості. 

 
Рекомендовано вченою радою Національного університету 
харчових технологій. Протокол № 11 від «25» березня 2016 р. 

 
© НУХТ, 2016 
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4. Техногенна безпека підприємств молочної галузі 
 

Олеся Безушко, Слободян Ольга 
Національний університет харчових технологій 

 
Вступ. Техногенна безпека – стан захищеності населення, території підприємств 

від негативних наслідків надзвичайних ситуацій техногенного характеру. Згідно 
даних понад 70% нещасних випадків та аварій на виробництві сталися з 
організаційних причин, 19% - з технічних, понад 10% - із психофізіологічних. На 
сучасному етапі необхідно забезпечити підвищення рівня відповідальності 
роботодавців за створення безпечних і здорових умов праці, мінімізувати ризики 
виробничого травматизму, професійних захворювань та аварій на виробництві.  

Матеріали і методи. Аналізуючи причини виникнення надзвичайних ситуацій на 
підприємствах молочної галузі використовували літературні джерела, нормативні 
документи, Закон України «Про затвердження Загальнодержавної соціальної 
програми поліпшення стану безпеки, гігієни праці та виробничого середовища на 
2014-2018 роки», а також теоретичні методи дослідження, пов’язані зі збором 
інформації, порівнянням.  

Результати. Велика кількість підприємств харчової і переробної галузі у 
технологічному процесі використовує сильнодіючі отруйні речовини – аміак, хлор, 
мінеральні кислоти. Такі хімічні речовини можуть стати причиною техногенного 
отруєння людей, тварин і рослин. 

Серед підприємств, які відносяться до хімічно-небезпечних об’єктів є і 
підприємства молочної галузі, оскільки в компресорних установках 
використовуються у великих кількостях аміак. Джерелами потенційної небезпеки 
цих підприємств є також газове господарство, автозаправні станції, склади кисневих і 
пропан-бутанових балонів, цехи сушіння молочної сировини. 

На молочних підприємствах можуть виникати аварії техногенного характеру у 
системах електропостачання, газопостачання, теплопостачання, водопостачання. При 
виробництві молочних продуктів найбільш небезпечними являються цехи, де 
відбувається сушіння молока або продуктів його переробки. На таких ділянках 
небезпечною аварією може бути пожежа через скупчення пилу, що призводить до 
вибуху. 

Висновки. Для збереження техногенної безпеки необхідно: 
 Виявити всі чинники ризику техногенного характеру, включаючи небезпеки 

технологічних процесів, операцій, виробничих об’єктів;  
 розробити прогнози наслідків катастроф, розмірів втрат і збитків;  
 розробити профілактичні заходи з метою стійкої і безаварійної роботи 

підприємств молочної галузі, збереження екологічної рівноваги, в тому 
числі: розроблення методів і способів техногенного характеру щодо 
попередження аварій. 

Література. 
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