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The publication contains materials of 84 International scientific 
conference of young scientists and students "Youth scientific achievements 
to the 21st century Nutrition problem solution".

It was considered the problems of improving existing and creating new 
energy and resource saving technologies for food production based on 
modern physical and chemical methods, the use of unconventional raw 
materials, modern technological and energy saving equipment, improve of 
efficiency of the enterprises, and also the students research work results for 
improve quality training of future professionals of the food industry.

The publication is intended for young scientists and researchers who are 
engaged in definite problems in the food science and industry.

Scientific Council o f the National University o f Food Technologies 
recommends the journal for printing. Minutes № 9, 29.03.2018

©NUFT, 2018

Матеріали 84 міжнародної наукової конференції молодих учених, 
аспірантів і студентів “Наукові здобутки молоді -  вирішенню проблем 
харчування людства у XXI столітті”, 23-24 квітня 2018 р. -  К.: НУХТ, 
2018 р. -4 .1 . -518 с.

Видання містить матеріали 84 Міжнародної наукової конференції 
молодих учених, аспірантів і студентів.

Розглянуто проблеми удосконалення існуючих та створення нових 
енерго- та ресурсоощадних технологій для виробництва харчових 
продуктів на основі сучасних фізико-хімічних методів, використання 
нетрадиційної сировини, новітнього технологічного та 
енергозберігаючого обладнання, підвищення ефективності діяльності 
підприємств, а також результати науково-дослідних робіт студентів з 
метою підвищення якості підготовки майбутніх фахівців харчової 
промисловості.

Розраховано на молодих науковців і дослідників, які займаються 
означеними проблемами у харчовій науці та промисловості.

Рекомендовано вченою радою Національного університету харчових 
технологій. Протокол № 9 від 29 березня 2018 р.
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23. Збагачення ячмінного солоду селеном для регулювання вмісту попередників
диметилсульфіду

Дмитро Копильцев, Єлизавета Максюк, Борис Роздобудько, Борис Хіврич
Національний університет харчових технологій, Київ, Україна

Вступ. В процесі метаболізму в рослинах селен здатний утворювати активні 
органічні сполуки, такі як селеносинигрин, селеноцистатіон та ін, які можуть впливати 
на синтез попередників диметилсульфіду в солоді.

Матеріали і методи. Досліджували ячмінь, ячмінний солод, селеніт натрію з 
використанням сучасних приладів та методів досліджень, що застосовують у 
виробництві пива. Визначення селену проводили на флуорометрі фірми “Титег” у 
кварцевій кюветі при довжині хвилі збуджуючого світла 365 нм і довжині хвилі емісії 
525 нм.

Результати. На початку досліджень встановлювали залежність водопоглинання 
селена зерном від акумуляції зерна селеном, а потім визначали вплив акумульованого 
селена на проростаємість зерна. Результати досліджень показали, що при збільшенні 
концентрації селеніту натрію після 100 мкг/г СР в розчині, викликає уповільнення 
поглинання зерном води що можливо пов’язано з тим що селеніт натрію блокує 
набухання колоїдів зерна, і при концентрації 400 мкг/ г СР вологість зерна стає 
меншою на 2,7 %, порівняно з контролем.

Результати дослідження впливу акумульованого ячменем селену на синтез 
попередників диметилсульфіду і якість свіжопророслого солоду показали що при 
концентрації селеніту натрію у замочній воді 1,5 мкг/дм3, відсоток проростання зерна 
становить 97 %, а при збільшенні концентрації селеніту натрію у замочній воді до 2,5 
мкг/дм3, відсоток проростання зерна склав 72%.

Досліджували вплив ячменю збагаченого селеном на якість готового солоду. 
Досліди проводили наступним чином. Тривалість замочування становила 48 годин. 
Замочування дослідного зразка проводили у замочній воді з концентрацією селеніту 
натрію 1,5 мкг/дм3, що у перерахунку становить ЗО мкг/г сухого зерна. Замочування 
проводили до вологості 43 -  44 %. Процес пророщування складав 6 діб. Температуру 
пророщування підтримували від 14 до 17 °С. Результати досліджень показали, що 
при концентрації селену в зерні біля ЗО мкг/г сухої маси зерна у свіжопророслому 
солоді на 6 добу синтезується 22,6 мкг/кг ДМС-П, що на 15 % менше, ніж у зерні, що 
проростав без збагачення селену. Показники якості ячмінного солоду відповідали 
вимогам ДСТУ.

Висновки. В результаті проведених експериментальних досліджень щодо 
можливості збагачення ячмінного солоду селеном встановлено, що при збагаченні 
ячменю селеном, в готовому солоді покращуються показники якості, в тому числі 
вміст ДМС-П, а-амінного азоту, що дозволить одержати пиво з підвищеними 
показниками якості.
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