1. BusHaveHHs aAre3idHNX BIACTHBOCTEl 0e3rii0TeHOBHX (POHIAHIB
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Beryn. CyrreBuM (pakTopoM y CTBOpEHHI OC3TIIFOTCHOBHX TapsMX CONMONKHX CTpaB € TMPOIeC
YTBOPEHHSI CTPYKTYPH MOJIEIIBHUX CHCTEM 3 ONTHMAIBHIMH CTPYKTYPHO-MEXaHIYHUMH BJIACTUBOCTSIMHL.
ToMy BU3HAYCHHS a/Ire3ii Ha Pi3HIX CTaIIsSIX BUPOOHIHOTO MPOIIECYE BAXKTHBUM ACTICKTOM.

Martepianu Ta MeToam. [y 1ocnipkeHb Oyau BUKOPHUCTAaHI CydacHi METOIH, B TOMY
YHUCII CHCTEMHHMH aHaii3, CTaTHCTHYHA OOpOOKa OTpUMaHMX pe3yJbTaTiB, aAre3iiHi
BJIACTHBOCTI MOJIETbHUX CHCTEM BH3HAYaJIM 3a AOMOMOrolo cTpykrypomerpa CT-1.

Pe3yabratn Ta 0OroBopeHHsi. BusHaueHHs anare3iiHoi MIIHOCTI TPOBOAMIM ISt
Oe3rmoTeHoBUX (OHIAHIB HA OCHOBI OOpOIIIHA PHCOBOrO Ta OE3rIIOTEHOBMX (OHIAHIB HA
OCHOBI KpOXMaJIr0 MOAM(IKOBAHOTO i OTPHMaHi pe3yJbTaTH MOPIBHIOBAIN 3 KOHTPOJIBHUM
3pa3skoM — (poHAaHOM IOKONaTHUM. be3nocepeaHpo Michs 3amicy IOCIHiKYBAIW 3MiHY
aIre3iiHOl Hampyrn 3pas3KiB MOJENBHOI CUCTEMH BiJi 4Yacy KOHTaKkTyBaHH:. Yac
KOHTAKTYyBaHHs 3MiHIOBaJIM BiJ 5 10 60 cek., THCK KOHTakTyBaHHs craHoBuB 7 H [1].
3anexHicTh aAre3iiHOI HANPYrn MOJENBHHUX CHCTEM Oe3rIIOTEHOBHX (POHAAHIB Bija yacy
KOHTAaKTYBaHHs Mpe/ICTaBlieHa Ha puc. 1.
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Puc. 1 — Axresiiini B1acTMBOCTI rapsTaMX COJIOTKHUX CTPaB 0e3rVIIOTeHOBHX (POH/IAHIB 3 TBEPIOI0
ILTOLIMHOIO 3i cTaJti (a) Ta dropomiacty (0): 1 — Ha 0CHOBI GOPOLIHA MIIEHHYHOT 0- KOHTP(JIb; 2 — Ha

OCHOBi GOpOILIHA PHCOBOI'0; 3 — HA OCHOBI KPOXMAITIO MOM()IKOBAHOI 0.

3 puc. 1 BCTaHOBJIEHO, IO BUIIMIA TIOKA3HIK aATre3iiHOl HATPYrd Ma€ MOJebHA CHCTeMa Ha
ocHOBI 6opomtHa prcooro (y 1,2...1,3 pasm), mo moB'sBaHo 3 BIACTHBOCTSIMH OOpOIIIHA, SKE HE
Mae IJTIOTEHOBOI (ppakiiii [2]. 3pasku Ha OCHOBI KPOXMAITIO MOIH(iKOBAHOTO MAFOTh HIDKTY aJre3it0
(v L,1...1,2 pasm), o, OMOBipHO, 3yMOBJIEHO Hacimkamu Moauikarti. Takoxk JoBeeHO OLTBITY
edeKxTuBHICT, BUKOpHCTaHHA (GopM 3 (roporuiacTy, amke IpH BOMY airesis OyJIo HIDKYE B
1,1...1,15 pasis..

BucnoBku. OTXe, pH TPOEKTYBaHHI 1 CTBOPEHHI OONATHAHHS JJISI BUTOTOBIICHHS
0e3TIII0TeHOBHUX (POHIAHIB HEOOXiTHO BpaXOBYBATH BH3HAUCHI a[re3iiHi SBUIIA.
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	1. Визначення адгезійних властивостей безглютенових фонданів
	Рис. 1 – Адгезійні властивості гарячих солодких страв безглютенових фонданів з твердою площиною зі сталі (а) та фторопласту (б): 1 – на основі борошна пшеничного- контроль; 2 – на основі борошна рисового; 3 – на основі крохмалю модифікованого.

