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Тематика конференцій охоплює всі розділи Міжнародного електронного науково-

практичного журналу «WayScience», а саме:  

 

 

- державне управління;  

- філософські науки;  

- економічні науки;  

- історичні науки;  

- юридичні науки;  

- сільськогосподарські науки;  

- географічні науки;  

- педагогічні науки;  

- психологічні науки;  
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Харчова промисловість має велику кількість невирішених екологічних 

проблем, серед яких, в першу чергу, виділяють величезні обсяги стічної води.  

Виробництво молочної продукції є пріоритетною галуззю харчової 

промисловості. Молокопереробні підприємства широко розповсюджені на 

території України, що пояснюється специфікою сировинної бази даного 

виробництва. Технологія виготовлення харчової продукції передбачає 

утворення деякої кількості відходів на кожному підприємстві різних за 

кількістю, показниками забруднення, агрегатним станом тощо.  

Молочна промисловість характеризується неорганізованими скидами: в 

першу чергу це скидання сироватки, яка залишається після кількох 

технологічних процесів переробки молока на молокопереробних 

підприємствах. Сироватка — це дуже небезпечний продукт в відношенні 

екології. По-перше, кількість сироватки значна, тому що вона майже 

дорівнює кількості молока, що переробляє завод. По-друге, ХСК її досягає 

70-80 тисяч мг/дм3, тоді як ХСК загального стоку (без сироватки) становить 

біля 3 тисяч мг/дм3. Є дані про те, що 1 м3 молочної сироватки, що скидають в 

стічні води, забруднює водоймище так, як його забруднює 100 м3 

господарсько-побутових стічних вод. Втрати на очистку сироватки, яку 

зливає в каналізацію молокозавод, дорівнюють втратам на очистку стічних 

вод в місті. Сироватка не є відходом і повинна цілком утилізуватися, як 

вторинна сировина. Вона повинна використовуватись на виготовлення різних  
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продуктів. Але часто її не утилізують, а скидають поряд зі стічними водами в 

навколишнє середовище.  

Покращення даної проблеми очищення промислових стоків можливе за 

рахунок застосування способів видалення забруднювальних речовин, що 

притаманні визначеній категорії стічної води.  

На сьогоднішній день розроблено дві технології застосування 

біохімічного способу очищення стічної води. Одна з них "традиційна" або 

"аеробна". Дана технологічна схема використовується на всіх станціях 

очищення комунальних стоків. Інша технологія – "комплексна анаеробно-

аеробна" – запроваджується з метою очищення висококонцентрованих  

стічних вод (коли показник забруднення за ХСК (хімічне споживання кисню) 

перевищує 2000 мг О2/дм3).  

Повна комплексна двоступенева схема включає в себе такі стадії - 

механічні, фізико-хімічні, анаеробне (метанове бродіння) та аеробну 

ферментацію (аеротенки).  

Тому, на молокозаводах молочна сироватка може бути утилізована 

разом з іншими забруднювальними речовинами стоків та перетворена на 

кінцеві продукти анаеробної та аеробної ферментації стічних вод або 

вилучена із загального стоку з метою подальшого її застосування.  

Запропоновано згущувати сироватку для подальшого її використання. 

Сироватка молочна згущена - підсирна й сирна - виробляється з вмістом 

сухих речовин 40 і 60%. Згущена сироватка з вмістом сухих речовин 60% 

підлягає більш тривалому зберіганню. Згущена сироватка з вмістом 40% 

сухих речовин, відрізняється більш консистенцією, що дозволяє 

транспортувати її автотранспортом, а також перекачувати по трубопроводах.  

Для виробництва згущеної молочної сироватки використовується свіжа 

підсирна й сирна сироватка, вільна від сторонніх добавок. Сироватку 

попередньо очищають від казеїнового пилу і жиру, пастеризують при 

температурі 72 °С з витримкою 15 секунд. Згущення проводять у вакуум- 
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випарних установках, при температурі 50-65 °С, що виключає карамелізацію 

лактози. Кінець згущення визначають по щільності: для сироватки з вмістом 

сухих речовин 60% - 1280-1300 мг/м3, для 40% - 1140-1170 мг/м3. Сироватка 

має густу консистенцію, яка схильна до гелеутворення. При зберіганні в 

умовах знижених температур в згущеній сироватці випадають кристали 

лактози, що ускладнює її переробку.  

За органолептичними показниками згущена сироватка - густа текуча 

рідина, чистого, злегка гіркувато-солонуватого, слабо кислосироваточного 

смаку - для підсирної сироватки, і чистого кислосироваточного - для сирної. 

Кислотність готового продукту в залежності від вмісту сухих речовин - не 

повинна перевищувати більше 2600 ºТ - для підсирної, і 550 – 7000 ºТ – для 

сирної.  

Зберігання сироватки:  

1) з вмістом 60% сухих речовин:  

 в приміщеннях з відносною вологістю повітря не більше 85% при 

температурі від -2 до +5 °С не більше 2 місяців;  

 при температурі від -10 до -3 не більше 6 місяців;  

 

2) з вмістом сухих речовин 40%:  

 при температурі не вище +8 ° С не більше 10 днів;  

 термін зберігання у виробничих ємностях - не більше 72 годин.  

 

Сироватка молочна згущена, яка виробляється з підсирної або сирної 

сироватки, призначена для подальшого використання у виробництві 

молочних продуктів кондитерської промисловості, а також для кормових 

цілей.  

Сироватка молочна згущена повинна відповідати вимогам стандарту 

ДСТУ 4553:2006 «СИРОВАТКА МОЛОЧНА ЗГУЩЕНА». Її виробляють 
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відповідно до технологічних інструкцій, затверджених у встановленому 

порядку, з дотриманням державних санітарних правил для 

молокопереробних підприємств ДСП 4.4.4.011. 


