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The publication contains materials of 86 International  scientific conference of 
young scientists and students "Youth  scientific  achievements  to  the  21st century  

Nutrition  problem  solution". 

It was considered the problems of improving existing and creating new energy 
and resource saving technologies for food production based on modern physical and 

chemical methods, the use of unconventional raw materials, modern technological 

and energy saving equipment, improve of efficiency of the enterprises, and also the 

students research work results for improve quality training of future professionals of 
the food industry. 

The publication is intended for young scientists and researchers who are engaged 

in definite problems in the food science and industry. 
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Матеріали 86 Міжнародної наукової конференції молодих учених, 

аспірантів і студентів "Наукові здобутки молоді – вирішенню проблем 

харчування людства у XXI столітті", 2–3 квітня 2020 р. – К.: НУХТ, 2020 

р. – Ч.1. – 409 с. 
 

Видання містить матеріали 86 Міжнародної наукової конференції молодих 

учених, аспірантів і студентів "Наукові здобутки молоді – вирішенню проблем 
харчування людства у XXI столітті". 

Розглянуто проблеми удосконалення існуючих та створення нових енерго- 

та ресурсоощадних технологій для виробництва харчових продуктів на основі 

сучасних фізико-хімічних методів, використання нетрадиційної сировини, 
новітнього технологічного та енергозберігаючого обладнання, підвищення 

ефективності діяльності підприємств, а також результати науково-дослідних 

робіт студентів з метою підвищення якості підготовки майбутніх фахівців 
харчової промисловості. 

Розраховано на молодих науковців і дослідників, які займаються 

означеними проблемами у харчовій науці та промисловості. 

 
Рекомендовано вченою радою Національного університету 

харчових технологій. Протокол № 9 від 17 березня 2020 р. 

 

© НУХТ, 2020 
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24. Перспективи отримання хітинолітичних ферментів 
 

Тетяна Кривець, Ольга Слободян  

Національний університет харчових технологій, Київ, Україна 

 

Вступ: Актуальною проблемою на сьогодні є утилізація хітиновмісних відходів 

після переробки креветок та ракоподібних. Для утилізації таких відходів 

використовують ферменти – хітинази, синтезовані різними мікроорганізмами. 

Матеріали та методи. Проведено літературний аналіз та узагальнення даних 
щодо біотехнологічних особливостей отримання хітиназ [1-3]. Об’єктами дослідження 

були бактерії: Stenotrophomonas maltophilia, Chitinolyticbacter meiyuanensis SYBC-

H1, Bacillus pumilus MCB-7, культивування яких здійснювали на середовищі з 

колоїдним хітином.  

Результати та обговорення. Всі організми, що містять хітин, продукують 

хітинази, які необхідні їм для морфогенезу клітинної стінки або екзоскелету. Було 

порівняно найбільш продуктивні продуценти хітиназ – бактерії Stenotrophomonas 

maltophilia, Chitinolyticbacter meiyuanensis SYBC-H1, Bacillus pumilus MCB-7. 

Встановлено, що бактерії C. meiyuanensis SYBC-H1 синтезують хітиназу з 

активністю 13,6 од/мл. 

Активність та стабільність ферменту напряму залежала від рН та температури 

культивування. Для даної хітинази  оптимальними були рН 7 та температура 26 ºС. 

Важливим критерієм ефективності хітинази є здатність гідролізувати кілька субстратів 

вуглеводів. Найбільш придатним субстратами були колоїдний хітин, гліколевий хітин,  

гліколевий хітозан.  

Хітиназа, синтезована бактерією C. meiyuanensis  SYBC-H1 використовується 

для утилізації хітиновмісних відходів. Після утилізації утворююється сировина 

(хітоолігосахариди),  яка в подальшому може бути використана в медицині:  

 для виробництва антибактеріальних і протизапальних препаратів,  

 ліків від остеоартриту та інших захворювань суглобів, а також захворювань 

кишечнику  

 препаратів для інгібування росту пухлин, лікування астми, підвищення 

міцності кісток,  

 засоби для попередження малярії.  

Висновки. Бактерія C. meiyuanensis SYBC-H1 є перспективним продуцентом 

хітинази, яка використовується для утилізації хітиновмісних відходів через ряд 

переваг, найважливішою з яких є висока хітинолітична активність. 
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