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20 вересня 2019 року в Україні було остаточно затверджено та  впроваджено 

систему безпечності харчової продукції НАССР на всіх українських 

підприємствах, діяльність яких так або інакше пов’язана з харчовими продуктами. 

Згідно закону «Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості 

харчових продуктів» приводить українське законодавство у сфері харчових 

продуктів у відповідність до законодавства Європейського Союзу.  Згідно із ним, 

усі оператори ринку харчових продуктів мають обов`язково впровадити на 

виробництві гігієнічні вимоги, так звані програми-передумови, а в подальшому – 

втілити процедури, які базуються на принципах НАССР. 

Система аналізу небезпечних факторів та контролю у критичних точках 

(Hazard Analysis Critical Control Points (HACCP) – міжнародно визнаний метод 

виявлення та управління ризиками пов’язаними із безпечністю харчових 

продуктів. НАССР – це система управління, в якій безпечність харчових продуктів 

досягається шляхом аналізу та контролю небезпечних факторів хімічного, 

мікробіологічного та фізичного походження, починаючи від сировини до обігу та 

споживання готової продукції. 

Сьогодні система НАССР покладена в основу управління безпечністю 

харчових продуктів найкращими світовими виробниками. Належна реалізація 

НАССР дозволяє не тільки знизити ризики, пов’язані із харчовими отруєннями 



споживачів, а й удосконалити продукти та процеси компанії. Впровадження 

системи НАССР для закладів ресторанного господарства має свої переваги, а саме: 

- за рахунок впровадження простежуваності можна виявити причини 

невідповідності і виправити ситуацію; 

- тісна співпраця з мережами супермаркетів завдяки кращому виконанню 

їхніх вимог до постачальників; 

- оптимізація технологічних та допоміжних процесів; 

- зменшення втрат від випуску небезпечних та невідповідних законодавству 

харчових продуктів за рахунок виявлення невідповідностей на різних етапах 

виробництва; 

- розширення ринку збуту шляхом відповідності вимогам українського та 

європейського харчового законодавства; 

- збільшення кількості потенційних клієнтів за рахунок кращого виконання 

вимог добровільних міжнародних стандартів з безпечності та якості. 

Для споживачів впровадження системи НАССР має свої переваги, а саме: 

- безпечна продукція, незалежно від виду, способу споживання чи виробника, 

завдяки відповідальним виробникам і кращій системі контролю безпечності; 

- розширення асортимент продукції через кращі умови торгівлі; 

- зменшення ризику для груп споживачів, які чутливі для певних небезпечних 

факторів, завдяки належній оцінці ризику оператором ринку; 

- належне інформування споживача стосовно складу продукту. 

Для якісного здійснення даних переваг для споживачів обов’язково повинна 

дотримуватися умова, що дотримання безпечності повинно здійснюватися 

протягом усього харчового ланцюга від лану до столу.  

Ефективність даної системи також підтверджена на світовому рівні. 

Більшість великих світових компаній харчової промисловості, а також багато 

підприємств середнього і малого бізнесу впровадили НАССР. Експерти 

стверджують, що прийняття НАССР може подвоїти обсяг продажів. 


