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(57) Спосіб очищення сиропу бурякоцукрового 
виробництва, який передбачае обробку хімічним 
реагентом, адсорбційне очищення, перемішуван
ня, фільтрування, який відрізняється тим, що як 
хімічний реагент використовується полігексамети- 
ленгуанідин гідрохлорид у кількості 0,003...0,0075 
% до маси продукту, а як адсорбент використову
ється целюлоза марки ОіасеІ 150-1 у кількості 
0,5... 1,5 % до маси сухих речовин сиропу.

Корисна модвль калеш пь де іу іф оао і 
словості. а саме до о тм ен и »  опсгу -кт  випас
ної г * и ї .

Від о мий спооб >*«ие^-мв звси>> С ливаю « 
А.Р. Технология caxacs. - ML «оп ое. "396. - 4BZ 
С.), ЯКІМ передбачає сугьф г-ж лс зсо п »  ~я оагт^т- 
рування його чеоез _ас э л ъ - r v s fb - o r :  w e -
лу.

Недоліком даного способ} ї  •» _ с  -©* г»гь- 
фггаціі має місце лише т х х е с  ч ' * э*-
ропу і практично не вабуваг-ьс* його -  rn  r  і  г  
тобто підвищення чистоти, в оеяугьтьг, ЧОГО яюсгь 
сиропу не покращується.

Одним з варіанте тдамиемм« еф еггу о б 
щения цукровмісних розчине е створе*#« умов 
для додаткового адсорбційного видалення висо- 
комолекулярних та інших нецукрю.

Найближчим технічним рішенням є спосіб 
очищення сиропу (McGinnis R.A. / Beet-sugar 
technology /  - 1982. - Зесі Activated carbon. - p. 333- 
348), який включає сульфітацію, введення в сироп 
необхідної кількості адсорбенту (активованого ву
гілля), перемішування, фільтрування через шар 
фільтрувального матеріалу (кизельгуру).

Недоліком даного способу є те, що застосу
вання лише активованого вугілля відзначається 
відносно слабкою здатністю до адсорбції високо- 
молекулярних сполук та мінеральних речовин та 
органічних нецукрів.

В основу корисної моделі поставлено задачу 
удосконалити спосіб очищення сиропу шляхом 
використання додаткових реагентів, які мають бі
льшу адсорбційну здатність для видалення висо- 
комолекулярних сполук (далі - ВМС) та інших не
цукрів, підвищення якості сиропу та готової

наступному:
По-лерше, тепгасаметнленгуандин гідро

хлорид (далі - ПГМГХ) є катіонним гюліелектролі- 
том, що зумовлює його флокуляційм та коагуля- 
ційні властивості щодо ВМС сиропів. У сиропі 
очищеному з гхзліге<ссаметмл єн гуанідином гідро- 
хлоридом відбувається зв'язування та осадження 
ВМС, що сприяє зменшенню його кольоровості та V С- 
призводить до одержання сиропу вищої чистоти.

По-друге, внаслідок попереднього хімічного 
оброблення сироп має кращі фільтрувальні влас- 
тивості, в результаті чого зменшується його кала- 
мутність і збільшується прозорість.

По-третє, солі ПГМГХ мають високу антимік- оГ
робну дію, що сприяє попередженню розвитку М І К -  ^

роорганізмів та зменшенню втрат сахарози від 
розкладання.

По-четверте, застосування як адсорбенту це
люлози, марки ОіасеІ 150-1, сприяє додатковому 
очищенню сиропу шляхом виведення дрібнодис
персного колоїдного осаду за рахунок функціона
льних фуп, які є на поверхні целюлози та взаємо
діють з зарядженими завислими частинками, тобто
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целюлоза здатна до неспецифічної сорбції та має 
гарні дренажні властивості.

Отже, обробка сиропу полігексаметиленгуані- 
дином гідрохлоридом та целюлозою марки ОіасеІ 
150-1 приводить до додаткового видалення ВМС, 
аніонів кислот, барвних речовин та завислих речо
вин, що сприяє підвищенню чистоти та ефекту 
знебарвлення сиропу.

Спосіб здійснюється наступним чином.
Сироп після III корпусу випарної станції обро

бляється полігексаметиленгуанідином гідрохлори
дом у кількості 0,003...0,0075 % до маси сухих ре
човин сиропу, протягом 15 хвилин при температурі 
80 °С проводиться перемішування та відокрем
лення осаду, після чого додається адсорбент - 
целюлоза марки ОіасеІ 150-1 у кількості 0,5-1,5 % 
до маси сухих речовин сиропу з витримуванням 
протягом 25-30 хв. при перемішуванні за темпера
тури 80 °С, сироп фільтрується та надходить згід
но з типовою технологічною схемою на подальше 
уварювання.

Приклад здійснення способу.
До сиропу після III корпусу випарної станції

(1=80 °С) з чистотою 87,5 % додавали полігексаме- 
тиленгуанідин гідрохлорид у кількості 
0,003— 0,0075 % до маси сиропу, суміш перемішу
вали протягом 15 хвилин при температурі 80 °С, 
відокремлювали осад, у фільтраті визначали ма
сову частку сахарози, сухих речовин, рНго. кольо
ровість та розраховували чистоту. Потім додавали 
целюлозу марки ОіасеІ 150-1 у кількості 0,5...1,5 % 
до маси сухих речовин сиропу, перемішували про
тягом 20-25 хв., фільтрували і визначали кольоро
вість і каламутність та розраховували ефект зне
барвлення та зниження каламутності сиропу.

Приклад здійснення способу наведено в таб
лиці.

З отриманих даних можна зробити висновок, 
що раціональними витратами полігексаметиленгу- 
анідину гідрохлориду для досягнення найкращих 
якісних показників сиропу є 0,003...0,0075 % до 
маси сухих речовин сиропу та 0.5...1.5 % целюло
зи марки ОіасеІ 150-1. Підвищення чистоти сиропу 
на 0,6...1,6 од. зумовлено додатковим вилученням 
нецукрів, які впливають на якість білого кристаліч
ного цукру.

Таблиця

Ne поз.

Витра
ти

ПГМГ,
% до
маси

сиропу

Кольо
ровість,
ІСиМвА

Ефект
знебар
влення,

%

Каламу
тність,

ЮимЭА

Витрати 
целюло
зи, % до 
маси СР

Ч,
%

Кольо
ровість,
ICUMSA

Каламу
тність,

ICUMSA

Загаль
ний 

ефект 
знижен
ня кала
мутності, 

%

Загаль
ний

ефект
знебар
влення,

%

Висновки

1 2 3 < 5 * 7 і g 9 ИС 11 ' і
Кокт-

(WOOT 
ГІСЛЯ 
№ і  

аипар- 

«>

- 1224.17

С

т  я г ї “ 5

1 0,002 1124.65 8.1 811.96 0.1 07.8 1027,7 690.7 гд е 16.04
т* і зма і-х- »і «п
ЗЭбЭ(ЖЛв40СП

2 0,003 1095,97 10,47 489,7 0,3 88,1 885,5 377,8 60,7 27,66 Збільшення 
чистоти на 0,6- 
1,6 од і значне3 0,006 939,01 23,29 272,99 0.5 88,6 692,89 171,5 82,17 43,39

4 0,0075 832,7 31,97 237,5 К5 89,1 651,59 60,5 93,7
46,77

зменшення 
забарвленості. 
Спостерігають
ся найбільші 
ефекти очи
щення.

5 0,01 920,65 24,79 268,9 2,5 89,5 798,89 120,03 87,5 34,74

Подальше збі
льшення ви
трат ПГМГХ 
збільшує чис
тоту, але ефект 
знебарвлення 
знижується.

В таблиці наведено результати визначення 
впливу обробки сиропу (СР=40 %) ПГМГХ та це
люлози марки ОіасеІ 150-1 на якісні показники си
ропу.

Технічний результат полягає в підвищенні які
сних показників сиропу, що надійшов на уварю

вання утфелю. Це досягається за рахунок додат
кового вилучення нецукрів, в тому числі барвних 
та завислих речовин. Це дає змогу підвищити 
якість сиропу та отримати білий кристалічний цу
кор високої якості.
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