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, І потоці* - нміначшп іішііга ( у ч м м н і м н и т і т ч и м і 
пргпи|мііг на (ІІІМІ омли чік'|>ІІО|)І а ішмш бурико<і>кро«оі о 
•ирлЛніїїпня. РотроФлті |ккпменіамП т о ю імеиіисним т р а т 
оукроіи пні мпсроЛш.им і ' їншп роїьміалання. 

К.ИОЧОИІ с.чпяа п гра і її цук|Міч під роїк/іаііакіїа, 
« с г т р я . у п а и н я , М«Ь|І>М'ІІІІЛ<ІІ ІМІІІ п р о ц е с и . 

У бураконукровому виробництві на дільниці аїл прийманий 
смронини ио її перероблення чають місце пілчні втріги цукрози, 1 
0ШХ 0яии»ко 1% до маги перероблених коренеплодів. спричинені 
роївні ком та «кіт» діяльністю мікрсоргаміїмів [І]. Основними 
причинним високих пгр.гг і!> кроні при іберігшиїі буряків у клинах і 
посиленім ікгеисианпсіі личанії* корснеплслія, чм млмгь великі 
механічні пошкодження. а також розкладання ну кроти внаслідок 
мікробіологічних процесія Родаиток иікр'Лійллгічімії процесів про 
іберіїанні цукрових буряків тумоАленнй комплексом несприятливих 
ЧИННИКІВ погоіммк у МІ їв. іаорчаненоілі. в сама кагатна гниль і 
кінцевим послу» юм *імт< яіядчиосгі мнісчіалюїнх гробів Впігуїіл 
еїпегеа ГІмта /к'Гаґ. Ічаогтт КііЬориї ииио |2 | НіММіІІ ВИЛИ 
грибів ( активними ібулиикамн кагатиоі л і а н ііукровіі> буряків 
НїчСіХІЛІІ'і Ш О Ж НІЛМІІНПІ, ІІІО КЛІМ.ІІМ'ОІІ і к о д ч и м ь л і н а ш о ю 
регіонч тумовличоп. ібери інн« коренеплодів в к .чл .и гі|«» ВИСОКІЙ 
температурі наякошииимто серглояиніа. що иірим ролнггку 
Мшсогаїсі і. «•КРЕЧ.І. МЙАІЛМІІ р о т і ' с в с ю л ж с і ю г с Як чориг иіегісот 



«кий и декілька Ліня М0*с перетворити цукром' буряки ь непридатні 
для переробки І!рн псиних температурних умовах Нкігория т^гиагя 
по ипивнг.сп руйнування ттганни коренеплоду оеренажас навіть 
Отгутіз січегеп (3) 

Наявність гнилої м.сн, крім прямих гграг цукроіи, п р и ш о о т 
по аог іракмп ряду технологічних покашии* при ікпгімЄтааіі 
буряків. (1 ,3 | 

Крім того тначні «грати цукрози віл ро-аоїддання малпь місце • 
процесі вилучення цукроіи т бурякової стружки, шо по* «гано і 
тривалістю пронесу, мікробіологічною забрудненістю СіурякогоТ 
струга» та живильної води. т о поцасгиса у дифузійний апарат. ц а 

ступінь мікробіологічної забрудненості буряків. ЯКІ надходять у 
«дроблення впливу вміст фунту. *леної МАСИ, поїжоцкешп 
коренеплоді* та термін їх зберігання. (кіенсивчнй ПОЇВИТОК 
мікроорганізмів в процесі ектрагуклинн и/«р* і.рилч.дк.к ао 
іоільшенна По. о втрат від рокдаммча ф е р м а м и мікроорганізмів 
погіршеній « о с и жфулйиого соку, накопичення органічних кислот 
утворення Нітритів та гатів. утруднення процесів очищення ге 
фільїрмгії иипівіїродуюів. а к ре.ульгагі - , і 0 погіршення .кості 
готової продукті )4). 

Мстою наших досхіпасень було вивчення дії су,ясних 
фунгіцидних га Ьмстерншілннх препаратів на пригнічення 
життєдіяльності мікроорганіїмів при зберіганні .іукроаих б>раків гаї* 
перероб пенні. 

ДПв віпнзчсннї чутливості бактерій до антимікробній 
препаратів використовувати метил лунок „ товщі аіару та метол 
р ю м я е м . Результати досліджень дії антимікробних пік караті а на 
різні виді* мікроорганізмів илвелені в таблицях 1-4 

Габлнім І • Ступінь чутливості саорсупюрюючих олкіерій .1 
Дигнмікробнкх препаратів 

0 міряти і Діаметр и,к„ дії а^тшіїомЛІоі и гт^Йп-і Гл, 
ї І ДІЮЧОЇ 

лі( антимікробною препарату мри і - Ї7~! 

і речовини г Жавсль-
клейа 

Нобак ОСА Кюдсі 

о . о к Г " 26 23 24 т і " 
0.00а 3.) " 28 Ї Г 

40 34 3* 
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Таблиця 2 - Ступінь чутливості грипів видів КЬігорш і Мисог до 
антимікробних препаратів 

діючої 
' Діаметр т н и дії антимікробного претіврату при 1 - 27 

°С. мм 
[ Жнвел«.-к,ісПл Нобак ОСА Біояез 
відсутній ріст 20 23 ЗІ 
мілсутній ріст 21 26 38 
р і і д ^ т і й ріст 23 » 

Таблиця 3 - Ступінь чутливості грибів виду КЬі/ори* ш^гісаль 
антимікробних препаратів 

Витрати ] Діамеїр тони дії антимікробною пре пара і у при І = 27 

'Ааашік-
КІАСЙД 

. діючої 
речовини, 

т 
0,00. 

Нобак 

О.ОО-І 

0.006 
1 _ 

в «сутній 

. Р і с т 

| ВІДСУТНІЙ 
рісі 

відсутній 
ріст 

16 

18 

20 

(М.А 

23 

26 

Ьіолез 

ЗІ 

38 

33 41 

І аблиця І - Ступінь чутливості грибів вину Кипгішп сиїтнтит 
ані («мікробних препарат 
Пніраіи І Діаметр ижншТамшмікрооїюіо препарату ирні 27 
діючої *С. мм 

речовині*. ' І і и 
г клейд 

І вічсу.зіій 
ріст 

0.0О2 

о.оо-Г 

0,006 

ІІ\м'ак ОСА 
І 

відсутній 
ріст : і'"-1 

ппп/. г «йкутиігі 1 ••> 

15 

17" 

Iі) 

21 

Ьіодеї 

кутній 1 І') 

.1 

24 

Зі 

І 

ЗО 

Тзб 

40 ~ 

Анапі і реіулмзтія .юсвілжсів. пр^вотш.'и по наявності чи 
гутікк н юии |нісг ІЗЇ.'кутнісіт. ииіи іаірнмкн росгу вкатуг на іе. 
досліджу чана культури не чутлива до дії лаи-чп антимікробного 

парлтч Мпч ліемгтрі іони по 15мм вважають, шо мікрг»грілніім:< 



Хь 

! валолпеть малою ступінню чутливості до досліджгуваиого препарату, 
діаметр дони піл 15 до 25мм в казус на «срсдню ступінь чуплнвості. 
Наївність ІОНІЇ діаметром білите 25мм свідчить прг> високу ступни 
чутливості мікроорсані імів до даного аіггниікгобного препарату 

0 результаті провезених досліджень помічено, іио до іюслареіу 
..Нобак" мікроорганізмі, швидко а.шггуюги;я. гоСю спостсріїасгьсії 
згрост.зния юі,и иіримки росту через 2 - 3 доби. При використанні 
препарату „Жавелі, клейд' а кількості 0,002 0,006 і спостерігалось | 
пригнічення росту по всій поверхні чашок, а при дії на РІторщ 
пічгісіїт і Уихагіит еиїтигит їг стеркльнігтг. протягом іо діб. При 
використанні л г \ га предорогу „Біозеї ' спостурігапься д о с т м 
високий і тривалий ліггтпкрооний воли» 

Гаьим чином, непохідно відмітнім. шо прспарвтя 'Жавель 
клейл' • а ^Оіо^еі манні. високим футіпгімлнип ти фу иттсі звичний 
ефект. шо доіяоляс « пскомсилуеяіи для обро-У-кно* цукрових 
буряків псрса закладанням у калгги. Ці» всіх препаратів. яю 
досліджувались, характерним « б ік терпни іниіі еі|ч-ігг. шо д с і в о т * 
рекомендувати їх к процесі сксіраг/ванч* цукре їй і бурякової 
стружки. Д і я вкниченяа ефекту видаленім чікрооргзиЬмш 
виїденім ланах препараті \ -.нфутійннй .і , . « р о щ к и і дослідженні 
шляхом висівання па тчер-у пожни і н серсюиніїи |ш»с.%!№ проб 
Дифузійних соків .то і ліси* «мдечпя аитиссігтикі* (рис.І). 
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Нюрїіи :іргііираии 

Рис І. Залежність ефекту випалення мікридозчіїмш віч ьнтрат 
і'рскірагів основ» «о суліа|шту алюмінію«і Л і т * "Ьі^тг$ 

Оіже при введенні препаратів ОСА у ГІШЯСОЛІ 0<Л .'і.Оч Н до І 
м.6. та „іїіодсі" о,(Кі-І О.ОЛб»» до м гі. ефект вилатана 1 
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І иікроргаиіімів гісівлвг 80 - 95%. 
При мікробіологічних процесах відбувається розклад цукрози 

[» до рсдугувагіьмих речовин (РР), оріаиічних кислот та вуглекислого 
г поу. Д і я розрахунку втраг цукрози віл розкладання використовують 
І методику «а приростім вмісту молочної кислоти в дифузійному соку 

И < 1 
Наші дослідження покатали, шо каколичетіня продукті» 

І розкладу цукрози - РР, молочної кислоти, інших органічних кислот 
| і «лежить віл інтенсивності роївитку мікробіологічних процесів У разі 
і пригнічення шііяхом введення дезінфектантів спостерігається 
г зменшення вмісту РР (рис.І) Гіри незначному зростанню вмісту 
І молочної к и с л о т (рис.2). В гой час. як у дифузійному соку без 
І «ведення дезінфектанту спостеріідаться збільшенім вмісту РР та 
• значне накопичення вмісту молочної кислоти 

V 

В 

60 
ТріІКШІІСіК, «У 

[-»-,ПКТУЦЛ». 1>СЛ (ІІ.С'ЗЧ» - + - І Х . Л ЦЧ.05Ч; ЬИЧНЯ | 

Рис. 2. ИІІЯИВ тривалості екстрагування піфумйного сіжу на 
Я вміст редукува.ьмих речовин при введенні ангиссптичиих препарат їв 

"Біодез" іа основної о суліфату алюмінію 
• 

Опис, ро іралу по» ктрат цукрози тільки за вмістом молочної 
•никли не ивжлн і точним. І ому пропонується формула розрахунку 

> втрат цукрози иіл ро ікладаиня, яка врахоауг вмісі молочної кислоти 
| та РР у клітинному та дифузійному соках: 

и»фитч11, »С/V,, 

де М - вміст маточної кислоти; РР - вміст релукувальнпх 
к речовим; СР - НМІСТ СЛУИХ речовин. Д.С - ЛИі|іу-|ІЙ»ИЙ сік, к,с -



п 

КЛІТИІШИЙ СІК. 
Необхідні' в ідчпіті , шо бактерицнлна дія нретшраггів "Ьмле»" 

г» осяоаногг. сульфату алюмінію тумовлсна )* коагуляїіійними 
«лостияостамн. НН> ТАКОЖ по »Л маж» аіииічі. їм МСІШКККІ «місту 
високомл-іеісулярних сполук у дифуїійному соку ті гіілвиїїісиню його 
чисгоги [5|. Тону їх використання в процесі г«сіраї >плш>« е 
.попільним *к і гочкн тору лсїі>*фскі(ІІ так І покрашення ЯКІСНИХ 
піжаїннкі* сокія. Отже оптимальні витрати нрсії&раіу „ЬіолсГ 0.0«6 
0.008 Ч дСН'А 0.01 - 0.03 V. до млі. 

Таким чином проведені лослід.кеНгН покліллн «нсох> 
ястімфікуіочу гак» препараті, що ЗОТМІЛЯС рекомендувати їх ОЛІ 
використання іфи «серіїїкні цукрових буряків іа І* переробленні 
Засгисувамнч антиссігпччитіч препаригів домміль яиеншкпі втрГМ 
цукрози в и ро^кдіддінпіч покращиш тсміОЛМІчну якість сі'кія та 
І ИЧЇ.І готової пролупім. 

трммяісл аіі, *г 

РИС. 1. П(ІІ:НК тр<ік.чпості ексграгу валім лифу ІІГФОІГО с.*у «И 
•міст- иолтиоі к;іокпи і-рн меяениі анткхіггичнн* щіелярлії 
"Біивст" та (ЧГИОЙИІ.ТО сульфиіу алюмінію 
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