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увеличение выхода сахара. В первых 
трех зонах стабилизация температуры 
сокостружечной смеси производится 
изменением подачи пара в греющие ка-
меры соответствующих зон. В первой 
зоне производят также дополнительное 

управляющее воздействие - непосредст-
венную подачу пара в сокостружечную 
смесь. Регулирование подачи произво-
дят в зависимости от максимальной тем-
пературы в зоне. По достижении макси-
мальной заданной температуры подачу 
пара в сокостружечную смесь прекра-
щают и в это время производят замер 
разности температур по поперечному 
сечению в первой зоне аппарата. При 
превышении допустимой величины раз-
ности производят дозированную подачу 
поверхностью активных веществ в пер-
вую зону аппарата. Поддержание пос-
тоянства заданной температуры в чет-
вертой зоне производится путем изме-
нения подачи пара в подогреватель 
экстрагента. В результате реализации . 
данного способа за счет оптимально-
го температурного режима по длине 
экстрактора и равномерного распреде-
ления температур в поперечном сече-
нии первой зоны снижаются потери са-
хара в жоме и неучтенные потери са-
хара в процессе экстрагирования. 1 ил.' 
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Изобретение относится к автомати-
зации процесса экстрагирования саха - , 
ра из свеклы. 

Цель изобретения - увеличение вы- ^ 
хода сахара за счет достижения опти-
мального распределения температур 
сокостружечной смеси по длине и рав-
номерного распределения температуры 
по сечению экстрактора в первой зоне, fо 

На фиг. 1 изображена структурная 
зона автоматической системы для осу-
ществления способа управления темпе-
ратурным режимом; на фиг. 2 - схема 
установки датчиков в поперечном се- 15 
чении первой зоны экстрактора. 

Температура сокостружечной смеси 
по зонам аппарата замеряется с помо-
щью датчиков 1j 2, 3, заданное значе-
ние температур стабилизируется путем 20 
изменения подачи пара в греющую каме-
ру соответствующей зоны. Стабилиза-
цию осуществляют регуляторами 4, 5 
и 6 путем воздействия на исполнитель-
ные механизмы 7, 8 и 9, установлен- 25 
ные на линиях подачи пара в первую, 
вторую.и третью зоны соответственно. 

Измерение температуры сокостружеч-
ной смеси производят датчиком 10. 

Непосредственно В сокостружечную 30 
смесь первой зоны подают ретурный пар 
с помощью исполнительного механизма 
11. Поверхностно-активные вещества 
подаются в сокостружечную смесь пер-
вой зоны через исполнительный меха-
низм 12. 

Максимальную температуру по сече-
нию в первой зоне измеряют с помощью 
датчика 13, установленного в точке 
« (фиг. 2). 4 0 

В релейном элементе 14 определяют 
разность между измеренными темпера-
турами в первой зоне. 

С помощью регулятора 15 осуществ-
ляют регулирование подачи пара в со- 45 
костружечную смесь в зависимости от 
максимальной температуры. 

Элемент 16 обеспечивает минималь-
ную. подачу пара во избежание забива-
ния коммуникаций мезгой. ^ 

В элементе 17 сравнения определя-
ют отклонение разности температур от 
заданной, при превышении допустимой 
величины разности через регулятор 18 
и исполнительный механизм 12 осущест-
вляют подачу ПАВ в первую зону экст-
рактора. 

Подачу пара в подогреватель экст-
рагента производят в зависимости от 

температуры в четвертой зоне через 
регулятор 19 и исполнительный меха-
низм 20. 

Способ реализуется следующим об-
разом. 

Температура ho зонам аппарата 
измеряется с помощью датчиков 1, 2, 
3, 10, 13. Датчики 1 и 13 установле-
ны в первой зоне экстрактора в точ-
ках с максимальным и минимальным 
значениями температур по сечению.Эти 
точки определены экспериментальным 
путем и соответствуют точкам 0 и & 
на фиг. 2. Датчики 2, 3, 10 установ-
лены соответственно во второй, тре-
тьей и четвертой зонах. Они последо-
вательно соединены с регуляторами 
4, 5 и 19, выход которых связан с 
входом исполнительных механизмов 8, 
9, 20, установленных на линии пода-
чи греющего пара в камеры механизмов 
8 и 9 и на линии подвода пара к подо 
гревателю экстрагента. Если значение 
температуры в точке, измеряемой дат-
чиком 13, ниже заданного оптимально-
го значения, то регулятор 15 воздей-
ствует на исполнительный механизм 
11, установленный на линии подачи 
открытого пара и включающий дополни-
тельное управляющее воздействие -
"расход ретурного пара", подаваемого 
непосредственно внутрь экстрактора. 
По достижении в этой точке заданно-
го оптимального значения температуры 
регулятор 15 отключает подачу откры-
того пара во избежание возможного 
перегрева сокостружечной смеси. 

При этом элемент 16 (ограничитель 
сигнала по минимуму) обеспечивает 
постоянный-минимальный расход ретур-
ного пара во избежание залива подво-
дящих коммуникаций соком и забивания 
их мезгой.. Если на входе регулятора' 
15 выходной сигнал равен нулю, то ре 
лейный элемент 14 подключает датчики 
1 и 13 к элементу 17 сравнения, где 
определяется разница между темпера-
турами в точках с максимальным и ми-
нимальным значениями, определяемыми 
датчиками 1 и 13. Если значение этой 
разности превышает допустимую вели-
чину в 1°С, то регулятор 18 воздей-
ствует на исполнительный механизм .12 
подачи поверхностно-активных веществ 
в первую 'зону экстрактора. Этим обес-
печивается равномерное распределение 
температур по сечению первой зоны 
аппарата за счет увеличения перемеши 
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вания сокостружечной смеси в радиаль-
ном направлении. Управление темпера-
турным режимом в хвостовой части эк-
страктора осуществляется с помощью ^ 
контура, состоящего из датчика 10, 
установленного в четвертой зоне экст-
рактора и последовательно.соединен-' 
ного с регулятором 19, который воз-
действует на исполнительный механизм jq 
20 подачи пара на подогреватели пи-
тательной воды, подаваемой в качесїве 
экстрагента в хвостовую часть экст-
рактора. 

В результате реализации данного 15 
способа за счет оптимального темпе-
ратурного режима по длине экстракто-
ра и равномерного распределения тем-
ператур в поперечном сечении первой 
зоны достигается снижение потерь са- 20 
хара в жоме и неучтенных потерь са-
хара в процессе экстрагирования. 
Ф о р м у л а и з о б р е т е н и я 

Способ автоматического управления 
.температурным режимом наклонных диф- 25 
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фузионных аппаратов, предусматрива-
ющий измерение и стабилизацию темпе-
ратуры сокостружечной смеси в трех 
зонах аппарата путем изменения пода-
чи пара в греющую камеру соответствую-
ющей зоны и измерение температуры в 
четвертой зоне аппарата, о т л и -
ч а ю щ и й с я тем, что, с целью 
увеличения выхода сахара, подают пар 
в сокостружечную смесь первой зоны 
и поверхностно-активные вещества в 
аппарат, измеряют максимальную темпе-
ратуру в первой зоне, определяют раз-
ность между измеренными температура-
ми в первой зоИе, регулируют подачу 
пара в сокостружечную смесь в зави-
симости от максимальной температуры, 
подачу поверхностно-активного вещест-
ва в зависимости от разности'изме-
ренных температур в первой зоне при 
превышении допустимой величины раз-
ности и подачу пара в подогреватель 
в зависимости от температуры в чет-
вертой зоне. 
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