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/  



 
Абдра
Авдеев
Авдєєв
Аврам
Айдае
Аксен
Алали
Алекс
Алеши
Альше
Амерг
Андро
Антип
Антон
Анциф
Ариан
Артюх
Афана
 
Бабены
Бабич 
Бабко 
Баблю
Базарн
Базлов
Балаба

Балакі
Баланд
Балма
Баль-П

Бандур

ашитова Г
ва Л. Ю. 
ва Л. Ю.  
менко Е. А
ева Н. Г.  
енко Е. В
и М.  
андрова В
ина Е. С. 
евский Ю
ген А.  
ощук Г. О
пина Л. Ю
нюк С. І.  
ферова А.
нова Е. А.
х А. А.  
асьєва В. 

ышев С. П
О. О.  
Є. М.  

юк Е.  
нова Ю. Г
в Д. А.  
ай К. С.  

іна М. М.
дин Г. В. 
сова О. В
Прилипко

ра В. Н.  

Г.  
 

А.  

В.  

В.  
 

Ю. Л. 

О.  
Ю.  

. А.  
  

А.  

П.  

Г.  

  
 

В.  
о Л. В.  

Імен

Г. 192 
43 
104, 272
43 
211 
43 
5, 66 
212 
53 
21, 38 
181 
1 
7 
202 
131 
119 
9 
266 
 
133 
128 
224 
278-279
190 
40 
252, 
257, 
268 
105, 229
197 
10 
118, 
124 
106, 
112, 
130 

66
 

нний по

2 

9 

254, 
264, 

9 

123, 

107, 
115, 

окажчик

Баюков 
Бейлина
Березня
Бери Д. 
Бессараб

Біла І. С
Біленко 
Бланк В
Богдано
Богусла
Богусла
Бондаре
Борисов
Борщ Н
Бугаенк
Будкеви
Бузулук
Бурдо О

Бурков А
Бурлев М
Бурмаги
Буров А
Бушуева
 
Вавриш
Ваганов
Варданя
Вартано
Василье
Василье
Вебер Г
Веретов

к 

О. А.  
а Н. Ю.  
к Н. В.  
 
б O. С.  

С.  
Л. М.  

В. Д.  
ов Е. А.  
авский Л. 
аев В. А.  
енко М. Э
ва Н. О.  
. А.  
ко И. Ф.  
ич Р. О.  
ков Ю. П. 
О. Г.  

А. А.  
М. Я.  
ина Т. Ю.
А. М.  
а И. Г.  

ш А. С.  
в В. Е.  
ян А. Г.  
ова У. В.  
ев Д. М.  
ев О.  
Г.  
в Л. А.  

З.  

Э.  

 

  

16 
17 
1 
210 
262, 2
257 
129 
275, 276
11 
182 
55 
45 
39 
200 
51 
223 
88 
68 
101, 1
112, 1
130, 1
230 
23 
188 
209 
72 
69 

25 
10, 40 
145 
200 
19 
12 
280 
183 

254, 

106-
115, 
198, 



Верни
Верчен
Верши
Вєрчен
Вишня
Волко
Волко
Волош
Вороб
 
Габ А
Гаврил
Гаврил
Гаврил
Галиць
Гальги
Гальчи
Гередч
Гертру
Гертру
Глебов
Глубок
Гмоши
Гнезди
Голова
Голодн
Гончар
Гончар
Горбат
Горбун
Гордєє
Горлов
Грице
Грице
Гудков
Гулий
Гуліч 
Гунды

иков В. М
нко Л. М
инина А. Г
нко Л. М.
як В. В.  
в С. В.  
ва Т. А.  
шина І. М
бець М. М

. І.  
ленко О. 
лов Ю. В
лова А. О
ький В. А
инайтите 
инецкая Ю
чук А. М.
уда А.  
уда А.  
ва С. Ю.  
кий Д. О.
инский И
илова А. И
аш Е. А.  
на О. В.  
рова Е. А
рук В. В. 
товская Н
нова Н. А
єв А. І.  
ва Н. Н.  
нко Д. С.
нко О. О.
в С. А.  
й І. С.  
М. П.  
ырева М. И

.  

.  
Г.  
.  

.  
М.  

С.  
.  
О.  
А.  
Л.  
Ю. Л.  
.  

.  
И. В.  
И.  

А.  
 

Н.  
А.  

  
.  

И.  

119 
70 
238 
225-227
37 
44 
135 
52 
281 
 
59 
113 
17 
19 
282 
155 
217, 247
186 
181 
239 
154 
267, 268
67, 93, 9
209 
105, 229
242-244
16 
236 
212 
184 
3 
171 
73 
73, 283
126 
163 
103 
193 

67
 

7 

7 

8 
99 

9 
4 

Гунько В
Гуцало І
 
Данилов
 
Данильч

Дашков
Дедерер
Демецьк
Демин В
Демин В
Демченк
Деревен
Дерябин
Дзидзиг
Дзязько
Дібрівсь
Дли М. 
Дмуховс
Долінсь
Донской
Драчева
Древко Я
Дыкало 
Дыкало 
Дымань

Дымар О
Дьячков
 
Евдоким
Еделев Д
Ефремо
 
Ємченко
 
Жабкин

В. М.  
І. В.  

в Е. А.  

чук Т. Н. 

ський Ю.
р И.  
ка О. В.  
В. А.  
В. Ф.  
ко О. П.  
нко В. В.  
н Д. Г.  
гури Э. Л.
 Ю. С.  
ька Н. В. 
И.  
ська Т. М
ький А. А
й Н. С.  
а Л. В.  
Я. Б.  
Н. Я.  
Н. Я.  

ь Т. Н.  

О. В.  
ва Т. П.  

мов И. А.
Д. А.  
ва Л. В.  

о Н. Л.  

на Т. Н.  

 

. О.  

.  

 

М.  
.  

  

46 
37 

17 

74, 185, 1
297 
63 
75 
90 
9, 131 
131 
76 
78 
53 
42 
169 
250 
50 
97 
272 
145 
77 
72 
137 
147 
114, 1
213 
138 
13, 20 

88 
89 
53 

103 

231 

192, 

187, 



Жамба
Жарче
Житко
Жуков
Жуков
Жукот
Завгор
Загору
Задоро
Замыс
Захаро
Зеленс
Зиатди
Зінчен
Змієвс

Зобков
Зянкин
 
Илюхи
Исако
 
Іванов

Івахно
Івашут
Ільїна 
 
Кадом
Казак 
Казённ
Какаді
Калаку
Калени
Калин
Камал
Камінс
Капли

алова Е. А
енкова М.
ов В. В.  
ва Е. А.  
вська Н. В
тський Е. 
родній І. В
улько О. В
ожна О. Д
слов Э.  
ов В. В.  
ський О. І
инов А. М
нко О. А. 
ський Ю. 

ва З. С.  
н М. Б.  

ин В. В.  
ва В. Г.  

в С. В.  

о О. П.  
та В. А.  
К. Ю.  

мський С. 
А. А.  
нов Н. В. 
ій Ю. П.  
ура М. М
ик Т. К.  
нина Н. Е.
лова М.  
ський В. М
ин Л. А.  

А.  
. И.  

В.  
К.  
В.  
В.  
Д.  

І.  
М.  

 
Г.  

В.  

 

М.  

  

М.  

211 
18 
199 
8 
27 
272 
97 
113 
286 
284 
132, 169
61 
33 
52 
139, 
169 
265 
188 
 
188 
16 
 
140, 
191 
91 
116 
27 
 
57, 58 
99 
8 
259 
59 
238 
45 
214 
47 
89 

68
 

9 

141, 

164, 

Каплун 
Карпенк

Карпов 
Карязин
Касимов
Касьяно
Касьяно
Качан А
Кашанк
Квашни
Квашни
Кизим М
Киричук
Кишень
Кобаса І
Ковальч
Коверки
Ковпак 
Козлов В
Козлова
Козюрін
Козярін 
Коломи
Колосов
Кольцов
Комисса
Комолов
Кондраш
Конон А
Копалин
Копалин
Корж А
Коробец

Королев
Король 

О. А.  
ко Д. В.  

О. В.  
н С. А.  
ва М.  
ов Г. И.  
ов Д.  
А. Я.  
ов В. О.  
ин Д. Г.  
ина О. П.  
М. О.  
к І. І.  
ько И. И. 
І. М.  
чук Є. П.  
ина О. А. 
З. Д.  
В. Н.  
а Е. С.  
н Д. М.  
І. П.  
йцев А. Г
в О. Є.  
ва Э. М.  
аров И. В
ва А. О.  
шов С. В.
А. Д.  
на О. Ю.  
на О. Ю.  
. П.  
ць Н. В.  

в В. В.  
А. М.  

 

Г.  

В.  

  

255 
199, 2
201, 2
207, 221
236 
199 
214 
78 
48 
45 
203 
22 
22 
4 
141 
189 
281 
44 
171 
47 
95 
285 
125, 258
91 
135 
287 
31 
14 
204 
13 
202 
15 
23 
190 
125, 2
258, 269
10 
37 

200, 
203-

248, 



Корф Я
Корча
Косенк
Костю
Котова

Котюк
Кофт Я
Кочуб
Литви
Красн

Кречет
Кричк
Кручи
Крыжо
Кудря
Кудря
Кузнец
Кузнец
Кулен
Кулик
Кульн
Кундіє
Курди
Куско
Кучер
Кушні
Кущев
Кущев
Лабути
Лаври
Ламбе
Ламбе
Лапши
Лебед
Лёвин

Я.  
к Г. І.  
ко В. А.  
юков Д. М
а Н. Н.  

к Т.В.  
Я.  
бей- 
иненко О. 
оярова О

тникова А
ковская Л
инин К. В
ова Ю. П
шева А. А
шов В. Л
цов В. Б. 
цов Н. Т. 
нко В. Г.  
к А. О.  
ницкий Б. 
єв З. Р.  
иш І. К.  
ва Н. И.  
ук Д. Д.  
ір А. І.  
вська Н. Ф
вська Н. Ф
ина Н. В.
нович С. 
ерова А. А
ерова М. Э
ин В. Б.  
ева Н. Н. 
на В. В.  

М.  

В.  
. А.  

А. Н.  
. В.  
.  
.  
А.  
.  
 
 

А.  

Ф.  
Ф.  
  
Б.  
А.  
Э.  

 

181 
24 
57, 58 
137 
136, 
277 
246 
239 
178 

89, 93,
144, 
240, 
292, 299
231 
5, 66, 24
31 
189 
79, 80, 2
232 
19 
2 
147 
27 
11 
92 
81 
55 
105, 229
52 
58 
59 
62 
60 
233 
233 
236 
228 
42 

69
 

144, 

, 96, 
215, 
277, 

9 

41 

208 

9 

Левицьк
Лепилки
Літвинч
Лодыгин
Ломакин
Лопатьк

Лосева С

Львова О
 
Мазепа 
Макиевс
Макієвс
Малащу
Малек Л
Малецки
Малише
Малюкі
Мамцев
Мандзю
Маннин
Мансуро
Марини
Маринін

Мартын
Марченк
Масленн
Матюхо
Матюше
Мельни

Меркул
Мешалк
Микуле
Минько
Миргор

ка В. М.  
ина О. В. 
чук С. І.  
н А. Д.  
н Р. Л.  
ко К. Г.  

С. М.  

О. В.  

Ю. В.  
ская Т. Л
ська Т. Л. 
ук Н. С.  
Л. Н.  
ий З. В.  
ев В. В.  
н Ю. В.  
в А. Н.  
юк В. І.  
но С.  
ова И. А. 
ин А. И.  
н А. І.  

ненко Н. М
ков Н. С. 
никова Е.
ов Д. В.  
енко І. Ю
чук Д. О.

ова Ю. И
кин В. П. 
нок И. О.
о Б. С.  
од Ю. А. 

 

.  
 

 

М.  
 

. В.  

Ю.  
  

И.  
 
.  

 

122, 290
134 
37 
145 
18 
118, 1
124, 2
227 
270, 2
250 
6 

294 
109 
106 
287 
147 
234 
57, 59 
49 
95 
26 
142 
15, 23 
201 
71, 178, 2
227 
25 
68 
238 
143 
4 
118, 1
124 
13 
50 
294 
182 
51 

123, 
225, 

219, 

226, 

123, 



Мирон
Мирон
Михай
Михай
Миши
Мище
Молод
Мороз
Мусан
 
Назаре
Након

Насон
Науме
Нетяга
Никиф
Никиш
Никол
Никон
Нилов
Носен
 
Огенк
Олише
Олійні
 
Оліше

Оники
Орлов
Орлов
Осейк
Остапч
Осташ
Острец
Отрох
 

нчук В. Г
нюк І. Ф. 
йлов В. М
йлов Ю.  
ина А. В.  
нко С. В.
дід С. В.  
з О. О.  
на А.  

енко В. І.
нечна Ю. Г

нова В. В. 
енко Н.  
а В. В.  
форова T. 
шина И. Н
лаев С. М
нова В. Ю
ва Л.  
нко Т. Т.  

ко В. М.  
евский В.
ічук С. Т.

евський В

иенко Е. В
в В. Ю. 
ва Е. А.  
ко М. І.  
чук М. В.
шенкова Н
цова Н. Г
хов Г. В.  

.  
 

М.  

  

  
Г.  

 

Е.  
Н.  
.  

Ю.  

. В.  

.  

В. В.  

В.  

.  
Н. В.  
Г.  

141, 169
26 
263, 273
220 
265 
20 
301 
186 
241 
 
76 
117, 
251 
193 
82, 218
47 
285 
149 
211 
35 
82, 218
71 
 
44 
201 
63 

71, 
224-226
79, 80 
40 
94 
242-244
120 
144, 277
87, 151
30 
 

70
 

9 

3 

245, 

178, 
6 

4 

7 

Павлиш
Павлюк
Павлюк

Панімар
Панфёро
Параска
Пармон 
Пасічни
Патика М

Пащенк
Пеленсь
Пережог
Перфил
Петруш
Пирог Т
Погарск
 
 
 
Погарсь

Погарсь
Подвязн

шин М. Л. 
к В. А.  
к Р. Ю.  

рчук О. I. 
ов В. Г.  
а Г. Б.  
В. Н.  

ий В. М.  
М. В.  

ко А. Г.  
ький Р. А
гин И. А.
ов С. А.  

шина Т. О.
Т. П.  
кая В. В.  

ьк В. В.  

ький О. С
ников М. 

 

 

.  
  

  

.  
Л.  

121, 253
271, 274
102, 1
121, 1
146, 2
219, 2
255, 2
262-264, 
266-271, 
273-276 
281 
136 
3 
41 
186, 191
118, 1
124 
113 
28 
11 
18 
29 
202 
217, 247

117, 1
146, 2
245, 2
248-252, 
254, 2
257, 2
262, 2
264, 2
271, 2
276 
252, 273
35 

117, 
125, 
217, 
245-
258, 

123, 

125, 
219, 
246, 

255, 
258, 
263, 
267-
273-



Подко
Подру
Полум
Полун
Поляк
Поном
Попко
Попов

Посту
 
Потап
Потап
Придв
Прода
Просе
 
Радчен
Разумн
Райни
Раков 
Раман
Распоп
Распоп

Рашев

Рашев

Ревина
Рейнол
Решет
Римар
Рогаль
Рогов 
 
Родная

опаев Д. О
ушняк А. 
мбрик М. 
нина О.  
ков Д. В.  
марев Е. Е
ова М. И. 
в К. И.  

ма-Трумп

ов В. О.  
ов В. О.  
ворова М.
анчук М. Г
ков А. Ю

нко Л. О. 
никова Н
на Е. О.  
Э. Г.  
аускас Р. 
пов В.  
пов Р. В. 

вская Т. А

вська Т. О

а А. А.  
льдс Д.  
тняк О. В.
рева Л. В. 
ьова Н. С
И. А.  

я А. Б. 14

О.  
Є.  
О.  

Е.  
 

пи Г. А.  

.  
Г.  

Ю.  

 
. С.  

 

 

А.  

О.  

  
 
.  

45 

62, 83 
122, 290
84, 291
220 
237 
95 
152 
89, 93,
144, 
215, 
292 
181 

256 
61 
299 
122, 290
154 
 
276 
154 
207 
31 
155 
93 
67, 68 
 
140, 
159 
160-167
175, 26
231 
293 
44 
85 
6 
74, 168,
192 
 

71
 

0 

, 96, 
153, 
240, 

0 

156-

7, 
1 

, 185, 

Рождест
Романчу
Рудь А. 
Ружицка

Русальс
Рухов А
Рыбина 
Рыжонк
Рыхтик 
Рюкерт 
Рябцев Г
Ряшко Г
 
Савина 
Саенко Н
Саліхов
Самонин
Санков 
Сарапул

Сачко В
Сдобник

Семёнов
Семенов
Семенов
Сергеев
Сидорен
Симонен
Ситнико
Сілін Р. 
Сіренко
Скачко А
Скичко 
Скрябин
Скрябин

твенская М
ук Б. В.  
Д.  
ая Н. В.  

кая Т. Г.  
А. В.  
О. Б.  
ков Д. И.  
О. В.  
М.  
Г. Л.  
Г. М.  

М. В.  
Н. С.  
а О. Б.  
н В. В.  
В. Н.  
лова О. О

В. М.  
кова О. А

в Е. В.  
ва А. А.  
ва Н. В.  
 С. Ю.  
нко М. О.
нко С. В. 
ова Т. С.  
І.  

о Г. О.  
А. И.  
Е. А.  
н В.  
н В. А.  

М. В.  

.  

А.  

.  
 

215 
287 
55 
106, 1
109, 1
130 
14 
32 
108, 198
42 
136 
75 
294 
111 

203 
33 
34 
35 
135 
86, 98, 2
295 
26 
172, 1
296, 297
228 
193 
97 
133 
97 
149 
72 
3 
36 
189 
31 
220 
94 

107, 
115, 

286, 

195, 



Славян
Слобо
Смирн
Смыко

Снежк

Собол
Солда
Солов
Солти
Сорок
Сорок
Сталим
Степан
Стоян
Страш
Стукон
Сувор
Сухар
 
Терзие
Терзие
Тимоф
Тимоф
Титова
Тихом
Тихом

Табули
Тельон
Ткачев
Ткачен
Ткачен

Товаж
Толсти

нский А. 
одкін В. І.
нова В. В.
ов И. Т.  

ко А. Г.  

лев Э. М.  
това Л. С
ьев В. Ю
с Л. М.  
кин П. Б.  
кина Т. П.
мбовская
нов Е. Г. 
ова О. В. 
шинський 
ноженко 
ов О. А.  
ева В. Л. 

ев В. Г.  
ев С. Г.  
феева Н. Ю
фєєва Н. М
а М. Е.  
миров А. А
мирова Н. 

ина Л. В. 
нков О. Є
в А. Г.  
нко І. В.  
нко С. В. 

жнянский 
их Н. В.  

А.  
  
.  

С.  
.  

  
я А. С.  
 
 
І. М.  
Т. А.  

 

Ю.  
М.  

А.  
А.  

 
Є.  

 

Л. Л.  

228 
122, 290
299 
126, 
134, 
171, 209
172, 
296 
78 
128 
131 
36 
7, 22 
7 
108 
99 
50 
191 
259 
62 
94 
 
230 
109, 112
60 
219, 249
134 
80 
100, 
173, 260
14 
274 
20 
269 
63, 64,
222, 
227 
65 
29 

72
 

0 

127, 
170, 

9 
194, 

2 

9 

134, 
0 

, 70, 
225-

Трахтен
Трачевс
Трушин
Туниева
Тутелья
Уваров 

Уголев А
Україне

Ульберг
Урванов
 
Федотов

Федотов
Фиалков
Фокин М
Фомин С
Фролова
 
Харламо
Харламо
Хасков М
Химачев
Хлупова
Хоменк
Хоменк
Хомича
Хоміцьк
Хомічак
Хотимч
Хотимч
Хохляви
 
Чичкань
Чурилов

нберг І. М
ський В. В
на Э. Н.  
а Е. К.  
ян В. А.  
Ю. А.  

А.  
ець А. І.  

г Ю. Ш.  
в С. А.  

ва А. В.  

ва О. Б.  
ва Е. А.  
М.  
С. В.  
а Ю. В.  

ов А. И.  
ова Г. А. 
М. А.  
ва Н. А.  
а М. Е.  
о А. А.  
о І. М.  
к Л. М.  
ка О. А.  
к Л. М.  
енко С. А
енко С. А
ин С. А.  

ь А. С.  
в Г. Н.  

М.  
В.  

 

А.  
А.  

92 
27 
67 
184 
119 
201, 2
206, 221
174 
165, 1
175, 224
92 
8, 21, 38

172, 194-
196, 296, 
297 
176, 298
137 
177 
15 
195, 196

39 
39 
21, 38 
207 
30 
204 
178 
70 
113 
63 
119 
67, 99 
300 

41 
16 

205, 

167, 



Чьочь 
 
Шабур
Шарко
Швала
Швед 
Шевче
Шевче

Шевче
Шерст

Шибае
Широк

 
 
 
 
 
 
 

В.  

рова Л. Н
ова Н. О. 
агін В. В. 
Т. В.  
енко Н. М
енко С. И

енко С. О
тюк В. П. 

ев Д. А.  
кова М. А

Н.  
 
 

М.  
И.  

О.  
 

А.  

12 
 
205 
272 
286 
129 
238 
114, 
213 
61, 256
282, 
286, 
301 
40 
200 

73
 

187, 

283, 
295, 

Шірінян
Шкотов
Шохало
Шумако
 
Юр’єва 
Юрков Г
Юхин Ю
 
Ямчук 
Яницьки
Яровой 

Ястреба
 

н А. С.  
ва Л. В.  
ова В. Н.  
ович Г. П

О. О.  
Г. Ю.  
Ю. М.  

ий В. В.  
И. И.  

а Ю. А.  

.  

56 
6, 52 
137 
30 

146, 275
51 
94 

А. В. 1 
266 
107, 1
130 
186 

115, 


