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Изобретение относится к сшособам уп-
~ мления процессами непрерывной кристал-
"..-гзЕши растворов ;и может найти примене-

как в химической, так и ъ пищевой, в 
-_1:тности сахарной промышленности, при 
; -давлении .процессами непрерывной кри-
сталлизации сахарных 'растворов. 

Известен способ управления 'Процессом 
непрерывной кристаллизации сахарных 
растворов, предусматривающий из мершие 
- эовня и концентрации сахарного раство-
;-2 {1]. 

Недостатком известного -способа являет-
ся низкая интенсивность процесса кристал-
лизации, наличие инкрустации сахарозы на 
внутренних поверхностях вакуум-аппара-
та, а также сложность аппаратурного 
оформления. 

Целью изобретения является интенсифи-
кация процесса кристаллизации сахарозы. 

Указанная цель достигается тем, что 
при осуществлении способа управления 
процессом непрерывной кристаллизации са-
харного раствора, предусматривающего из-
мерение уровня и концентрации его, задают 
частоту колебаний уровня кипения раство-
ра, осуществляют дозирование диспергиро-
ванных поверхностно-активных веществ я 
регулируют соотношение подачи последних 
и сахарного сиропа в зависимости от уров-

ня и концентрации сахарного раствора с 
учетом заданного значения частоты коле-
баний уровня кипения. 

На чертеже изображена схема, лоясня-
5 ющая реализацию способа управления про-

цессом непрерывной кристаллизации са-
харных растворов. 

Схема .включает вакуум-аппарат 1 не-
прерывного действия, регулирующие кла-

10 паны 2 и 3, датчик 4 уровня, датчик 5 со-
держания твердой фазы (сухие вещества 
или содержание кристаллов) (в утфеле, 
программный за датчик 6, регулятор 7 соот-
ношения, регулятор 8 дозировки дисперги-

15 рованных поверхностно-активных веществ. 
Уровень в вакуум-аппарате намеряют 

датчиком 4, а датчикам 5 концентрацию 
сухих веществ или кристаллов в утфеле, 
т. е. содержание твердой фазы в 'растворе. 

20 Значения измеренных величин, преобразо-
ванные в пневматический сигнал, поступа-
ют в регулятор 7 соотношения, вырабатыва-
ющий сигнал 

КР, 
И ' 

где КРУ •— концентрация сухих веществ 
или кристаллов в утфеле; 

Я — уровень раствора в вакуум-ап-
парате. 
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4 
Для установления частоты колебаний 

уровня кипения раствора схема оснащена 
программным зад аттиком 6, изменяя про-
грамму которого можно изменять амплиту-
ду « частоту колебаний. 

Сущность способа заключается -в следу-
ющем. При установившемся режиме регу-
лятор 7 соотношения, воздействуя на кла-
пан 2, поддерживает расход поступающего 
на уваривание раствора в зависимости от 
уровня увариваемой массы <и содержания 
юристаллов в вакуум-аппарате їв соответст-
вии с заданной программой. При мини-
мальном уровне кипения регулятор 7 соот-
ношения, воздействуя на регулирующий 
клапан 2, увеличивает расход поступающе-
го на уваривание сахарного раствора. 

Сигнал с регулятора 7 соотношения по-
ступает также на регулятор 8 дозировки 
дисп ерги ров анн ых по вврхн о стно - акт и<вн ых 
веществ. Воздействуя на регулирующий 
клапан 2, обеспечивают оптимальное (за-
данное) соотношение подачи поступающе-
го на уваривание раствора и поверхностно-
активны ч веществ. Клапан 3 открыт только 
в период увеличения уровня кипения рас-
твора. 

При достижении максимального уровня 
«мнения регулятор 7 соотношения, воздей-
ствуя на .клапан 2, уменьшает расход по-
ступающего .на уваривание раствора и за-
крывает клапан 3. 

При непрерывной кристаллизации са-
харных растворов с доброкачественностью 
100 ед. частоту колебаний уровня кипения 
устанавливают 2—в ч - 1 , а амплитуду коле-
баний 0,10—0,25 м. При ікристаллизащии 
сахарных растворов с меньшей доброкаче-
ственностью частота колебаний устанавли-

вается 2—4 ч~\ В период увеличения у ров-
ня диспергированные поверхностно-актив-
ные вещества дозируются в количестве 
1 : 0,001. 

5 Применение данного способа управле-
ния процессом непрерывной •кристаллиза-
ции сахарных растворов интенсифицирует 
процесс кристаллизации сахарозы, улуч-
шает фракционный 'состав (кристаллов са-

10 хара, предотвращает явление инкруста-
ции. 

Ожидаемый экономический эффект от 
внедрения данного способа на сахарном за-
воде производственной мощностью 3000 т 

15 переработки свеклы в сутки составляет 
25,8 тыс. руб в год. 

Ф о р м у л а и з о б р е т е н и я 

20 Способ управления процессам непре-
рывной кристаллизации сахарных раство-
ров, предусматривающий измерение уровня 
и концентрации сахарного раствора, о т л и -
ч а ю щ и й с я тем, что, с целью интенси-

25 фихации .процесса кристаллизации, задают 
частоту колебаний уровня кипения сахарно-
го раствора, осуществляют дозирование 
диспергированных поверхностно-активных 
веществ и регулируют соотношение подачи 

30 последних и сахарного сиропа в зашей-
мости от уровня ;и концентрации сахарного 
раствора с учетом заданного значения час-
тоты колебаний уровня кипения сахарного 
раствора, 

35 ) 
Источник информации, принятый во 
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Винахід відноситься до способів управління процесами безперервної кристалізації розчинів і може 
знайти застосування як у хімічній, так і в харчовій, зокрема цукровій промисловості, при управлінні 
процесами безперервної кристалізації цукрових розчинів. 
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Изобретение относится к способам управления процессами непрерывной кристаллизации растворов и 
может найти применение как в химической, так и в пищевой, в частности сахарной промышленности, при 
управлении процессами непрерывной кристаллизации сахарных растворов. 
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METHOD OF PROCESS OF CONTINUOUS CRYSTALLIZATION OF SACCHARINE SOLUTIONS 
CONTROL 

An invention behaves to the methods of management the processes of continuous crystallization of 
solutions and can find application both in chemical and in food, in particular to saccharine industry, at a 
management the processes of continuous crystallization of saccharine solutions. 
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