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/. BukopucTaHHS HACIHHS OJIIITHUX KYJbTYP B XJ1i0one4YeHHi
I'pumenko A.M., Tonopuyk /1.0., boTpyk A.IO.

Hayionanvnuut ynisepcumem xapuogux mexuonoziu

BukopucrtanHd OmMHMX KyJbTyp B XJjiOomneueHHI HaOyBae Bce OUIBIIOT
MOMYJSPHOCTI, OCKUIbKM CHpPHSIE€ MiJABUILIEHHIO MOKHUBHOI LIIHHOCTI TOTOBUX BHPOOIB.
Jlo oniiiHUX HajeXaTh KyJbTYPH, B HACIHHI 200 IJI0/1aX KX MICTUTbCA HEe MeHIe 15%
onii. Ciij 3a3HaYUTH, 1O €(PipooiiiHI KyJIbTYpU HAJIEkKATh 10 OKPEMOI TPYMH, aJKE B
iX HACIHHI MICTSIThCSl PEUOBUHHM 3 BUPAXXKEHUM apomaToM. Bukopuctanus edipooaiiHux
KyJbTYp (KMUHY, KOpiaHIIpy, aHICY TOIIO) € Aemo oOMmexxeHuM (B mexax 1-2 % no
Macu OOpoIIHa), 10 0OyMOBJIEHO iX 3HAYHMM BIUIMBOM Ha apomaT BUpPOOIB, a 1HO.I 1
BUPKEHUM TipKyBaTHUM MPUCMAKOM.

B OinbiocTi BUNaAKiB BAKOPUCTOBYIOTH SIAPO HACIHHS COHSIIHUKA, HACIHHS MakKy,
KyH)XXYTy Ta IbOHY. Piamie BUKOpPHCTOBYIOTh rapOy30Be Ta KOHOIUISTHE HACIHHSL.
KoMmmnaHii-BUpoOHMKM  IHTPENI€HTIB Ta  MONIMNIIYBa4yiB  JUIsl  XJI1OOMEeKapCchKOi
IIPOMUCIIOBOCTI MPOMOHYIOTh CyMIII ISl IEKOPY Ta Jisg 30aradeHHs XJa1000yI0YHUX
BUPOOIB, II0 MICTATh HACIHHS OJIMHHUX, €(IpOONIMHMX KYyJbTyp Ta HIATOTOBIICHE
HACIHHS 3JIAKOBUX KyJbTyp (TUTIOIIEHE, MOJApiOHEHE) Ta MOApiOHEHI CYIIeHI OBOYI.
BukopucrtanHs HaciHHS OJIMHUX KyJbTYp Ta 30UIbIIEHHS iX BMICTY B pELENTYypl €
JOCUTh TICPCTIEKTUBHUM HAIMpPsIMOM  PO3IIMPEHHS AaCOPTUMEHTY MPOAYKINi  3i
30arayeHuM XIMIYHHUM CKJIaOM.

[IpoanamnizyBaBiu peunenTypd BUPOOIB BiIOMUX BUPOOHUKIB, SKI € Ha PHUHKY
VYkpainu, JIUNUIM BUCHOBKY, IO B OLIBIIOCTI BUITQJIKIB HACIHHS BUKOPUCTOBYIOTH SIK
JEeKOp, TOOTO MOCHUIAIOTh MOBEPXHIO BUPOOIB. Ha Hamy aymMKy B TakoMmy MiIXOdl €
NEeBHI HeMONiKM. B mepiry depry 1e moB’s3aHO 3 OOMEXKEHOI MaKCHMAaJIbHOIO
KUTBKICTIO BHECEHHSI HACIHHS, SIKE€ MOXKE 3aKpIMUTHCh Ha MOBEpXHI BUPOOy. OumiiiHe
HACIHHs, IO 3HAXOJHWTHCS Ha IIOBEPXHI BHPOOY TiJ dYac BHUINIKAHHS MiAJTAETHCS
IHTEHCHUBHIN TETUTOBiH 00poOIIi, 10 TPU3BOIUTH 10 HOT0 MOTEMHIHHS Ta 3MIHM CMaKYy 1
apoMaTy BHACIJIOK peakilii MeJaHOITMHOYTBOPEeHHS. BioMO TakoX, 10 HEHACHYEHI
KUPHI KHUCIIOTH OJIii BHACTIAOK Jii BUCOKOI TEeMIEpaTypH 3a3HAIOTh NEPETBOPECHL B
HACiHHI, BHACJTIJOK YOTO YTBOPIOIOTHCS TPAHC-130MEPH JKUPHHUX KHUCIOT. Y pasi
BUKOPUCTAaHHS KPYMHOTO HACiHHSA (Hampukiajg HaciHHS rapOy3a), BHUHHUKAE
HEPIBHOMIpPHE PO3MOJIJICHHS HOTO Ha MmoBepxHI BUpoOy. Bci Buau HaciHHS OJIWHUX
KyJbTYp B Til 4M 1HIIH Mipi OOCHUIIAIOTHCS 3 MOBEPXHI BUPOOIB il 4aC OXOJIOKECHHS,
Hapi3aHHA, [MAaKyBaHHS Ta TPAHCIOPTYBaHHS TOTOBOI MPOMYKIli, BHACIIIOK YOTO
BTPAYalOThCsl KOPUCHI KOMIIOHEHTH PELIETITYPH.

[Momanpmri gochimkeHHss OyAyTh CHOPSIMOBaHI Ha PO3POOJICHHS KOMIIO3HMIIHOT
CyMIiIlIl HACIHHS OJIIMHHUX KYJBTYP 3 METOIO BHECEHHS iX y TICTO, JOCIHIIKEHHS BIUTHBY
Ha CTPYKTYPY MOPHUCTOCTI Ta 00’ €M TOTOBUX BUPOOiB.

Crrcox BUKOPUCTAHOI JIITepaTypu:

Hocenko, T. T. XapuoBuii noteHuian HaciHHs omiiHux Kyaetyp / T. T. Hocenko,
T. O. Kot // TlpogoBosibui pecypcu: MpoOJeMu 1 MEPCHEeKTUBU : 301pHUK HAYKOBUX
npaup 3a Marepiasiamu Il MixHaponHoi HaykoBO-TpakTH4HOI KoH(pepenmii, 11
nucromnana 2014 p. — Kuis, 2014. — C. 52-54.
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