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The publication contains materials of 84 International scientific 
conference of young scientists and students "Youth scientific achievements 
to the 21st century Nutrition problem solution".

It was considered the problems of improving existing and creating new 
energy and resource saving technologies for food production based on 
modern physical and chemical methods, the use of unconventional raw 
materials, modern technological and energy saving equipment, improve of 
efficiency of the enterprises, and also the students research work results for 
improve quality training of future professionals of the food industry.

The publication is intended for young scientists and researchers who are 
engaged in definite problems in the food science and industry.

Scientific Council o f the National University o f Food Technologies 
recommends the journal for printing. Minutes № 9, 29.03.2018

©NUFT, 2018

Матеріали 84 міжнародної наукової конференції молодих учених, 
аспірантів і студентів “Наукові здобутки молоді -  вирішенню проблем 
харчування людства у XXI столітті”, 23-24 квітня 2018 р. -  К.: НУХТ, 
2018 р. -4 .1 . -518 с.

Видання містить матеріали 84 Міжнародної наукової конференції 
молодих учених, аспірантів і студентів.

Розглянуто проблеми удосконалення існуючих та створення нових 
енерго- та ресурсоощадних технологій для виробництва харчових 
продуктів на основі сучасних фізико-хімічних методів, використання 
нетрадиційної сировини, новітнього технологічного та 
енергозберігаючого обладнання, підвищення ефективності діяльності 
підприємств, а також результати науково-дослідних робіт студентів з 
метою підвищення якості підготовки майбутніх фахівців харчової 
промисловості.

Розраховано на молодих науковців і дослідників, які займаються 
означеними проблемами у харчовій науці та промисловості.

Рекомендовано вченою радою Національного університету харчових 
технологій. Протокол № 9 від 29 березня 2018 р.
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25. Електрохімічна активація води як альтернативний спосіб водопідготовки у
пивоварінні

Роман Мукоїд, Наталія Нижник
Національний університет харчових технологій, Київ, Україна

Вступ. Вода - найважливіша сировина, що використовується у пивоварінні, фізико-хімічні 
властивості якої, мають суттєвий вплив на технологічні аспекти виробництва і якість пива. 
Існує ряд параметрів води дотримання яких оптимізує технологічний процес і забезпечує 
отримання найкращих органолептичних і споживчих показників.

Матеріали і методи. Основні завдання, які необхідно вирішити при підготовці води для 
використання на пивоварному заводі і приведення її у відповідність нормативним вимогам: 
оптимізація органолептичних властивостей: зменшення кольоровості, ліквідація каламутності, 
нейтралізація сторонніх запахів, освітлення; корекція мінерального складу: часткова або повна 
демінералізація з метою досягнення кількісних і якісних параметрів згідно галузевих 
нормативів; корегування лужності і жорсткості води; деманганація і видалення заліза; 
оптимізація мікробіологічного середовища; підготовка води для приведення в норму 
перманганатної окислюваності; видалення з води солей важких металів; позбавлення від 
радону та інших радіоактивних елементів; корекція рН.

Результати. Кислотно-лужний баланс пива на різних стадіях його виготовлення залежить 
від аніонів та катіонів води, він впливає на хід ферментативних процесів, а від них залежить, 
як буде проходити бродіння, якими будуть смак пива і його стійкість. Перспективним 
підходом у водопідготовці та водоочистці визнається електрохімічна обробка води у 
електрохімічних мембранних реакторах.

Перевагами електрохімічної обробки води є те, що вона дозволяє коригувати значення 
водневого показника рН і окислювально-відновного потенціалу Ей, від якого залежить 
можливість протікання різних хімічних процесів у воді; підвищує ферментативну активність; 
зменшує питомий опір і покращує умови коагуляції і седиментації органічних осадів. 
Актуальною темою при виробництві пива є використання води активованої в сучасних 
електрохімічних установках «ІЗУМРУД», «СТЕЛ» та ін., що забезпечують спрямовану зміну 
властивостей води, в т. ч. значення рН і окислювально-відновного потенціалу. їх відмінними 
рисами є здатність до знищення широкого спектра мікроорганізмів і до руйнування мікробних 
токсинів, яка зберігається протягом тривалого часу , а також можливість корекції рН і 
окислювально-відновної рівноваги води.

Процеси очищення води обумовлені протіканням електрохімічних реакцій окислення і 
відновлення, багаторазово прискорених за рахунок прямих електрохімічних впливів, а також 
завдяки участі в процесах очищення хімічно синтезованих з самої води і розчинених в ній 
солей високоактивних реагентів: озону, атомарного кисню, пероксидних сполук, 
хлорнуватистої кислоти, короткоживучих вільних радикалів. Відмінною особливістю і 
перевагою таких установок є їх ефективність при знищенні мікроорганізмів всіх видів і форм і 
руйнуванні мікробних токсинів за допомогою вироблених на установках анолітів.

Висновки. Науково обгрунтовано застосування методу електрохімічної активації води як 
способу водопідготовки в пивоварінні. При використанні ЕХА - води спостерігається 
прискорення процесів оцукрювання і фільтрування сусла, збільшується обсяг фільтрату, 
підвищується інтенсивність бродіння, інтенсифікація приросту біомаси дріжджів в 2 рази, 
вміст клітин з глікогеном збільшується в 3 рази, тривалість бродіння скорочується на 12 годин.
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