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З а п р о п о н о в а н и й н о к н и з а -

м і н н и к ц у к р у - н а т у р а л ь н и й 

п р о д у к т С Т О Ш Д З І Ц , я к и й \ 1 0 0 -

3 0 0 р а з і в с о л о д ш і « » ц у к р у , к р і м 

т о г о П І Д В И Щ У Є І М У Н І І Є Т , п о к р а -
* 

щ у є о б м і н р е ч о в и н , в и в о д и т ь 

р а д і о н у к л і д и , я к и й б у л о в н к о -

р и с г а н о п р и р о з р о б ц і б е з а л к о -

г о л ь н о г о н а п о ю п р о ф і л а к т и ч н о ї 

д і ї « Ч а н н е д и в о » . 

Стевія - замінник цукру у беилгосздьноиу 
виробництві. 

Стевія .100 МйЦОМ траїм, Я* І ВСІ рссл.'чі' на 
5ЄМЛІ СОЛОДІЄ Лікувальними властивостями. кр;« 
того [зона ще і: солодка по смак. 

Як иіДО '̂О У харчоуій ПРОМИСЛОВОСТІ ЄИКО-
рИСТОБуКЇТЬ Цукор, який отримують и цукрого-
ГО буряно чи тростини. У беилкогольн.й про-
мисловості ДІІН ПОМ'ЯКШЕННЯ гостроти КІГСЛСГО 
смаку та дня солодкосп попоїв до нп< додають 
цукор, який спринс ОСИМіПНщі ароматичній ре-
чоинн, її також формуіинно ного букету. Цчкор 
С ОСНОЦИИМ Джерелом капорі,ШОСТІ напоїв (ка-
лорійність цукру кДж,'кг1 ' крі*1 того най-
дорожча сировина Яка РИкОр.ІСТОвуСЇЬСЯ Д-ТЯ 
приготування солодких ьемпксголсгмил напс^г. 
Дії» того, щоб орглИ>Уи ПСДННИ 5-V.1T ІОСЄСіТН цу-
кор йому погр.бно прнблиін-о 
і ферментів, пкі в цу-р! відсутні, тдк кк ие р^іїно-
иЗНі!И продукт Крім того на початку 20-го стс.-:;т 
ти людина і" день отримувана е середньому о г 
цукру, то зара.і її 20 разів більші*. Тому і явились 
різні штучні ПіДСОНОДЖуМЧІ, котрі Кї? МЛОГЬ Га*СІ 
високої калорійності і п десятки і сотні разіа со-
ЛОДШІ ТО Цукор (сторін, аОиртзи. аціЧІуЛі-фО' 
калік) та іншії 

Сюгод^і у н>:ч З'яшчч» НОкіїй кон*ур*»4Т -
натуральний продукт ст№Л*д. в «їй у »00-300 
разін солодшай, крім того кін піден^)*: глгунітїЬ 
(іокр.іиіуі" обмін речовин. ЕЛвОДСТЬ ріД>ОН>КЛ" 
дн стійкий до дГІ сіисочч гсмперотур к<іс.-мґі> і 
лужного середо»»"^, аоподкі Салтіррй.і.ідисо 
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ІЧИІЧ)! .111/11 ИвОплпш! 

ДІСЮ . легко р о з ч и н я т ь с я Й мніндниі іа ілричін 
ооді, без панни кольору іи1 рОзквадаї н . і н ири 
доегоірин.іпому ЗберіїаіІІІІ М.КІНІПІ, Іп* Дні Ні і) 
ду, мас леїкии присмак. Оіриму*ик< їсиї . і іпд И 
піпденноамерикана.кої ір .цш і іщиі абооедпіві ї 
трави. яка була завезена дн С ІЧ І' н Чі ч роках 
академіком Вавіловим. И.і сіли одні цм Ірану ви 
рощуюіь І на териюрії України II Криму. Ь к а р 
патті та інших регіонах. 

До 1990 року її Японії ожипапи дп УО'Ні с і є 
шазиду спітопото виробництва, а на сьоіоднічі 
ніи день його використовують у США, Канаді, 
Німеччині, Великобританії, Киїлі, Росії іа Інших 
країнах. Потреба в сухому л и и і і і гнн в Україні 
складає не меньше 1 тис.тон на рік(реаиьію ви 
рощують 1 2 % ІІІД ЦІСІ КІЛЬКОМ І) 

В харчовій промисловості України снчі їа іид 
сьогодні використовують при виробництві нукі' 
рок, морозива, соків, деяких безалкогольних на 
поїв. («Оболонь», »Соки України», »Жиюмир( іікі 
ласощі»). 

При розробці безалкогольного наїюкі про 
філакіичної дії «Чайне диво» було поставлено 
за мету створити ю н і іуючии напій не тільки для 
профілактики здоров н населення, але и хворих 
на діабет. В я косі і цукро замінника ми пропонує-
мо використовувати ексіракт стені». Досліджен-
ня українських та зарубіжних медиків п і д т е р 
дили. що регулярне споживанні) екс трак і у сіонГі 
позитивно вплиилс нк на окремі орі.тни (печінку, 
підшлункову залозу) так і на організм н цілому, 
особливо на ендокринну систему, полегшус іа 
гальнии стан інсулінозалежних діабетиків. 

Тонізуючий наніи «Чайне диво, існували ї ї 
такої сировини: екстракт к в і т і липи, екстракт 
зеленого чаю, лимонна I аскорбінова кислота, 
цукроиии сироп, а в напої дня діабічииіп екс-
тракт стевм сухии,діоксид вуглецю. 

'їм ШИП ХІМІЧНІ цикл ШИНИ ( І І Ч . І П І ' І І Ц І П М Н І І М 

її,»ноні »Чанні1 диші" моріш нонами, пи у і иіжови 
К н і н і ц е и и х І І . И І І Ш * , 1,1Н І І | і ' р п І 6 І І Д Н І Н В И ф И М К И 

(і 1ІИКІІ Ні ПіІІІНщ) 

( віжпиишішілі'і і і нами и'І-іиие лиіиі» на цу 
кріївііму 1 ПріІІІІ I І ІГНІІ Відрі 1ІШЛИІ І' МІЖ І ПІННІЇ 
І М І Н И М І мак націни На цукроннму і и| н н 11 буй 
ірпхи киї ІіуНіІІИМ І ІІІІІ И ' Н Ч І И М 1 М.ІКНМ 11'ЛЄІІОІО 
чані, а наш ми па і И Ч І І І нчнчюні чаю і ірнхи і о 
іншу на іим ііриї міікпм І (е шик ніш н.< и іим, що 
дії річ|ічпури Пііінікі на < ієни ми додаплпи не 
іпачпу К І Л Ь К І І in hyxiiHHiii і пні Ці'буми і|иібііенп 

Д І І І І П Н І ) , Щ О б ( Ш П І М Ш И І И < м . і і м п і ї I l l-Hit I i ( 'K l І | М 

к і у (іі-ніі. Іакінії мриї маку ції tin til) tu денної 
витримки ми їда«1 ні' відчували, 1і>му пронпнус 
ми при викнриї і.шиї екі іракіу < мни дпдаїїіііи 
неіначну К І П І І К І І І І І кухонінн цілі і втримуй,пи 
іок інии купажиии і ирнп (> II іидин перед прию 
туванніїм Н.шині Ні І І Н Ш І І К І К Л Ш И Н И Н«« І М І І І Ю П Л 

т н ь принцом ( J ) днів. V і аби І ііііШ'Дічіі фі І И К О 

хімічні і і ж.і иіики паї ЮНІ ІІІС ЛІІ 60 Д І І І І І нИІрИМкИ. 
Як видно і infill I ір.пки відрі тяти,ся між 

собою вми том < ухих речовин майже у ) / раї Ці' 
ГЮіКпюі її'і я іим, щоцуко; і < їм пивним номпонен 
цім рі-ці'і 11 уі ш па ii.ilки І який нміщуі п Гобі най 
більшу кількість і ухих речовин, а іакож к.ілоріи. 

ВИСНОВОК 

I.K« Ір.ІКТ с ІЄІІІІ сгеиі.мид < біологічно лк 
тиіиіою добавкою (БЛД) І в ньому новиїстні під 
суші кашірії Гнму бічалкоюльнии напій «Чайне 
диво» іа інші напої ниішоїінічн її викпристлн 
ням г тевн МІ їжу 11, буїи |н'к()мгіі;|иііапі не І І І І Ь К И 

для ділбімикіи, а и див людей, нм ведуть ідоро 
П И И ( І 1 0 ( 16 Ж И І І Л 1,1 и ДНЯ І И Х , хіо хоче схуднуїи 

МІ.' ВІДМОІІЛЯКГІИ ( Сібі II ( ОЛІІДІ'ІІІ.КНМу 
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