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НОВИЙ СОРТ ПИВА "КРИШТАЛЕВЕ" ПРОФІЛАКТИЧНОГО 

ПРИЗНАЧЕННЯ 

Аспіранти Л.М. Москальова, А. Фесенко  

Керівники — проф. В. А. Домарецъкий, доц. СО. Удодов 

 

В даній роботі була поставлена задача створення пива, яке підвищує вміст 

біологічно активних речовин і надає пиву профілактичних і тонізуючих властивостей. Як 

зернову сировину використовували ячмінно-солодовий екстракт, а в молоде пиво на стадії 

доброджування додавали екстракти кореню женьшеню і трави ехінацея. Бродіння 

проводили на реальній моделі циліндро-конічного апарату протягом 7 днів. 

Використовували дріжджі 34 раси. Доброджування проводили 18 днів. В результаті 

проведених експериментальних досліджень і одержання позитивних результатів 

розроблена рецептура і технологія нового сорту пива «Кришталеве", яке має 

профілактичну дію. 

 

 

 


