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83 International scientific conference of young scientist and students 
"Youth  scientific  achievements  to  the  21st century  nutrition  problem  
solution", April 5-6, 2017. Book of abstract. Part 1. NUFT, Kyiv. 

 
The publication contains materials of 83 International scientific 

conference of young scientists and students "Youth  scientific  achievements  
to  the  21st century  Nutrition  problem  solution". 

It was considered the problems of improving existing and creating new 
energy and resource saving technologies for food production based on 
modern physical and chemical methods, the use of unconventional raw 
materials, modern technological and energy saving equipment, improve of 
efficiency of the enterprises, and also the students research work results for 
improve quality training of future professionals of the food industry. 

The publication is intended for young scientists and researchers who are 
engaged in definite problems in the food science and industry. 

 
Scientific Council of the National University of Food Technologies 
recommends the journal for printing. Minutes №  11, 30.03.2017 

 
© NUFT, 2017 

____________________________________________________ 
 
Матеріали 83 міжнародної наукової конференції молодих учених, 

аспірантів і студентів “Наукові здобутки молоді – вирішенню проблем 
харчування людства у ХХІ столітті”, 5–6 квітня 2017 р. – К.: НУХТ, 
2017 р. – Ч.1. – 460 с. 

 
Видання містить матеріали 83 Міжнародної наукової конференції 

молодих учених, аспірантів і студентів. 
Розглянуто проблеми удосконалення існуючих та створення нових 

енерго- та ресурсоощадних технологій для виробництва харчових 
продуктів на основі сучасних фізико-хімічних методів, використання 
нетрадиційної сировини, новітнього технологічного та 
енергозберігаючого обладнання, підвищення ефективності діяльності 
підприємств, а також результати науково-дослідних робіт студентів з 
метою підвищення якості підготовки майбутніх фахівців харчової 
промисловості. 

Розраховано на молодих науковців і дослідників, які займаються 
означеними проблемами у харчовій науці та промисловості. 

 
Рекомендовано вченою радою Національного університету 
харчових технологій. Протокол № 11 від «30» березня 2016 р. 

 
© НУХТ, 2017 
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8. Стан ринку томатних соусів в Україні 
 

Ольга Бендерська, Марина Коваль, Олександр Бессараб 
Національний університет харчових технологій, Київ, Україна 

 
Вступ. Харчування відноситься до найважливіших факторів, що суттєво 

впливають на стан здоров`я людини, її працездатність, тривалість життя. У 
щоденному раціоні населення України існує дефіцит незамінних амінокислот, 
мінеральних речовин, вітамінів та харчових волокон, що призводить до зниження 
резистентності організму до захворювань і несприятливих факторів довкілля. 
Пріоритетним у вирішенні проблеми забезпечення якісного харчування населення є 
збагачення раціону овочами, плодами, ягодами та продуктами їх переробки. Серед 
продукції харчової промисловості важливе місце займають соуси, які набувають 
великого значення під час виготовлення багатьох страв. 

Мета роботи. Провести аналіз ринку та стану виробництва та споживання 
томатних соусів в Україні. 

Результати. Український ринок соусів відрізняється від європейського 
відсутністю чіткої структури за сегментами. Аналізуючи загальну місткість ринку 
соусів в Україні, слід зазначити, що вітчизняні виробники практично повністю 
забезпечують внутрішню потребу ринку в соусах (табл. 1). За оцінками експертів, 
обсяг імпорту на ринку становить лише близько 3,7 % від загальних обсягів продажу, 
тобто 96,3 % ринку належить вітчизняним виробникам [1]. При цьому найбільша 
частка імпортної продукції припадає на складні соуси, якісних аналогів яких в 
Україні не виробляється, – у цій частині імпорт складає близько 6,9 %. 

Таблиця 1 
Об’єм ринку соусів в Україні за 2013-2015 рр. (тис. тонн). 

Показник  2013  2014  2015  
Виробництво  277,95  263,81  269,14  
Експорт  27,24  28,37  29,64  
Імпорт  18,78  19,69  20,13  

Об’єм ринку  269,48  255,13  259,63  
 
Сьогодні ринок томатних соусів є достатньо конкурентним, виробничу 

активність на ньому виявляють більш ніж 30 підприємств. Проте, основними 
виробниками томатних соусів в Україні є ПрАТ «Волинь Холдинг» (ТМ «Торчин») 
та ПАТ «Чумак» (ТМ «Чумак»). Лідером ринку є компанія «Чумак» Друге місце 
посідає ПрАТ «Волинь Холдинг» – компанія, яка належить міжнародній корпорації 
«Нестле» [2]. 

Висновки. Ринок томатних соусів України має певний потенціал розвитку і 
вдосконалення, тому прогнозується подальше зростання обсягів виготовлення і збуту 
продукції. 

 
Література 
1. Сами с соусами / Департамент аналитики ООО «Маркетинговая компания 

Синергия» // Продукти України. FOOD UA. — 2011. — № 1. — С. 52—61. 
2. Промисловість. Архів / Державний комітет статистики України. — Режим 

доступу : http://www.ukrstat.gov.ua/. 
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