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The publication contains materials of 88 International scientific conference of 
young scientists and students "Youth scientific achievements to the 21st century 
Nutrition problem solution".

It was considered the problems of improving existing and creating new energy 
and resource saving technologies for food production based on modern physical and 
chemical methods, the use of unconventional raw materials, modern technological 
and energy saving equipment, improve of efficiency of the enterprises, and also the 
students research work results for improve quality training of future professionals of 
the food industry.

The publication is intended for young scientists and researchers who are engaged 
in definite problems in the food science and industry.
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Матеріали 88 Міжнародної наукової конференції молодих учених, 
аспірантів і студентів "Наукові здобутки молоді -  вирішенню проблем 
харчування людства у XXI столітті", Квітень -  Травень 2022 р. -  К.: 
НУХТ, 2022 р. -  Ч.1. -  422 с.

Видання містить матеріали 88 Міжнародної наукової конференції молодих 
учених, аспірантів і студентів "Наукові здобутки молоді -  вирішенню проблем 
харчування людства у XXI столітті".

Розглянуто проблеми удосконалення існуючих та створення нових енерго- 
та ресурсоощадних технологій для виробництва харчових продуктів на основі 
сучасних фізико-хімічних методів, використання нетрадиційної сировини, 
новітнього технологічного та енергозберігаючого обладнання, підвищення 
ефективності діяльності підприємств, а також результати науково-дослідних 
робіт студентів з метою підвищення якості підготовки майбутніх фахівців 
харчової промисловості.

Розраховано на молодих науковців і дослідників, які займаються 
означеними проблемами у харчовій науці та промисловості.

Рекомендовано вченою радою Національного університету 
харчових технологій. Протокол № 8 від 25 березня 2022 р.
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9. Аспекти впровадження системи менеджменту безпечності при виробництві 
хліба житньо-пшеничного на харчових підприємствах

Анастасія Олефіренко, Богдан Пащенко
Національний університет харчових технологій, м. Київ, Україна

Вступ. Хлібопекарська галузь є важливою складовою харчової промисловості, яка 
надає населенню критичну та соціально-важливу харчову продукцію. Забезпечення 
продуктивної діяльності підприємств хлібопекарської галузі в умовах війни є одним із 
найважливіших завдань. Заздалегідь впроваджена система управління НАССР -  це 
передусім гарантування всіма учасниками харчового сектору безпечності 
хлібобулочних виробів для населення держави.

Матеріали і методи. Під час дослідження даної тематики були враховані основні 
принципи побудови системи менеджменту безпечності НАССР, що включає у себе: 
аналіз небезпечних факторів виробництва хліба житньо-пшеничного, визначення 
критичних контрольних точок (ККТ), встановлення критичних меж та корегувальних 
дій, створення системи моніторингу, процедур верифікації та реєстрації даних. Також 
було розглянуто логічну послідовність впровадження НАССР на харчових 
підприємствах.

Результати. Під час проведення аналізу було встановлено, що ККТ при 
виробництві хліба житньо-пшеничного є етапи просіювання борошна та випікання, 
оскільки на цих стадіях виробництва може виникнути небезпечні чинники, що 
найбільш впливають на безпечність кінцевого продукту.

1. Просіювання борошна. Під час цього етапу виникає поява небезпечного фактору 
-  металомагнітні та мінеральні домішки у сировини (фізичний фактор). Необхідні 
корегувальні заходи полягають у своєчасному ремонті обладнання, заміні сит, 
встановленні металодетекторів та вловлювачів, повторному просіюванні, постійному 
контролі фізико-хімічних показників борошна.

2. Випікання хліба житньо-пшеничного. Під час цього етапу виникає поява 
біологічного небезпечного фактору -  можливе виживання патогенної мікрофлори. 
Необхідні корегувальні заходи полягають у своєчасному ремонті обладнання, 
дотримані технологічних параметрів процесу випікання, належному контролі за 
санітарним станом обладнання, постійному та періодичному навчанні персоналу.

Харчові підприємства, що виробляють хлібобулочні вироби впроваджують 
систему управління безпечністю відповідно до вимог міжнародних стандартів серії 
180 22000 (зокрема керуючись вимогами ДСТУ 180 22000:2019). Аспекти політики 
кожного підприємства у цій сфері мають полягати не тільки у відповідності до своїх 
внутрішніх цілей, а й у забезпеченні основи для визначення і аналізу цілей системи 
менеджменту безпечності; виконання зобов’язань по задоволенню застосовних вимог 
щодо безпечності продукції, включаючи вимоги нормативних актів та законодавства, 
а також запити та вимоги клієнтів; забезпеченні зовнішньої та внутрішньої 
комунікації, логістичного сполучення; постійному вдосконаленні систем 
менеджменту безпечності, а також якості готового харчового продукту.

Висновки. Впровадження та функціонування системи менеджменту безпечності 
зокрема при виробництві хліба житньо-пшеничного є ефективною запорукою 
створення продовольчої безпеки населення країни особливо в умовах воєнного часу. 
Це створює сприятливі умов для подальшого розвитку та виходу із неминучої 
продовольчої та економічної кризи, що може загрожувати держави та населенню в 
сучасній геополітичній обстановці.
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