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УДК 663.433.5: 664.785.8

АППАРАТ БАРАБАННОГО ТИПА ДЛЯ ПРОИЗВОДСТВА СОЛОДА

Мукоид Р.Н., Украинец А.И.
Национальньїй университет пищевьіх технологий 

г. Киев, Украйна

Существующая технологическая схема производства солода состоит из таких 
основньїх стадий: подготовка зерна, замачивание, проращивание, ферментация и 
сушка. В настоящее время зти процессьі проводятся, в разньїх аппаратах и позтому 
перерабатьіваемое зерно нуждается в транспортировке из аппарата в аппарат. Зто 
требует дополнительного технологического оборудование, а также знергетических 
расходов и дополнительного количества обслуживающего персонала.

Известно, что проращивание зерна в барабанних солодовнях способствует 
получению солода вьісокого качества и снижению знергетических расходов, однако 
широкому распространению таких солодовен препятствует большая металлоемкость 
барабана.

Позтому целью роботьі бьіло модернизировать существующий 
солодоростильний барабан таким образом, чтобьі все технологические стадии по 
получению солода можно бьіло осуществлять в одном аппарате.

Разработанньїй солодоростильний аппарат, на которьій получен патент на 
изобретение, отличается от существующих тем, что он оборудован системой барботажа 
в подситовом пространстве, системой отделения сплава, покрьіт металлическим 
теплоизолированньїм кожухом, что создает возможность подогрева в нем зерновой 
массьі, системой подачи теплоносителя при проведении процесса сушки солода.

Подача в аппарат кондиционированного воздуха при солодоращении и горячего 
при сушке может проводится как сверху так и снизу слоя зерна. Зто дает возможность 
вьіровнять температуру и влажность зерна, а также удалять образующийся при 
проращивании зерна диоксида углерода. Для увлажнения пророщенного солода при 
ферментации имеется трубопровод для подачи пара в воздушную коммуникацию.

Проведение производственньїе испьітание по приготовлению овсяного и 
ржаного ферментированного солода в таком аппарате показали, что на нем можно 
получить солод вьісокого качества при невьісоких расходах производственньїх затрат.
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