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В технологічному процесі помелу ентолейтори є допоміжним подрібнюючим 
обладнанням, яке встановлюється після вальцьового верстату з метою підвищення 
виходу борошна на системі. Режим подрібнення крупок у вальцьовому верстаті 
впливає на режим подрібнення крупок в ентолейторі ЕСМ-1,5. Дослідженнями 
встановлено, що підвищення вилучення борошна у вальцьовому верстаті від 7,5 % 
до 28,3 % призводить до збільшення приросту виходу борошна і в ентолейторі з 
17,7 % до 28,0 %. Залежність має лінійний характер. Результати досліджень 
наведено на рисунок 1. 
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Рис. 1. Вихід борошна на 1 розмелювальній системі в залежності від виходу 
борошна у вальцьовому верстаті. 

Із даних рис. 1 можна зробити висновок, що частинки продуктів помелу, які не 
були подрібнені до крупності часток борошна у вальцьовому верстаті, але за 
рахунок механічного впливу зменшили міцність зв'язків подрібнюються проходячи 
через ентолейтори. Таким чином не зруйновані крупки та дунсти додатково 
подрібнюються проходячи через машини ударної дії. 

Результати досліджень показують, що для інтенсифікації процесу помелу 
збагачених круподунстових продуктів необхідно підвищувати режими подрібнення 
у вальцьовому верстаті. 
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