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Моделювання вологовмісту солоду в сушарці барабанного типу 

Д. В. Мацебула, І. В. Ельперін 
Національний університет харчових технологій 

Сушіння солоду є важливим технологічним процесом, необхідним для 
подальшої переробки сировини та/або її тривалого зберігання, проте системи 
управління процесом сушіння є недосконалими і не дозволяють повністю 
контролювати процес, в першу чергу - вміст вологи в солоді у процесі сушіння. Для 
вдосконалення існуючих систем запропоновано використання прогнозуючих 
моделей. 

Експериментальні дані знімались із діючої солодосушарки барабанного типу. В 
якості прогнозуючої моделі запропоновано використати штучну нейронну мережу 
[1]. 

Вхідний шар Прихований шар Вихідний шар 

Використання прогнозуючих моделей на основі штучних нейронних мереж є 
перспективним при управлінні процесами сушіння солоду, оскільки даний підхід 
дозволяє зменшити невизначеність в управліннях, що в свою чергу дозволяє 
підвищити якість висушеного солоду та зменшити витрати енергії. 
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