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RELATIONSHEEP BETWEEN PROBIOTICS  
AND SARS-COV-2 (COVID-19) IN VIVO  

S. Starovoitova  
National University of Food Technologies 
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Probiotic microorganisms 

Today, during the COVID-19 pandemic, when there are no 
clear therapeutic strategies for prevention and treatment, atten-
tion should be paid to alternative treatments, which may in-
clude the use of bacteriotherapeutic drugs based on probiotic 
microorganisms — representatives of the host normobiota. 
Experimental data show that changes in immune balance in 
patients with COVID-19 may be mediated by corresponding 
changes in the host intestinal microflora. This statement is espe-
cially significant for the elderly, in the case when the intestinal 
flora is less diverse, especially the number of its useful 
representative’s decreases, which leads to greater sensitivity of 
the older generation to COVID-19. The composition and fun-
ction of the intestinal microbiota may be a potential biological 
mechanism responsible for the diversity of susceptibility of 
different groups of people to COVID-19.  

A bidirectional connection between the intestine-lung axis 
due to soluble microbial metabolites transported by the 
bloodstream is shown. The intestinal microbiota produces 
many diffusing metabolites with immunomodulatory pro-
perties. Given the potential beneficial effects of bacte-
riotherapeutic drugs and functional foods enriched with pro-
biotic microflora during respiratory viral infection, their use as 
therapeutic agents during COVID-19 infection can be consi-
dered.  

Because the microbiota can be maintained using adequate, 
safe, and relatively inexpensive bacteriotherapeutic drugs (pro-
, pre-, para-, post-, synbiotics, immunobiotics, functional foods 
enriched with probiotic microorganisms, etc.), their use should 
be considered as adjunctive therapy to limit COVID-19 
progression or as a prophylactic strategy for uninfected people 
at risk during the expansion of COVID-19 or secondary-
tertiary waves. 
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 БІОТЕХНОЛОГІЇ  

ВЗАЄМОЗВ’ЯЗОК ПРОБІОТИКІВ  
ТА SARS-COV-2 (COVID-19) IN VIVO 

С. О. Старовойтова 
Національний університет харчових технологій 

Сьогодні під час пандемії COVID-19, коли немає чітких терапевтичних 
стратегій для профілактики та лікування, слід звернути увагу на альтер-
нативні методи лікування, якими можуть стати застосування бактеріо-
терапевтичних препаратів на основі пробіотичних мікроорганізмів — пред-
ставників нормобіоти хазяїна. Експериментальні дані доводять, що зміни 
імунної рівноваги у пацієнтів, хворих на COVID-19, можуть бути опосеред-
ковані відповідними змінами кишкової мікрофлори хазяїна. Це твердження є 
особливо показовим для людей похилого віку, у яких кишкова флора менш 
різноманітна, особливо зменшується кількість саме корисних її представни-
ків, що призводить до більшої чутливості людей старшого покоління до 
COVID-19. Склад і функції кишкової мікробіоти можуть бути потенційним 
біологічним механізмом, відповідальним за різноманітність чутливості різних 
груп людей до COVID-19.  

У статті показаний двонаправлений зв’язок між віссю кишечник-легені, 
що обумовлюється розчинними мікробними метаболітами, які транспортую-
ться кровотоком. Кишкова мікробіота продукує багато дифундуючих метабо-
літів з імуномодулюючими властивостями. Потенційний благотворний вплив 
бактеріотерапевтичних препаратів і продуктів функціонального харчування, 
збагачених пробіотичною мікрофлорою, під час респіраторно-вірусної інфекції 
підтверджує можливість їх використання як терапевтичних засобів під час 
інфекції COVID-19.  

Оскільки мікробіоту можна підтримувати, застосовуючи адекватні, без-
печні та порівняно недорогі бактеріотерапевтичні препарати (про-, пре-, 
синбіотики, імунобіотики, функціональні продукти харчування, збагачені про-
біотичними мікроорганізмами тощо), їх призначення слід розглядати як до-
даткове лікування для обмеження прогресування COVID-19 в інфікованих 
пацієнтів або як профілактичну стратегію для неінфікованих людей, що пе-
ребувають у групі ризику під час розширення локалізації COVID-19 або 
повторних хвиль захворювання. 

Ключові слова: пробіотики, мікробіота, COVID-19, нормобіота, пробіо-
тичні мікроорганізми. 

Постановка проблеми. В сучасних світових реаліях пошук і розробка різно-
манітних підходів до профілактики, лікування та полегшення перебігу хвороби, 
що виклала світову пандемію — COVID-19, є найактуальнішим, найважливі-
шим, першочерговим питанням для вирішення. 

Сучасні дослідження складу і функцій мікробіома людини викликають ве-
ликий інтерес до застосування і розробки препаратів на основі пробіотичних 
мікроорганізмів для запобігання коронавірусній інфекції. Однак питання про 
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дослідження властивостей пробіотичних мікроорганізмів, які необхідні для 
профілактики або лікування цієї конкретної патології, залишається відкритим. 
Застосування пробіотиків для профілактики і лікування коронавірусної ін-
фекції може бути ефективним, що було продемонстровано у наукових дослід-
женнях (Ceccarelli, 2021; Conte, 2020; d’Ettorre, 2020; Gautier, 2021). 

Ключовими точками впровадження SARS-COV-2 в організм людини є ре-
цептори, які експресуються на мембранах клітин легенів і тонкого кишечника. 
Передбачається, що коронавірус постійно змінює свої патерни для зв’язування з 
рецепторами клітин у легенях, проте рецептори для зв’язування вірусу з клі-
тинами в тонкому кишечнику залишаються незмінними. Експериментально 
доведено, що в гострій фазі COVID-19 тільки у 10% пацієнтів у крові наявна 
ДНК, комплементарна ДНК вірусу, але майже у 50% хворих ДНК виявляється в 
зразках калу. Таким чином, кишечник може бути своєрідним резервуаром для 
реплікації вірусу, що обумовлено не тільки фекально-оральним шляхом, але й 
широким розкидом вірусного навантаження і вираження імунної відповіді в 
одного й того ж пацієнта в період хвороби (Gautier, 2021; Gohil, 2021). 

Відомо, що мікробіота кишечника здійснює імунорегулюючу функцію, 
ефекти якої виходять за межі шлунково-кишкового тракту, впливаючи, в тому 
числі, і на легеневу імунну систему (формуючи вісь «мікробіота-кишечник-
легені»). Саме тому якісна та кількісна зміна складу кишечної мікробіоти тісно 
пов’язана зі зміною регуляції імунної відповіді в легенях (Gohil, Samson, 
Dastager & Dharne, 2021). Дослідники з Китаю за допомогою секвенування калу 
вивчили склад мікробіоти у пацієнтів, які померли від інфекції COVID-19, і 
виявили значне зниження рівнів основних родин бактерій-симбіонтів — Bifido-
bacterium і Lactobacillus, а також збільшення числа умовно-патогенних бактерій, 
таких як Corynebacterium і Ruthenibacterium. Було зроблено припущення, що 
зміна складу кишкової мікробіоти послужила додатковим ризиком імунних і 
респіраторних розладів, викликаних COVID-19 у цих хворих (Huang, 2020; Xu, 
2020). 

Імунорегулюючі властивості характерні для багатьох пробіотичних штамів, 
особливо представників родів Bifidobacterium і Lactobacillus. Відомо, що імуно-
біотики (різновид пробіотиків, основний механізм дії яких пов’язаний з імуно-
модуюючими властивостями) впливають як на вроджений, так і на адаптивний 
імунітет, тому вони можуть бути застосовані для профілактики ряду інфек-
ційних (наприклад, клостридіальної інфекції) і алергічних (наприклад, алергіч-
ної форми бронхіальної астми або атопічного дерматиту) захворювань. Італій-
ськими вченими було доведено, що пробіотики можуть бути корисними в 
терапії COVID-19 за рахунок імунорегулюючих властивостей (Ceccarelli, 2021; 
d’Ettorre, 2020). 

Пробіотичні препарати здатні блокувати прикріплення вірусу також за 
допомогою процесу конкуренції за певні точки адгезії. 

Мета дослідження: встановити та проаналізувати взаємозв’язок мікробі-
оти в нормі та при патології й перебігу COVID-19; проаналізувати та довести 
можливість застосування різних видів і поколінь пробіотичних препаратів для 
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профілактики та відновлення нормобіоти у пацієнтів, хворих на COVID-19, а 
також для полегшення перебігу хвороби. 

Матеріали і методи. В ході дослідження проведено аналіз найсучаснішої 
наукової літератури, у якій описується взаємозв’язок мікробіоти в нормі та при 
патології й перебігу COVID-19, а також проблематика профілактики та від-
новлення нормобіоти у пацієнтів, хворих на COVID-19, та полегшення перебігу 
хвороби за допомогою бактеріотерапевтичних препаратів, збагачених пробіоти-
чнимим мікроорганізмами. Використано бази даних: PubMed, Elsevir, EBSCO. 

Викладення основних результатів дослідження. У кожної людини в ки-
шечнику є унікальний якісний і кількісний склад бактерій — нормальна 
мікрофлора (нормобіота, мікробіота), що відіграють різноманітну фізіологічну 
роль, зокрема в модуляції імунної відповіді (Старовойтова, 2021; Старовойтова, 
2015). 

Експериментально показано, що мікробіом кишечника може відігравати 
важливу роль у боротьбі організму з коронавірусною інфекцією та запобігати 
важкому перебігу СOVID-19 (Conte, 2020; Dhar, 2020; Dumas, 2018; Yeoh, 2021). 

Склад мікробіоти кишечника хворих на COVID-19 корелює з концентрацією 
деяких цитокінів, хемокінів і маркерів запалення в плазмі. Це свідчить, що 
мікробіота кишечника відіграє одну з провідних ролей у модуляції імунної 
відповіді хазяїна і потенційно впливає на тяжкість захворювання та процес 
одужання. Зразки крові виявили, що мікробний дисбаланс також пов’язаний з 
більш високим рівнем цитокінів, малих молекул, що є природною частиною 
імунної відповіді, але можуть спричинити пошкодження, якщо їх не регулювати 
належним чином (Старовойтова, 2021; Старовойтова, 2015; Kurian, 2021). 

Зокрема, критичне зниження кількісного складу кількох видів бактерій у 
хворих на COVID-19 пов’язано зі збільшенням концентрації низки цитокінів 
(фактора некрозу пухлин-α (TNF-α), CXCL10, CCL2 та інтерлейкін-10 (IL-10)), 
що вказує на те, що ці таксони можуть відігравати роль при надагресивному 
запаленні. До таких таксонів кишкових коменсалів, кількість яких значно зни-
жується у пацієнтів з СOVID-19, належать: Bifidobacterium adolescentis, Faecali-
bacterium prausnitzii, Eubacterium rectale, Ruminococcus obeum та Dorea formi-
cigenerans. Наприклад, F. prausnitzii стимулює продукування регуляторних  
Т-клітин товстої кишки у людини, які секретують протизапальний цитокін 
IL-10. Висока відносна кількість Eubacterium rectale в кишечнику пов’язана із 
зменшенням запального процесу при хворобі Альцгеймера, а B. adolescentis 
здатні пригнічувати активацію ядерного фактора κB, який сприяє експресії 
прозапальних цитокінів (Kurian та ін., 2021). 

Лабораторні дослідження показали, що люди, які перехворіли на COVID-19, 
мали «значно змінений» склад мікробіому. У людей з погано функціонуючим 
кишечником частіше розвивається важкий перебіг COVID-19, оскільки пору-
шення якісного та кількісного складу мікробіоти полегшує зараження клітин 
шлунково-кишкового тракту коронавірусом. 

Експериментально виявлено, що у пацієнтів із COVID-19 знижається рівень 
кількох видів кишечних бактерій, що, як відомо, змінюють імунну відповідь 
людини. Зміни бактеріального складу тривали щонайменше місяць після оду-
жання, що свідчить про зв’язок дисбіотичного мікробіома кишечника з імун-
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ними проблемами зі здоров’ям після COVID-19 (Старовойтова, 2021; Conte, 
2020; Dhar, 2020; Dumas, 2018; Yeoh, 2021). 

Вісь кишечник–легені–мозок. Пробіотики підсилюють імунну систему, бар’єр-
ну функцію слизової оболонки та пригнічують бактеріальну адгезію та інва-
зію в епітелії кишечника, перебуваючи в прямому антагонізмі з патогенними 
бактеріями. Вісь кишечник–легені залучена до інфекційного процесу, виклика-
ного патогенними бактеріями та вірусами, оскільки кишкова мікробіота поси-
лює активність альвеолярних макрофагів, таким чином, захищаючи хазяїна від 
пневмонії. Експериментально доведено існування вісі кишечник–легені–мозок 
через комунікацію, опосередковану комплексом нейронних, імунологічних і 
нейроендокринних зв’язків. 

Рецептори розпізнавання зразків (PRR) мають головне значення для розвит-
ку вродженої імунної відповіді. Пробіотики регулюють вроджені імунні клітини 
за допомогою взаємодії між компонентами клітинної стінки з PRR хазяїна. 
Проте пробіотичні бактерії активізують дендритні клітини (ДК) та макрофаги, 
що підсилюють адаптивну імунну відповідь. Експресія рецепторів розпізнава-
ння зразків (PRR) вибухає в легеневих клітинах під час запальних процесів. 
Найбільш вивчений PRR для розпізнавання патогенів — TLR (Toll Like Recep-
tors), які є мембранними глікопротеїнами. Поява сигнальних молекул TLR4 у 
легеневих стромальних клітинах є критичною під час запального процесу ди-
хальних шляхів, але саме пробіотики здатні зменшувати запалення, обмежуючи 
експресію TLR4 (Stavropoulou & Bezirtzoglou, 2020). 

Експериментально доведена біологічна роль мікробіоти кишечника та її 
вплив на захворювання легень (астма, хронічне обструктивне захворювання 
легень, хронічний бронхіт, емфізема, рак легень, пневмонія, вірусні та бакте-
ріальні інфекції). Встановлено, що вірусні інфекції респіраторного тракту ви-
кликають порушення мікробіоти кишечника (Dhar & Mohanty, 2020). До-
слідження, проведені у Китаї, підтвердили, що інфекція COVID-19 впливає на 
рівновагу фізіологічної кишкової нормобіоти, особливо на зменшення кількості 
представників родів Bifidobacterium та Lactobacillus (Xu та ін., 2020). В іншому 
дослідженні було показано, що частка хворих на COVID-19, постраждалих від 
антибіотико-асоційованої діареї, становить 36% (Mak, Chan & Ng, 2020). Ці 
дослідження вказують на гостру необхідність підтримки балансу нормобіоти у 
хворих на COVID-19. 

Вісь кишечник–легені та COVID-19. Кишечник та легені — компартменти 
тіла хазяїна, що заселені мікрофлорою, але легені, на відміну від кишечника, 
містять набагато менше нормобіоти. Проте існує двонаправлений зв’язок між 
легенями та кишечником — вісь кишечник–легені. Вважають, що запалення у 
шлунково-кишковому тракті призводить до запалення легень унаслідок цього 
зв’язку. Дія одного з механізмів двонаправленої взаємодії між мікробіотою 
легень і кишечника полягає в тому, що підвищення проникності шлунково-
кишкового тракту може спричиняти міграцію кишкової мікробіоти до легень, 
модулюючи їх нормобіоту та відповідні імунні відповіді. Крім того, пред-
ставники кишкової мікрофлори та їх метаболіти (ліпополісахариди, коротко-
ланцюгові жирні кислоти) також залучені до цієї двонаправленої взаємодії. 
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Припускають, що COVID-19 може викликати порушення мікрофлори легень, 
що модулює нормобіоту кишечника і, як наслідок, призводить до шлунково-
кишкових симптомів. Також симптоми захворювання шлунково-кишкового, 
пов’язані з COVID-19, можуть виникати внаслідок однакового ембріонального 
походження шлунково-кишкового та респіраторного трактів. Відповідно, вони 
структурно схожі та однаково взаємодіють у фізіологічних і патологічних умо-
вах (Olaimat, 2020; Zafar, 2020). 

Кишкова мікробіота регулює баланс імунітету не лише в кишечнику, але й в 
інших органах. Зміні в кишковій нормобіоті можуть привести до респіраторних 
захворювань (Gautier та ін., 2021). Дослідники прийшли до висновку, що вве-
дення пробіотиків (інтраназально або перорально) підвищує імунітет і знижує 
рівень вірусу в легенях. Це підтримує комунікацію між кишечником і легенями 
(Dumas, Bernard, Poquet, Lugo-Villarino & Neyrolles, 2018). 

Пероральне введення пробіотиків під час вірусної легеневої інфекції може 
запобігти розвитку кишкової інфекції та дисбіозу. Цей підхід допомагає у 
боротьбі з вірусними легеневими інфекціями, зменшуючи запалення або діючи 
безпосередньо на вірус циркулюючими бактеріальними метаболітами. Метабо-
літи, що продукуються кишковими бактеріями, рухаються по кровотоку для 
модуляції імунної відповіді в окремих органах. Ці метаболіти відіграють клю-
чову роль у діалозі кишкова мікробіота–легені. 

Кишкова мікробіота продукує низку різноманітних метаболітів: фолат, ін-
доли, γ-аміномасляна кислота, серотонін, вторинні жовчні кислоти, дезамін-
отирозин, коротколанцюгові жирні кислоти. Головними з них для застосування 
під час легеневих вірусних інфекціях є бутират, вторинні жовчні кислоти та 
дезамінотирозин.  

Бутират, пропіонат, ацетат тощо — коротколанцюгові жирні кислоти, що 
продукуються кишковою мікрофлорою, здатні регулювати запалення у хазяїна 
та модулювати імунітет проти патогенів. Бутират, окрім імуномодулюючих 
властивостей, є важливим джерелом енергії для проліферації клітин товстого 
кишечника та підтримки бар’єрної функції кишечника. Бутират і пропіонат 
сприяють підвищенню Ly6C моноцитів у легенях під час грипу. Ці моноцити 
диференціюються в активовані макрофаги, відповідальні за зниження продукції 
нейтрофілів. Зниження рівня нейтрофілів призводить до зниження легеневої 
імунопатології, опосередкованої грипом (Dang & Marsland, 2019). 

Дезамінотирозин — метаболіт кишкової нормобіоти, що утворюється під час 
метаболізму флавоноїдів. Ці флавоноїди активують секрецію інтерферону 
першого типу та захищають від грипу за рахунок збільшення рецепторів α/β-
інтерферону тощо (Lobel &, Garrett, 2017). 

У печінці холестерин перетворюється на первинні жовчні кислоти, які надалі 
перетворюються кишковими бактеріями на вторинні жовчні кислоти (дезокси-
холева кислота, літохолева кислота, урсодезоксихолева кислота). Експеримен-
тально показана роль вторинних жовчних кислот у протизапальній дії, особливо 
у вродженій імунній системі (Hang та ін., 2019). 

Зменшення «цитокінового шторму», пов’язаного з COVID-19, за допомогою 
застосування бактеріотерапевтичних препаратів. Цитокіновий шторм — це 
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агресивна запальна реакція, що виникає у деяких хворих на COVID-19. Це 
явище викликано продукуванням великої кількості прозапальних цитокінів 
(Huang та ін., 2020). Цей цитокіновий шторм може пошкодити легені, 
шлунково-кишковий тракту, печінку, нирки, мікроциркуляцію та очі. Наукові 
дослідження доводять, що пробіотики мають здатність регулювати функціо-
нальні імунні клітини, клітини слизової оболонки, епітеліальні клітини кишко-
вого тракта людини. Пробіотики відіграють функціональну роль у відновленні 
та підтримці повної рівноваги між необхідними та непотрібними механізмами, 
враховуючі всі імунні відповіді (вродженні та адаптивні) (Khaled, 2021). 

Регуляція імунної відповіді пробіотиками завжди здійснюється через реалі-
зацію декількох біологічних взаємодій: 

- пряма взаємодія з епітеліальними клітинами кишкового тракту; 
- взаємодія з дендритними клітинами; 
- взаємодія з фолікул-асоційованими епітеліальними клітинами; 
- взаємодія з макрофагами; 
- взаємодія з Т- і В-лімфоцитами; 
- взаємодія з експресією генів; 
- взаємодія з сигнальними шляхами (Старовойтова, 2018; Kullar, 2021). 
У разі неможливості вакцинуватися, найкращим підходом у боротьбі з ін-

фекцією COVID-19 є покращення імунної системи, використовуючи бактеріо-
терапевтичні препарати різних видів і поколінь (про-, пре, син-, пара- (мертві 
або інактивовані пробіотики), пост- (корисні метаболіти пробіотичних мікро-
організмів), симбіотики, імунобіотики тощо), здатні мінімізувати запальний 
процес, викликаний COVID-19 (Conte & Toraldo, 2020). Імунні переваги засто-
сування пробіотиків при COVID-19 можуть бути пов’язані з розвитком імуні-
тету слизової за рахунок стимуляції секреції імуноглобуліна А (IgA), покраще-
ння біологічних функцій фагоцитозу, макрофагів і регуляторних клітин. Крім 
того, пробіотики та деякі елементи живлення (вітаміни, мікроелементи та нутри-
цевтики) можуть посилювати імунні функції, що може впливати на обструк-
цію та керування вірусною інфекцією COVID-19 (Jayawardena, Sooriyaarachchi, 
Chourdakis, Jeewandara & Ranasinghe, 2020). 

Потенційні механізми дії пробіотиків у запобіганні COVID-19. Експери-
ментально доведено такі механізми запобігання COVID-19 пробіотиками: 

- покращення епітеліального бар’єру кишечника; 
- конкуренція з патогенними агентами за поживні речовини; 
- прикріплення до епітеліальної стінки кишечника; 
- продукція антипатогенних елементів; 
- посилення імунної системи хазяїна (Ceccarelli, 2021; d’Ettorre, 2020; Gautier, 

2021; Khaled, 2021; Kurian, 2021; Mak, 2020; Mirzaei, 2021; Olaimat, 2020; Stav-
ropoulou, 2020; Zafar, 2020). 

Кишкова мікробіота системно впливає на імунну відповідь хазяїна та на 
імунні реакції найближчих ділянок слизової оболонки, таких як легені. Засто-
сування певних штамів біфідо- та лактобактерій може позитивно впливати на 
виведення вірусу грипу з дихальних шляхів. 
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Деякі пробіотичні штами здатні підвищувати рівень інтерферону першого 
типу внаслідок підвищення кількості та функції антиген-презентуючих клітин, 
природних клітин кілерів і Т-клітин, а також унаслідок підвищення рівня пев-
них антитіл. Пробіотичні штами здатні підвищувати стабільність прозапаль-
них та імунорегуляторних цитокінів, які дають змогу позбавитися від вірусів. 
Такі штами можуть бути найперспективнішими для запобігання гострого респі-
раторного дистрес-синдрому — головної перешкоди COVID-19 (Zafar та ін., 
2020). Пробіотичні штами здатні зміцнювати «вузькі місця», наприклад, вони 
можуть діяти як паливо для колоноцитів, що може зменшити інвазію COVID-19 
за рахунок підвищення рівня бутирату. Пробіотичні штами мають противірусні 
властивості. Однак жоден з цих механізмів та ефектів не був підтверджений 
для COVID-19. Хоча від застосування противірусних властивостей пробіоти-
ків під час COVID-19 не слід відмовлятися, оскільки були отримані позитивні 
результати противірусної активності проти інших штамів короновірусу. Більш 
того, хворі на COVID-19 дуже часто страждають від вторинних бактеріальних 
інфекцій (Kullar, Johnson, McFarland & Goldstein, 2021). 

Отже, можна зробити висновок, що мікробіом кишечника може відігравати 
ключову роль у тяжкості перебігу COVID-19, можливо, через модуляцію імун-
ної відповіді хазяїна. 

Але склад мікробіоти кишечника є дуже неоднорідним за людськими попу-
ляціями, тому зміни в композиційному складі мікробіоти у хворих на COVID-19 
можуть відрізнятися залежно від біогеографічних локацій пацієнтів. Однак 
дослідження змін мікробіоти кишечника в поєднанні з імунними порушення 
регуляції виявило, що, ймовірно, задіяні мікроорганізми кишечника у модуляції 
запальних реакцій хазяїна при COVID-19. 

Отже, мікробіота кишечника може впливати на імунну відповідь і таким 
чином на прогресування захворювання. Як надмірно активна, так і недостатня 
активність імунної відповіді пов’язана зі станом мікробіоти кишечника, що 
може призвести до серйозних клінічних ускладнень при COVID-19. Відповідно, 
нездоровий статус мікробіоти є певним фактором ризику. 

Оскільки мікробіоту можна підтримувати, застосовуючи адекватні, безпечні 
та порівняно недорогі бактеріотерапевтичні препарати (про-, пре-, синбіотики, 
імунобіотики, функціональні продукти харчування збагачені пробіотичними 
мікроорганізмами тощо), їх призначення слід розглядати як додаткове лікува-
ння для обмеження прогресування COVID-19 в інфікованих пацієнтів, або як 
профілактичну стратегію для неінфікованих людей, що перебувають у групі 
ризику під час розширення локалізації COVID-19 або вторинних-третинних 
хвиль (Старовойтова, 2021; Старовойтова, 2015; Ceccarelli, 2021; d’Ettorre, 2020; 
Gautier, 2021; Khaled, 2021; Kurian, 2021; Mak, 2020; Mirzaei, 2021; Olaimat, 
2020; Stavropoulou, 2020; Zafar, 2020). 

Дієта, фактори зовнішнього середовища та генетика відіграють важливу роль 
у формуванні мікробіоти кишечника, яка може впливати на імунітет. У літ-
ньому віці різноманітність мікробіоти кишечника зменшується, саме тому 
COVID-19 в основному призвів до летального результату у пацієнтів літнього 
віку, що знову вказує на роль мікробіоти кишечника у цій хворобі. Поліпшення 
профілю мікробіоти кишечника шляхом застосування пробіотиків, особливо 
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імунобіотиків, індивідуального харчування та добавок, збагачених пробіотич-
ними мікроорганізмами, які, як відомо, покращують імунітет, є одним із про-
філактичних способів, за допомогою якого вплив цієї хвороби може бути міні-
мізований у людей похилого віку та хворих з імунним ризиком. 

Перспективними є нові випробування щодо ефекту спільного вживання 
персоналізованої функціональної їжі, включаючи застосування пребіотиків/ 
пробіотиків, імунобіотиків тощо, поряд із сучасними методами лікування. 

Висновки 
Визначення потенційної ролі, яку відіграють мікроорганізми нормобіоти 

кишечника в патогенезі COVID-19, дасть змогу використовувати мікробіомний 
профіль ризику для ідентифікації осіб, яким загрожує важка хвороба або за-
пальний процес. Раціональне поєднання бактеріотерапевтичних препаратів і 
функціональних продуктів харчування, збагачених пробіотичними мікроорга-
нізмами поряд із сучасними методами лікування, може значно покращити та 
прискорити одужання пацієнтів хворих на COVID-19. 
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ДО ВІДОМА АВТОРІВ 
 

Шановні колеги! 

 Редакційна колегія журналу «Наукові праці Національного університету харчових техно-
логій» запрошує вас до публікації наукових праць (http://sw.nuft.edu.ua). 

До друку приймаються рукописи, які раніше не були опубліковані в друкованих та елек-
тронних виданнях. Автор, який подає матеріали до друку, зберігає за собою всі авторські права 
та надає відповідному виданню право першої публікації, дозволяючи розповсюджувати мате-
ріал із зазначенням авторства й джерела первинної публікації, а також погоджується на роз-
міщення її електронної версії на сайті Національної бібліотеки ім. В. І. Вернадського та у від-
критому доступі в електронній мережі університету. Автор надає право редакційній колегії на 
рецензування та відхилення поданих для опублікування матеріалів. В одному номері може бути 
видана лише одна стаття автора (як власна, так і в співавторстві). 

У редакційно-видавничий відділ необхідно представити:  
- файл статті; 
- рецензію доктора наук певної галузі (за тематичною спрямованістю статті). Якщо один із 

авторів статті є доктором наук, то рецензія необов’язкова; 
- роздруківку тексту статті, що відповідає наданому файлу; 
- заяву з підписами автора(-ів) про те, що надіслана стаття раніше не друкувалася і не подана 

до будь-яких інших видань; 
- витяг з протоколу засідання кафедри (підрозділу) з рекомендацією роботи до друку. 

 
ВИМОГИ ДО ОФОРМЛЕННЯ СТАТЕЙ 

Статті подаються у вигляді вичитаних роздруківок на папері формату А4 (поля з усіх сторін 
по 2 см, Time New Roman, кегль 14, інтервал 1,5) та електронної версії (редактор Microsoft Word). 
У тексті статті не повинно бути порожніх рядків. Між словами допускається лише один пробіл. 
Усі сторінки тексту мають бути пронумеровані. Обсяг статті має бути не менший 15 тис. знаків і не 
перевищувати 24 тис. знаків (як виняток, не більше 40 тис. знаків). 

 
ПОСЛІДОВНІСТЬ СТРУКТУРНИХ ЕЛЕМЕНТІВ СТАТТІ 

1. Індекс УДК. 
2. Назва статті (англійською та українською мовами). 
3. Ініціали та прізвища авторів англійською та українською мовами. 
4. Анотація англійською та українською мовами (не менше 1800 символів з пробілами). 

Анотація має бути максимально інформативною, це окремий текстовий документ, у якому лако-
нічно викладені результати дослідження. У тексті анотації не варто використовувати загальні 
фрази, вказувати несуттєві деталі й загальновідомі положення. Також слід уникати прямих пов-
торів будь-яких фрагментів статті.  

5. Ключові слова (5—6 слів/ключових словосполучень англійською та українською мовами). 
6. Структура текстової частини: 
- постановка проблеми в загальному вигляді та її зв’язок з важливими практичними завда-
ннями; 
- аналіз останніх досліджень і публікацій, на які спирається автор; 
- формулювання мети статті; 
- викладення основних результатів дослідження; 
- висновки і перспективи подальших наукових досліджень. 

7. Після тексту статті в алфавітному порядку наводиться список літературних джерел (не 
менше п’яти джерел). Бібліографічні описи оформляються згідно з міжнародним стилем АРА. 
Бібліографічний опис подається мовою видання. Не допускається посилання на неопубліковані 
матеріали. У переліку джерел мають переважати посилання на наукові праці останніх років. 
Також слід обмежити посилання на власні публікації, оскільки це знижує наукову цінність статті 
та індекс цитування автора. Не можна посилатись на національні стандарти, технічні умови, 
підручники, конспекти лекцій, лабораторні практикуми та іншу ненаукову літературу. Посила-
ння на патенти слід робити в тексті статті, вказавши лише номер та назву патенту.  

У статті мають бути проаналізовані напрацювання вчених з усього світу. На основі аналізу 
сучасних статей з англомовних журналів має бути доведена актуальність теми у світі, визначені 
питання, які потребують вирішення, сформульована мета дослідження.     

http://sw.nuft.edu.ua/


8. Таблиці (у Word або Excel) можна подавати як у тексті, так і в окремих файлах (на окремих 
сторінках). Кожна таблиця повинна мати тематичний заголовок, набраний напівжирним шриф-
том, і порядковий номер (без знака №), якщо таблиць кілька. Слово «Таблиця» і номер друку-
ються курсивом, заголовок — напівжирним шрифтом. Таблиці повинні мати книжковий формат 
і вільно вміщатися у висоту і ширину журнальної сторінки. 

9. Ілюстрації (креслення, рисунки, схеми, діаграми) мають бути розміщені в тексті. 
Обов’язковою вимогою є надсилання оригінальних файлів рисунків, створених у програмах-
редакторах Corel Draw Х6, Origin. Всі елементи рисунка (типи, товщина і колір ліній, шрифт 
текстів тощо) мають вільно редагуватись у наявному програмному забезпеченні). Рисунки в 
растрових форматах (bmp, gif, jpeg, tif) або у форматі pdf не приймаються до розгляду, оскільки 
не можуть вільно редагуватися. Вимоги до оформлення рисунків: вісь координат — 0,2 мм, 
без сітки, сам рисунок (наприклад, крива) — 0,35 мм, текст в рисунку — Times New Roman 9,5, 
ширина рисунка — до 13 см. Всі рисунки мають бути чорно-білими. Підписи до рисунків наби-
раються безпосередньо під рисунками прямим напівжирним шрифтом.  

Фотографії мають бути чіткими та контрастними (формати TIF, JPG з роздільною здатністю 
300 dpi), розмірами 6×9. Фотографії друкуються в разі крайньої потреби, якщо наведена на них 
інформація має значну наукову цінність. Авторам краще завантажити фотографії у хмарний 
сервіс і в списку літератури дати на них посилання. 

10. Математичні формули повинні бути роздруковані з правильним виділенням верхніх і 
нижніх індексів. Нумерація формул здійснюється арабськими цифрами у круглих дужках біля 
правого поля сторінки. Індекси від скорочених українських слів друкуються прямим шрифтом 
малими літерами. В індексах, що складаються з двох скорочених слів, після першого скоро-
ченого слова ставиться крапка, після другого — крапка не ставиться. Цифри в індексах також 
друкуються прямим шрифтом. Індекси, позначені латинськими літерами, друкуються курсивом. 
У формулах літери латинського алфавіту набираються курсивом, грецького й українського — 
прямим шрифтом.  

Хімічні формули набираються прямим шрифтом. Математичні символи, що входять до 
складу хімічних формул, — курсивом. 

Формули вставляються безпосередньо в текст. Прості формули набираються з клавіатури, а 
складні — за допомогою редактора формул Microsoft Equation 3.0 object або Math Type 5,6. Інші 
версії редакторів формул є неприйнятними. Символи вставляються тільки через таблицю сим-
волів. Скорочення позначень одиниць фізичних величин мають відповідати Міжнародній сис-
темі одиниць (SI). 

11. Відомості про авторів статті повинні бути наведені за єдиним зразком у вказаному по-
рядку: прізвище (прописними літерами), ім’я та ім’я по батькові (повністю); наукове звання; 
посада чи професія, місце роботи; телефон, E-mail. 

12. Дата надходження статті до редакції (після тексту надрукованого матеріалу). 
 
Використання автоматичного перекладу наукового тексту (статті, анотації, ключових слів) 

не допускається. Переклад має бути належної якості.  
Відсутність будь-якого з пунктів переліку, зазначеного вище, рецензії, невідповідність ви-

могам до оформлення, наявність орфографічних, граматичних, стилістичних помилок, автома-
тичний переклад елементів матеріалу є підставою для відмови в прийнятті статті до друку. 

Автор несе відповідальність за додержання вимог чинного законодавства при підготовці 
матеріалів, у тому числі норм авторського права і достовірність наведених фактичних даних 
(цитат, посилань, імен, назв тощо). 
 

м. Київ, 01601 
Контактні телефони: міський — (044) 287-92-95, внутрішній — 92-95. 

E-mail: npnuht@ukr.net 

Адреса редакції: 
 

Національний університет харчових технологій 
вул. Володимирська, 68, 

корпус Б, к. 412, 



SUBMISSION GUIDELINES 
 

Dear colleagues, 
The editorial board of the Journal “Scientific works of the National University of Food Techno-

logiesˮ invites you to the publication of your manuscripts (http://sw.nuft.edu.ua). 
Only the manuscripts that have not previously been published in print and electronic media are 

accepted. The author who submits materials for publication reserves the copyright and provides the 
right of first publication to the Journal, allows to distribute the manuscript indicating the authorship and 
the primary source of publication and agrees to placing the electronic version of the manuscript on the 
website of the V. I. Vernadsky National Library of Ukraine, publicly available electronic network of the 
University. The author gives the right to the editorial board to review and reject the material submitted 
for publication. The author can publish one manuscript (of his/her single authorship or co-authored) per 
every issue of the Journal. 

The author should submit to the editorial board the following documents: 
- Electronic version of the manuscript; 
- A review of the manuscript by a doctorate of the corresponding branch of science. If one of the 
authors is a doctorate him/herself, then a review is not necessary; 
- Printed version of the manuscript; 
- A statement signed by the author(s) that the manuscript has not been published and is not sub-
mitted for publication; 
- Extract from the minutes of the department / unit of the organization confirming that the 
manuscript is recommended for publication. 

 
REQUIREMENTS FOR MANUSCRIPTS 

The printed version of the manuscript should be submitted on A4 paper (margins of 2 cm, Time New 
Roman, type size 14, spacing 1.5) and the electronic version should be submitted in a Microsoft Word 
document. There should be no blank lines in the manuscript. No extra spaces are allowed between the 
words. All pages of the manuscript should be numbered. The size of the manuscript should be from 12,000 
to 24,000 characters (as an exception, up to 40,000 characters). 

 
SEQUENCE OF STRUCTURAL ELEMENTS OF THE MANUSCRIPT 

1. UDC index. 
2. The title of the manuscript (in English, Ukrainian). 
3. Full names of the authors in English, Ukrainian (not more than four authors). 
4. An abstract in English, Ukrainian (not less than 1800 characters with spaces). The abstract should 

be highly informative, it is a separate text document in which the results of the research must be sum-
marized. General phrases, insignificant details and well-known provisions shouldn’t be written in the 
abstract. Direct repetitions of any parts of the article should be also avoided. 

5. A list of keywords (5—6 words or key phrases in English, Ukrainian). 
6. The structure of the text: 
- Problem definition and its relationship with important practical tasks; 
- Analysis of recent studies and publications related to subject matter of the manuscript; 
- Problem statement (statement of purpose of the manuscript); 
- Presentation of the main material; 
- Conclusions and recommendations for further research. 

7. A list of references (not less than 5) of their quotation should be presented after the text of the 
manuscript. Bibliographic descriptions should be made according to international slyle APA. 
Bibliographic descriptions should be submitted in the language of their edition. Links to unpublished 
materials are not allowed. The list of references should contain links only to recent and relevant studies. 
National standards, specifications, textbooks, lecture notes, laboratory workshops and other non-
scientific literature must not be referenced. References to patents should be made in the text of the 
article, indicating only the number and title of the patent. In the list of references, the sources should 
be presented in alphabetical order.  

The investigations of scientists from all over the world should be analyzed in the article. Based on 
the analysis of modern articles from English-language journals, the relevance of the topic in the world 



should be proved, the issues which need to be solved should be identified, and the purpose of the 
research should be formulated. 

8. Tables (in Word and Excel) can be submitted both in the text of the manuscript and in separate 
files (on separate pages). Each table should have a title, typed in bold, and its serial number if there are 
several tables. The word “Tableˮ and number are printed in italics; the title is printed in bold. Tables 
should be in book format and fit freely in the height and width of the journal page. 

9. Figures, images and tables should be performed in Corel Draw, Origin on white paper and placed 
both in the text and in separate files. Captions should be typed in bold directly under the figures. Images 
must be clear and contrasting (TIF, JPG with a resolution of 300 dpi); the size 6×9. Photos are printed 
in case of extreme necessity, if they provide information of the significant scientific value.  

10. Mathematical formulas should be typed with the correct placing of upper and lower indices. 
The formulas should be numbered by Arabic numerals in parentheses at the right margin of the page. 
The indices of Ukrainian abbreviated words should be typed in bold and in lower case. The first word 
of an index, consisting of two abbreviated words, should be followed by a dot, and the second word has 
no dot. The numbers in the indexes are typed in upright font. Indexes should by typed in Latin letters 
and in italics. In formulas, the letters of Latin alphabet are typed in italics; Greek and Ukrainian letters 
are in upright font.  

Chemical formulas should be typed in upright font. Mathematical symbols that make up the che-
mical formulas should be typed in italics. 

Formulas should be put directly into the text. Simple formulas are typed from the keyboard, and 
complex — using the Microsoft Equation 3.0 object or MathType 5.6. Other equation editors are 
unacceptable. The characters are inserted only through the symbol table. The contraction of physical 
units must comply with the rules of the International System of Units (SI). 

11. Information about the authors should be given as follows: second name (in uppercase letters), 
first name and patronymic (in full); academic title; position or profession, place of work; phone number, 
E-mail. 

12. The date when the manuscript was received by the editorial board. 
 
The use of automatic translation for any part of your text (manuscript, abstract, keywords) is not 

allowed. Translation must be of good quality. 
 
The absence of any item listed above; absence of abstracts; non-compliance to the design requi-

rements; spelling, grammatical, stylistic errors; automatic translation of any part of the manuscript are 
the grounds for refusal to accept the manuscript for publication. 

 
The author is fully responsible for compliance with current legislation, including the rules of 

copyright and the consistency of data (quotations, references, names, etc.). 
 

01601 Kyiv, Ukraine 
E-mail: npnuht@ukr.net 

Editorial office address: 
 

National University of Food Technologies 
Volodymyrska str., 68, 
building B, room 412 
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