
МІНІСТЕРСТВО ОСВІТИ І НАУКИ УКРАЇНИ 

УКРАЇНСЬКИЙ ДЕРЖАВНИЙ УНІВЕРСИТЕТ 

ХАРЧОВИХ ТЕХНОЛОГІЙ 

______________________________________________ 

 

 

 

 

66-а СТУДЕНТСЬКА 

НАУКОВА КОНФЕРЕНЦІЯ 

 

 

 

 

 

 

 

ПРОГРАМА І ТЕЗИ 

ДОПОВІДЕЙ 

 

 

 

 

 

 

 

Частина І 

 

 

18-20 квітня 2000 р. 

 

_________________________________ 

Київ УДУХТ 2000 



ПЕРСПЕКТИВИ РОЗВИТКУ МІНІПИВОВАРЕНЬ В УКРАЇНІ 

Асп. Л.М Москальова  

Керівники - акад В.А. Домарецький, доц. СО. Удодов 

 

В умовах реформування економіки розвивається ще одна тенденція в українській 

пивоіндустрії -відродження малих пивоварень, яка характеризує новий якісний виток 

технічного розвитку пивоварного виробництва. Будівництво малих пивоварень 

відбувається на якісно новому технічному і біотехнологічному рівні - у вигляді 

мініпивоварних заводів з удосконаленою технологією й автоматизованим і 

комп'ютеризованим технологічним обладнанням. 

Розширення в Україні малих пивоварень забезпечить безперебійне постачання 

свіжим, високоякісним пивом населення окремих мікрорайонів. В розвинутих країнах 

світу (США, Німеччина, Японія та інші), де велика пивоіндустрія майже повністю 

забезпечує потреби населення в пиві, мініпивзаводи будуються швидкими темпами при 

великих промислових підприємствах нехарчового напряму, готелях, ресторанах, 

магазинах, пансіонатах, вокзалах, у місцях масового відпочинку. Пиво не горілка і 

транспортувати його на великі відстані не раціонально з економічної і соціальної точок 

зору. 

Для розвитку мініпивоварень на Україні перед нами ставиться таке завдання: 

♦ розробити технологію оригінальних сортів профілактичного пива з чудовими 

органолептичн властивостями без стабілізуючих добавок, консервантів тощо; 

♦ зменшити собівартість пива і підвищити його якість та прибуток; 

♦ організувати випуск нефільтрованого пива з поліпшеними споживчими 

властивостями; 

♦ використання на мініпивзаводах нетрадиційної сировини для виробництва в 

основном безалкогольних і слабоалкогольних напоїв. 
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