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13. KOH®OPMAIIMHI MIEPETBOPEHHS B TICTI 3 BOPOIIIHOM 3 HACIHHSA
I'APBY3A JUIA XUIIBOBYJIOYHUX BUPOBIB 3 IINNEHNYHOI'O BOPOIIIHA

A.O. llleByenko, C.I. JlirBunuyk, B.I. JIpoGoTt

Hayionanvnuut ynisepcumem xapuosux mexnonoeiu, Kuis, Ykpaina

Xn1600y04H1 BUPOOHU, 30KpeMa 3 TMIIEHUYHOTO OOpOIIHA, BOJOMIIOTH JOCTaTHBO
HU3bKOIO XapYyOBOIO I[IHHICTIO 4Yepe3 HEBUCOKUMH BMICT €CEHI[IaIbHUX HYTPIEHTIB —
NOBHOIIIHHUX OUIKIB, Xap4yOBUX BOJIOKOH, BITaMiHIB Ta MIHEpaJbHUX pPEYOBUH. Bucoky
XapyoBYy WIHHICTb MalOTh MPOJAYKTH NepepoOku rapOysa. BritoueHHs 1i€i CUpOBUHHM B
paiioH XapyyBaHHS CIPUSA€ 3HWKCHHIO PH3UKY BHHHKHCHHS 3allaJIbHUX IPOIIECIB
IIJTYHKOBO-KHUIITKOBOTO TPAKTy, & TaKOXX PEKOMEHJIOBAHO MpPH JI€TOTEpamii B pasi mux
3axBoproBaHb [1].

3 Ii€f0 METOI0 MEepPCIEeKTUBHOIO CHPOBHUHOIO JJIA BKIIOUEHHS JI0 peUenTypu
XJ11000yJIOYHUX BUPOOIB 3 MIIEHUYHOTO OOPOIITHA € OOPOIIIHO 3 HACIHHSA rapoy3a.

Ocku1bKH OOPOIITHO CKIIAIA€ThCS 3 HA0OPY YACTUHOK 1 1X pO3MIp MEPEBUIILYE TOBKUHY
XBUJI1 CBITJIA, BIOYBA€ThCS MOIMMPEHHS ONTUYHOTO BHUIIPOMIHIOBAHHS B YCIX HaINpsSMKaXx,
sKe yTBOpro€ Oimuii BimOmmck [2]. [ns imentudikamii Ta aHamizy KOH(pOpMAaIiiHUX
nepeTBOpPeHb y HamiBdabpukaTax, J0 CKJIaAy SKHX BXOIAUTh OOPOIITHO, 30KpeMa TICTI,
JOIUTFHO 3aCTOCOBYBAaTH METOJ 1H(pauepBOHOI CIIEKTPOCKOMii B ONMKHIN 1H(OpauepBOHIM
obmnacti (Puc.1).

3pa3ku TicTa TOTyBajJH 3 OOPOIITHA BUIIIOTO COPTY 3 3amiHoi0 20% ioro Ha 60pOITHO 3
HAciHHA rapOy3a Ta aHali3yBajH BiJpa3y MICIS 3aMillyBaHHsS Ta 4yepe3 3,5 rox OpoaiHHS
(cymapHMit yac OpOJIIHHS 1 BUCTOIOBAHHS TICTOBHX 3arOoTOBOK). Take J03yBaHHS OOHpaIn
BIJIMOBITHO JI0 pE3yJbTaTIiB TMOMNEpenHix mociimkenb. Kontpomem OyB 3pa3ok 0e3
JIOJIATKOBO1 CUPOBHHHU.

[lopiBHIOIOUM KOHTPOJIBHHMA 3pa30K TICTa, TMpPOAHANI30BAaHWUK Bipa3zy MIiCHA
3aMillyBaHHA 1 yepe3 3,5 roauHu OpoJiiHHS, BCTAHOBJIEHO, IO Il 3pa3Ku Majld MOJ10HUIMA
XapakTep, aje pi3Hy IHTEHCUBHICThH BiaOuBaHHs. Ilicns mpouecy OpoJliHHS IHTEHCUBHICTh

BiIOMBaHHS TicTa 3MeHIIWiIacsa. lle MOSICHIOETBCS TUM, IO MiJ 4Yac OpOaiHHA B TICTI



BiI0yBanucs MikpoOi0J0riyHi Ta 010XIMIYHI IPOLIECH, 30KpeMa riaparaiis KJIeHKOBUHH.
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_—- Kompcmm—lm'l 3PA30K Micas 3,5roamicaa 3aMilIyBaHHA AoBxiHa XBILAL HM

3pasok 3 20 % GopourHa 3 HaciHHA rapbyza MicAsa 3aMilTyVBaHHT

— - - — 3pazok 3 20 % GopolHa 3 HaciHHA rapoysa micas 3,5 roa micas saMinryBaHHsI
IImennune Goponmro

bopomno = Hacinma rapoyza

Puc. 1 Cnextpu BiiOMBaHHS 3pa3KiB TICTa MICJSA 3aMilllyBaHHS Ta IMiciis OpOIIHHS 3
OopoITHOM 3 HaciHHS TapOy3a y OamxkHIN iHGpadepBoHil 06acTi

Ticto 3 mnmeHnyHOro OOpOIIHA 3arajoM Ma€ BTOPHHHY CTPYKTypy Oilka, o
XapaKTEePU3YEThCS KOH(POpPMAITIIMHM 0O-CITipalli, sKa I Yac MpoIecy OpOJIHHS CIpHUsE
3aXOIUICHHIO  OynbOalIoKk  BYTJIEKHCIOTO Ta3y, TMOCHIIOIOYM Ta30yTBOPEHHS  Ta
razoyTpuMaHHs. 30UIBIIEHHS B perenTtypi OopolrHa 3 HAciHHSA TapOy3a MPHU3BEIO 0
3MEHIIIEHHS KUTBKOCTI KJIEHKOBHHU B TICTI Ta 10 3HIKCHHS TiApararii KJICHKOBUHH B
MOPIBHSAHHI 3 KOHTPOJIBHUM 3pa3KOM TicTa 1, SIK HACIHIOK, IO BTPAaTH O.-CHipayiedl y
OUTKOBIM CTPYKTYpi, 3HWKYIOUH 11 B'A3KICTH 1 €IACTUYHICTh. 3BaXKAlOYM Ha 1€, HEOOXITHO
3aCTOCOBYBATH TEXHOJIOTIYHI 3aX0/IH I 3a0€3IeUeHHs SKOCTI TOTOBUX BUPOOiB. OTxe, 3a
paxyHOK BHCOKOTO BMICTY KIITKOBHHH OOpOIIHO 3 HaciHHS rapOy3a 3JaTHE 3HAYHO
MiABAIIUTH  (Di310JIOTIYHY IIHHICTH BHPOOIB Ta TOMEpPEKYBAaTH PO3BUTOK 3amaibHUX
MPOILIECIB MITYHKOBO-KUIITKOBOTO TPAKTY.
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