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Вбивнi цукеркИ користуютЬся великим fiопитом у рiзrrях верств населеЕпJr. Вони малокалорiйвi, легко
васвоюються, приемнi на смак. осяовпою сировиЕою для виробництва абиввих цукерок е цукор, пектиповмiсне
пюре, бiлок, драглеутворювачi.

Вченим IIУХТ розроблево HoBi пектиповмiсrri пасти на осцовi ябдуляоi, морквяпоi, та rарбуаовоi сировичи.
В овirчевiй сИровивi здебiльшого мiсТиться низькоетерифiкованлrй пектин, який мае певнi властивостi: здатяiстъ
утворювати_ гелевi структури у присутностi ioHiB полiвалевтних металiв. Низьriоетерифiковавий пектин е
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активIIиlд радiопротектором, детокеикаЕтом, що вадае Йому мо}i{ливостi використавя8 як дiетичноi добавки, а
також у виробництвi шродуктiв о8доровчоIо та профiлактичЕоr,о приsцаченця.

Щослiд:*сево вплив фрУктово - овочевоi сировияи Еа процес структуроутворенн.Е збивних мас. 8а
Iiе3Ультатамu дослiджевь BcTatloBдeЕo рацiовалъпе до8уваЕtrя та скореговаЕi технолоriчнi параметри отриплаЕня
збиЕЕих цукеркових мас.


