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Ромштекс, який містить яловичину (котлетне м'ясо), свинину жирну, часник, лерець чорний мелений, сіль, 
сухарі ланірувальні та воду, який відрізняється тим, що додаттовомістить гідратоване рисове борошно в 
такому співвідношенні компонентів, % мас.: 

яловичина (котлетне м'ясо) 23-31 
свинина жирна 37-45 
часник сушений 0,5-1,2 
лерець чорний мелений 0,1 -0,3 
сіль кухонна 1,0-1,4 
вода 3,5-13,5 . -
рисове борошно гідратоване 

5-20 
сухарі ланірувальні ' 1,0-4,0. . 
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(54) РОМШТЕКС "АПЕТИТНИЙ" 
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(21) и201105324 
(22) 26.04.2011 
(24)26.12.2011 
(48) 26.12.2011, Бюл.№ 24,2011 р. 
(72) СТРАШИНСЬКИЙ ІГОР МИРОСЛАВОВИЧ, 
ГОНЧАРОВ ГЕОРГІЙ ІВАНОВИЧ, ПАНЧЕНКО ОК-
САНА ОЛЕКСІЇВНА 
(73) НАЦІОНАЛЬНИЙ УНІВЕРСИТЕТ ХАРЧОВИХ 
ТЕХНОЛОГІЙ 
(57) Ромштекс, який містить яловичину (котлетне 
м'ясо), свинину жирну, часник, перець чорний ме-
лений, сіль, сухарі ланірувальні та вода, який від-

різняється тим, що додатково містить гідратоване 
рисове борошно в такому співвідношенні компоне-
нтів, % мас.: 

яловичина (котлетне м'яс») 
свинина жирна } 
часник сушений 
перець чорний мелений 
сіль кухонна • і 
вода » 
рисове борошно гідратоване 
сухарі ланірувальні 

23-31. 
37-45 

0,5-1,2 
0,1-0,3 
1,0-1,4 

3,5-13,5 
,5-20 

1,0-4,0. 
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Корисна модель належить до харчової проми-
словості, а саме до способу виробництва м'ясних 
січених напівфабрикатів, зокрема ромштексу. 

Відомий склад ромштексу з м'яса (по рецепту-
рі Рогов ІА, Забашта А.Г., Ібрагімов P.M. Вироб-
ництво м'ясних напівфабрикатів. - М.: Колос-
Пресс, 2001. - 336 с), з таким співвідношенням 
компонентів, % мас: 

яловичина (котлетне м'ясо) , 41; 
свинина жирна '41; 
часник 1,0; 
перець чорний мелений 0,1 
сіль кухонна 1,4; 
вода 13,5; 
сухарі ланірувальні 2,0. 

. Недоліком відомого складу е незадовільні фу-
нкціонально-технологічні характеристики ромште-
ксу, відсутність належної кількості вітамінів та мік-
ро- і макроелементів, що необхідні для нормальної 
життєдіяльності організму людини і засвоєння їжі. 

Задачею, на вирішення якої спрямована кори-
сна модель, є поліпшення ступеня збалансованос-
ті готового продукту за харчовою цінністю та тех-
нологічними і органолептичними показниками. 

Поставлена задача вирішується тим, що ром-
штекс «Апетитний», який містить яловичину (кот-
летне м'ясо), свинину жирну, часник, перець чор-

23-31; Э 
37-45; п 
0,5-1,2 
0,1-0*3; -
1,0-1',4; 

3,5-13,5; 00 
5-20; Т"» 

1,0-4,0. О 

ний мелений, сіль та Ланірувальні сухарі, згідно з 
корисною моделлю додаткове містить гідратоване 
рисове борошно в такому співвідношенні компоне-
нтів, %: 

яловичина (котлетне м'ясо) 
свинина жирна 
часник сушений 
перець чорний мелений * 
сіль кухонна 
вода 1 * 
рисове борошно гідратоване 
сухарі ланірувальні , 
Причинно-наслідковий зв'язок між суттєвими 

ознаками і очікуваним технічним результатом по-'' 
лягає в наступному: введення рисового борошна в 
кількості менше 5 % призводить до погіршення 
структури фаршу та відділення водної фази від 
маси фаршу під час термообробки, а біпьіш 1Д% 
- призводить до'знжйейня Щ$ов6і цінйоЖреду- - --
юу та оргенолетюиихіпоказників. 

включення до складу рецептури ромштексу 
«Апетитний» гідратовя^гсгрфового борошна за-
безпечує покращення оргайотптйчни* та функці-
онально-технологічних властивостей виробу, зба-
гачує його вітамінами та мінеральними 
речовинами. 

(О <0 
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Приклади здійснення корисної моделі 
л 

Варіаційні характерис-
тики, % Рецептура Ы&1 Рецептура №2 Рецептура №3 Рецеггтура"М$4 Рецептура №5 

Яловичина (котлетне 
м'ясо) 41,0 36,0 31,0 26,0 23,0 

Свинина жирна 41,0 41,0 41,0 41,0 41,0 
Часник 1.0 1,0 1,0 1,0 1.0 
Перець чорний меле-

ний 0,1 0,1 0,1 0.1 1 0,1' 

Сіль 1,4 1.4 1,4 1.4 ; 1,4 
Вода 13,5 10,2 6,9 3.5' І -

Рисове борошно гідра-
товане - 5,0 10,0 15,0 * 18,0 

Сухарі панірувальні 2,0 2,0 2,0 2.0 2,0 

Пояснения до прикладів здійснення корисної моделі 

Номер прикладу Пояснення : 

Приклад №1 Виробництво ромштексів з нестабільними технологічними характеристика-
ми. • 

Приклад Ыв2 Виробництво ромштексів із стабільними технологічними фрактери стиками. 

Приклад ЫвЗ Виробництво ромштексів із стабільними технологічними характеристиками і 
високими органолеппічними показниками. 

Приклад №4 Виробництво ромштексів із стабільними технологічними характеристиками і 
добрими органолептичними показниками. 

Приклад №5 Виробництво ромштексів з пониженими органолептичними показниками. 

Виробництво ромштексу «Апетитний» дозво-
ляє розширити асортимент м'ясних січених напів-
фабрикатів. Дані рецептурні співвідношення ком-

понентів дозволяють отримап? виріб з високими 
органолептичними 4 технологічними характеристи-
ками. • 
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