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Якість хлібобулочних виробів в значній мірі визначається структурно- механічними властивостями 
тіста і готової продукції. Збагачуючи хліб різноманітними добавками, можна одержати готову продукцію з 
бажаними реологічними і фізико-хімічними властиіостями.

Кафедрою технології хліба, кондитерських, макаронних виробів, харчоконцентратів і зерна та кафед
рою фізичної і колоїдної хімії досліджено вплив соєвого білково-жирового збагачувача (СБЖЗ) на в’язко- 
пластичні характеристики тіста. Для аналізу використовували пшеничне борошно І сорту, до якого додавали 
соєвий збагачувач в кількості 5,7 і 10 %. Дослідження проводили на приладі “Реостат -  2”. Аналіз повних 
реологічних кривих в ’язкості та течії показали, що добавка СБЖЗ відповідно впливає на в ’язкість, еластичні
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