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30ipauk HaykoBux MarepianiB Il MixnaaponHoi HayKoBO-TpakTHYHOI KoH(epeHIii
«3710poBe XapyyBaHHS BiJl TUTHHCTBA 1O JOBTOMITTS: KOMIUIEKCHMH MiAXia, CTaH Ta
nepcriektuBm». Kuis : HYXT, 2023, 168 c.

Jo 30ipHuka yBiinum Matepianu i Te3u nonosiaeit 111 Mi>kHaponHOT HayKoBO-TIpaK-
THYHOT KoH(pepeHuii «310poBe XapuyBaHHS BiJl TUTHHCTBA O JOBTOJITTS: KOMILICK-
CHUI miaxiz, ctaH Ta nepcrnekTuBmw» (26—27 sxoBTHs 2023 p.). TekcTr myOmiKyoThCs B
ABTOPCHKIH penakiii. 3a HAYKOBHH 3MICT 1 SIKICTh TMOJaHMX MaTepiajiB BiJIIOBIJAIOTh
ABTOPH, & TAKOXK (IS CTYJICHTIB 1 aclipaHTiB) HAYKOBI KEPiBHUKH.

KoxxHa noroBinp, npejicTaBieHa Ha KOH(EPEeHIi, OKpeciia MeBHI HAYKOBI HIOAHCH,
HOBe Oa4yeHHs THX MpoOJIeM, sIKi CTOSITh Mepe/l MEIMYHOIO Ta XapYOBOIO raly3siMu Y KpaiHu
1 sIKI TIOTPEOYIOTh TEPMIHOBOI'O BHpIILIEHHs. Matepiali BiJ3HAYaIOTHCS aKTYaIBHICTIO, PO-
3YMIHHSM [IEpIIOYEPrOBUX 3aBJaHb, 30KpeMa Yy TIOMIIILICHHI Xap4yBaHHS BIHCHKOBO-
CITY>KOOBIIIB, HAYKOBI 1 TEOPETUYHI JaHiI BUPI3HSIIOTHCS CyYACHUM METOIOJIONYHUM PIBHEM
NPOBE/ICHUX JIOCHI/HKEHb, BHUSBICHHSM HOBHX MEIUKO-OIONOrYHUX e(eKTiB O0l0KOMITO-
HEHTIB XapUOBHX MPOJYKTIB 1 IX BUKOPHCTAHHIM Y pO3pPOOJICHHI 03/I0pPOBUOTO XapuyBaHHSI.

Marepianu OyayTh axkTyaJbHUMH JUI HIMPOKOTO Koja (haxiBI[B: MEIUKIB,
HYTPHIIIOJIOTIB, TEXHOJIOTIB, 610XiIMiKiB, BAPOOHHYHUX CTPYKTYP TOLIO.

Kuis, HYXT, 2023
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OIIHKA HEPCIIEKTUBHOCTI BUKOPUCTAHHS HEiCTIB!—IOi
YACTKHU I'APBY3A Y TEXHOJIOI'TI XOJIOAHOI COJIOAKOI CTPABU

Mapis Omenbuenko, Ouer Ky3sMmin, Osekcanapa Hemipia
Hayionanvnuii ynisepcumem xapuosux mexuonoeiti, Kuis, Yxpaina
Boaoaumup Xapeoa, Osiena Xapeba

Hayionanena axademisa aepapnux nayk Yxpainu, Kuis, Ykpaina
Ounexkcanap JInToBYeHKo

Inecmumym caoienuymea HAAH, Kuis, Ykpaina

VYkpaina, O6arara Ha CBOIO YHIKaJIbHy TPHPOAY i BpOXKaiiHI MOJs, CIABHTHCS HE
JIMILIE CBOEH KYJIBTYpPOIO Ta ICTOPI€I0, ajieé ¥ PI3HOMAHITHOIO CHPOBUHOIO, sIKa
3100yBa€e Bce OUIBIIY MOMYJISIPHICTh HE JIMIIIE Cepel] yKpalHIliB, a i 3a il mexamu. Ha
ChOrO/IHI rapOy3 € IHHOBAILINHOK (YHKI[IOHAIBHOI CHPOBHHOIO 3 TEpPareBTUIHUMHU
Ta TPOPUIAKTHYHHUMHU TiepeBaramu [1] 1 cropaBxkHIM ckapOoM YKpaiHw, sKHi
MPOJIOBXKYE TMIJIKOPIOBATHA CBIT CBOIMH 0e33allepeyHUMH KOPHCTIO 1 CMakoM, IO
MIATBEPDKYE HOr0 YHIBEPCAIBHICTD JUIS BUTOTOBJICHHS XapyOBOi ITPOIYKIIIi, TAKOT SIK
JKeTle, JDKeM, MapMeriaj, 4YaTHI, COYCH, TOpE, CIK, PsDKaHKa, IyKEpKH, OaTOHYHKH,
IIACTIBII, WillCH, TICIUBO, TOPTH, XaJIBa, COJIHHSA, TUPOTH, X110 Tomo [ 1—4]. ['apOy3,
BIIECBHEHO 3aCTyrOBYE Ha 3BaHHA cynepdyqy Ta MOXE CTaTH CTpPATEriYyHO0
CHPOBHHOIO B YKpaiHi, OCKITHKH € JDKEPETIOM BITAMIHIB 1 MiHEpATBHAX PEUOBHH 1 MAE
0cC37I1Y CIIOKHBYMX TTepeBar. ParioHaapHAN CKIIAJ] MMOKUBHUX PEUYOBHH Yy TapOysi [5],
HYTPHIIEBTHKIB [4] 1 ¢pyHKIIOHATbHNX iHrpemieHTiB [1, 3—5], pobstTh Horo uymoBuM
BHOOPOM ISl YAOCKOHAJIEHHSI TEXHOJIOTI] XOIOMHIX COJNIOJKMX CTPaB 1 MOKPAICHHS
31mopoB’st oauHH [3, 5]. OcoOMBO MEPCIIEKTUBHAMH BUTIIIIAIOTH BIIXOM 1 TIOOTIHI
MIPOMYKTH 3 TapOy3a 3aBAAKK HEICTIBHOI YAaCTKH, IO MA€ BEJIMKHUN TTOTEHITIAN 1 MOXKeE
CTaTH 3HAYYIINM JPKEPETOM KOPUCHHX CIIONYK [6].

[1ix gac mepepoOku OBOUIB 1 (PPYKTIB Yy 3aKIIaIaX PECTOPAHHOTO TOCIIONAPCTBA yT-
BOPIOETHCS BENWKA KUTBKICTh BIAXOMIB 1 MOOIYHMX TPOAYKTIB, IO CHPHYHHSIOTH
30UThIIIEHHST 00CATIB YTHIII3AIll Ta Cepiio3Hi eKONMOoriuHi mpodiemMu, a0 BUKHIAIOTHCS
3 BTpATOIO IIHHOI OiOMacH Ta TMOXUBHWUX pedoBHH. OmHAK IIi BIAXOAW MICTATH
0i10aKTHBHI CIIONYKH 3 BEIMKHAM TOTEHINANIOM 1 JOMaHOK BapTicTio. Bimxomn abo
MOOTYHI TIPOYKTH MOXKHA BKITFOUYATH SIK XapUuoBi 00aBKH Ta/ab0 BUKOPUCTOBYBATH SIK
HYTPHIICBTHKU. TakvM YWUHOM, 3 EKOJIOIYHOI Ta €KOHOMIYHOI TOYOK 30py J0JaHa
BapTICTh BiXoiB 200 MOOIYHKUX MPOAYKTIB POOUTH 3HAYHHIA BHECOK Y CTiliKi Xap4oBi
naHIrord. Ha yTBOpeHHS BifXOiB i MOOIYHHUX MPOMYKTIB BIDIMBAIOTH MOp(ONoriuHi
oco0NMBOCTI rapOys3a: KOpiHHS, CTEe0NO, JHCTS, KBIiTH, DN (IUIOAOHDKKA, KOpa,
M’SKYIII, HACIHHS), TTAPOCTKU [6], IO MICTATh TIOKWUBHI PEYOBUHHM, SIKI BHUSBISIOTH
BUCOKY AaHTHOKCHIAHTHY 3AaTHICTh. OpHiero 3 ¢opMm mnepepobneHHs rapOys3a €
eKCTPaKTH, S$Ki BHKOPHCTOBYIOTbCS JUIl TEXHOJOTl MPOAYKLii PEecTOPaHHOro
rOCIIOAAPCTBA.
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Mera noCHipKeHHS MOsTraia B TOMY, 1100 BU3HAUYUTH aHTHOKCHIAHTHY 3AaTHICTh
BoAHO-cripToBuX HactoiB (BCH) 3 HeicTiBHOI uwacTku rapOy3a Ta OWIHMTH IX
MEPCIEKTUBHICTD Y TEXHOJOTi XOJIOJHOI COJIOAKOI CTPaBH.

AntnokcumantHy 3matHicth BCH 3 HEICTIBHOI 4acTKM MyCKaTHOro rapOysa
(Cucurbita moschata Duch. ex Poir.) copry «omst» (cemekitist JIHITpOmeTpoBCHKOT
JociinHoi craniii [HcTuTyTy OBoWiBHHMITBA 1 OamrannunTea HAAH, 3anecenuii 1o
JlepxaBHOTO pEECTPY COPTIB POCIIMH, MPUAATHHUX IS OMIMPEHHS B YKpaini y 2010 p.
[7]) BusHawamu meromom pemokcmerpii Ta PH-metpii 3a 00’€MHOI YacTKu CHUPTY
erunioBoro pekrudikoBanoro 40% mnpu Temreparypi BOTHO-CIIUPTOBOTO HACTOO
(BCH) 20 °C.

BusnaueHo BeMuMHy aHTHOKCUIAHTHOI 3naTHocTi BCH 3 HEicTiBHOT yacTku Myc-
katHoro rapOy3a (Cucurbita moschata Duch. ex Poir.) copty «/lonsi»: akTUBHY KH-
cnotHicth (pH) 3 MakcuMaibHUM 3HaudeHHsM 7,71 ox. pH mns BCH 3 M’sakyma
rapOy3a y MopiBHsSHHI 3 MiHiManeHUM uncioM 11st BCH 3 icriBnoi wactku 7,05 on.
pH, ipu nbomy BCH 3 xopu — 7,62 on. pH, BCH 3 macinas — 7,59 ox. pH, BCH 3
TUIOOH KK rapOy3a — 7,36 o, pH.

HocmimkeHHs: (aKTHYHOrO 3HAYEHHST OKUCHO-BifHOBHOrO mmotentiany (Eha) BCH
JIaJI0 Pe3yJIbTaTH: MiHIMalIbHE 3HaueHHS — 56 MB 111 BCH 3 1utogoHDKKY 111 TOpiB-
HSHHS 3 MaKCMMaTbHIM 3HaueHHsM st BCH 3 icriBHoi gacTku rapOy3a Ehaet — 97 MB,
mpu oMy BCH 3 xopu Ehaee — 70 MB, BCH 3 maciaust Eha,e — 70 MB, BCH 3
M sikytia — 81 MB.

3HaueHHs MiHiMampHOro Teoperrunoro 3HaueHHs OBIT (Ehmin) 3 HaliHmKIHMM 110-
kazankoM BCH 3 M’sxymma — 178,18 MB y mopiBHSIHHI 3 MAKCUMaJTGHAM 3HAYCHHSIM
st BCH 3 icriBroi yactku Ehmin — 205,90 MB; 3unagenns BCH 3 xopu Ehpmin — 181,96
MB; BCH 3 macinust Ehmin — 183,22 MB; BCH 3 miomorixku rapoysza — 192,88 MB.

Bimaosna 3mataicts BCH (enepris BimHOBIeHHS — REinf) MiHIMAIBHO CTaHOBHTH
97,18 MB mns m’sikyma rapOysza, momo MakcumaieHoro 136,88 MB — st BCH 3
TUTOAIOHDKKU TapOy3a; 3naveHHss BCH 3 kopu rap0ysa REix — 111,96 mB; BCH 3
Haciaus REiy — 113,22 MB; BCH 3 icriBHoi yactku rapOyza — 108,90 mB.

MiHimManpHe 3HAYCHHS CHEprii BIiTHOBJIICHHS POCIHHHOI CHPOBHHH ITIOO
pozunHHUKA REpant — 51,54 MB xapakrepHo mis m’sikymia rapOy3a; MakcUMallbHe
3HaveHHs eHepril BimHOBIeHHS REpiant mocsrina 91,24 MB st IitomoHbKKY; 3HAYEHHS
REpiant — 66,32 MB ms kopu rap6y3a; REpant — 67,58 MB mnsa nHaciaast; REpant —
63,26 MB ms ictiBHOI 9acTKu TapOys3a.

Omxe, mepepoOKa HEICTIBHOI YacTKu rapOy3a € MepCIIeKTHBHAM HAIMPSIMKOM ITiJ]
Yac BUTOTOBJICHHS XONOJHUX COJOJKHX CTpaB y 3aKiaJaXx pPecTOPaHHOro
TOCTIOIAPCTBA, Cepel SKUX BUIULIOTH JECEPT KpeM-Oprojie, 0 Mae HKHY KPEMOBY
TEKCTYpY Yy MOEIHAHHI 3 XPYCTKOK KapaMellbHOK CKOpWHKO0. Ha choromui icHye
JIeKUTbKa BapiaHTIB KpeM-Oploiie, sike TOTYIOTh 3 JI0JaBaHHSIM pi3HUX TOIIIHTIB,
PO3pOOISIFOTH CONMOHI Bepcii Ta pelenTypd 3 JOJaBaHHIM AaJKOrONBHUX HATOIB,
30kpeMa JikepiB. Tomy 3amina ankoronsHux HamoiB Ha BCH 3 HeictiBHOI yacTku
rapOy3a B TEXHOJOril XOMOAHMX COJNOJIKHX CTpPaB BIIKPUBAE€ MOXJIMBICTH IS
OTpUMAaHHS HOBHX CMaKO-apOMaTHYHUX BJIACTHBOCTEH, 3a0e3MneueHHs
AHTUOKCHJIAHTHHUX BJIACTUBOCTEH, SIKi CITOBUTEHIOIOTh HETAaTHBHI MTPOLIECH B OpraHi3Mi
JIFOJIUHH.
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Jlns pectopaHHMX TEXHOJNOriH 3amporoHoBaHo 3actocyBanHs BCH 3 HeictiBHOT
yacTUHM MyckatHoro rapoysa (Cucurbita moschata Duch. ex Poir.) copty «/lomsi»,
IO BWSBISIE MIIBHIICHY aHTUOKCHOAHTHY 3AATHICTb Ta BiIMiHHI CEHCOpHI
BJIACTUBOCTI JUIsl BUTOTOBJICHHS XOJIOJHUX COJNIOJKHUX CTPaB Y 3aKjIafaX PeCTOPAaHHOTO
TOCIIOAAPCTBA.
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	Усі експериментальні зразки проходили дегустаційну оцінку за основними органолептичними показниками за 10-бальною шкалою. Встановлений критичний ліміт для оцінки показників якості у 6 балів визначили за домовленістю експертів. Зразки, що вирізнялися...
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	Як видно з представлених графічних профілів критерію «багатокутник якості», не всі представлені зразки мають однакові значення. Основним показником у нашому дослідженні, є консистенція, що дає змогу наносити кремові візерунки, та використання натурал...
	Найвищий бал отримав крем вершковий з 10% апельсинового порошку (438,2 бала), друге місце — контрольний зразок (415,92 бала).

