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ЯКІСТЬ і стійкість горілок, горілок особливих і ліке-
ро-горілчаних напоїв (алкогольних напоїв) значною мі-
рою залежать від якісного й кількісного складу мікродо-
мішок підготовленої води. Учені нашого інституту впро-
довж 1995-2001 років визначали оптимальні концентра-
ції та ступінь впливу мікродомішок води на органолеп-
тичні й фізико-хімічні властивості алкогольних напоїв, їх 
стійкість лід час зберігання. У результаті досліджень 
розроблено вимоги до якості підготовленої води і спосо-
би кондиціювання вихідної води за органолептичними, 
фізико-хімічними, токсикологічними й санітарно-гіг іє-
нічними показниками. 

ни маскують пекучість і пом'якшують смак горілок, заті-
няють аромат домішок сивушних олій та альдегідів, то-
му повністю звільнятися від них недоцільно. Вміст гід-
рокарбонатів характеризує показник лужності горілок. 

Ми досліджували вплив лужності на смакові якос-
ті води, а також на якість і стійкість горілок з різних 
сортів спирту Якість горілок на спирті сорту "Пшенич-
на сльоза", "Екстра", "Люкс" із зростанням лужності во-
ди погіршується, а на спирті сорту вищої очистки та ви-
сокоякісному із меляси - поліпшується. При зберіганні 
горілок і горілок особливих, виготовлених на воді з луж-
ністю, що перевищує 4 ммоль/дм3 , спостерігається ви-
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Під терміном кондиціювання води розуміють узгод-
ження показників якості підготовленої води із стійкістю 
й дегустаційною оцінкою алкогольних напоїв. 

Вода для приготування напоїв має бути прозорою, 
за смаком і запахом оцінюватись у нуль балів Крім 
цих органолептичних показників, необхідно знати й тех-
нологічну характерстику мікродомішок води Так, ки-
сень і вуглекислий газ позитивно впливають на смак, 
аміак і сірководень - негативно, тому їх у воді не повин-
но бути. 

Вода містить органічні речовини, кількість яких оці-
нюється показником перманганатної окислюваності. З 
метою встановлення впливу цього показника на дегус-
таційну оцінку й стійкість горілок на зерновому й меляс-
ному спиртах досліджували воду з перманганатною 
окислюваністю від 0 до 10 мг 0 2 /дм 3 . Із її збільшенням 
погіршуються смакові якості горілок і їх стійкість (при 
зберіганні з'являється забарвленість і мутність, збіль-
шується масова концентрація альдегідів). Максимальне 
значення перманганатної окислюваності регламентова-
но - 2 мг с у д м 3 (табл. 1). 

На смакові якості води й напоїв значно впливають 
мінеральні речовини. Гідрокарбонати натрію і калію в 
оптимальних кількостях відіграють позитивну роль. Во-
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лужування силікатів із скла пляшки, відкладання осаду 
на її внутрішній поверхні, а також у вигляді к ільця на 
межі поділу фаз; скло - рідина - повітря. Визначено 
оптимальні значення лужності води для виробництва 
горілок, горілок особливих і лікеро-горілчаних напоїв: із 
спирту "Екстра", "Люкс", "Пшенична сльоза" - 1,0-2,0 
ммоль/дм3 , із спирту вищої очистки й високоякісного з 
меляси - 2,0-4,0 ммоль/дм3 . Ці дані корелюють з ре-
зультатами досліджень зразків горілок кращих світових 
виробників. 

Один з найважливіших показників якості води - за-
гальна твердість, зумовлена катіонами кальцію й маг-
нію. Загальна твердість підготовленої води для приготу-
вання горілок не повинна перевищувати 0,1 ммоль/дм3 . 
Використання води з такою невисокою твердістю пояс-
нюється кількома причинами, основна з них - зменшен-
ня розчинності й випадання кальцієвих і магнієвих со-
лей при змішуванні води із спиртом. При приготуванні 
лікерів, наливок кальцієві й магнієві солі реагують з 
пектиновими й дубильними речовинами соків і утворю-
ють нерозчинні сполуки. Ці процеси відбуваються по-
вільно, осад випадає лише в готовій продукції під час 
зберігання. 
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До важливих показник ів якост і води в ідносять масо-

ву к о н ц е н т р а ц і ю зал іза та м а р г а н ц ю . П і д в и щ е н и й 
вм іст цих кат іон ів спричиняє появу забарвленост і води 
та пог іршення її смакових властивостей. У п ідземних 
водах г р и низьких концентрац іях розчинного кисню за-
л ізо перебуває в двовалентн ій нест ійк ій ф о р м і . При 
збер і ганн і напоїв, виготовлених на так ій воді, іони дво-
валентного заліза, окислюючись , переходять в окисне 

тривалентне залізо у вигляді г ідроксиду Ре(ОН)"3. Коагу-
л ю ю ч и с ь , г і д р о к с и д переходить в о к с и д з а л і з а 
Р е 2 0 3 - З Н 2 0 , який випадає в осад у вигляді бурих плас-
т і вц ів . Ш в и д к і с т ь реакц і ї окислення зб ільшується із 
зростанням рН і досягає м а к с и м у м у при рН = 8. Ос-
к ільки значення рН гор ілчаних напоїв в ід 7,2 до 7,8, то 
ймов ірн ість прот ікання такої реакці ї дуже висока. Вста-
новлено. що навіть при вміст і заліза у воді 0,1 м г /дм 3 у 

Вимоги до якості підготовленої води 
для виробництва горілок, 

горілок особливих та лікеро-горілчаних напоїв 
за органолептичними та фізико-хімічними показниками 

Нормативне значення показника для виробництва горілок, 
горілок особливих і лікеро-горілчаних напоїв 

Таблиця 

із спирту "Екстра", 
"Люкс", "Пшенична сльоза" 

із спирту вищої очистки 
і високоякісного з меляси 

Органолептичні показники 

Запах за температури 20°С 
і при нагріванні води 
до температури 60°С, бал 

Смак та присмак 
за температури 20°С, бал 

Забарвленість, градус не більше 2 не більше 5 

Мутність, одиниці оптичної 
густини (X - 400 нм, Б - 50,0 мм) э більше 0,002 не більше 0,005 

Фізико-хімічні показники 

Твердість загальна, ммоль/дм3 не більше 0,1 не більше 0,1 

Лужність, ммоль/дм3 

загальна 

вільна 

від 1,0 до 2,0 

не допускається* 

від 2,0 до 4,0 

не допускається* 

Окислюваність перманганатна, 
мг СУдм3 не більше 2,0 не більше 2,0 

Сухий залишок, мг/дм3 від 90 до 350 від 90 до 550 

Водневий показник, рН від 6,0 до 8,0 від 6,0 до 8,0 

Масова концентрація, мг/дм3: 

кальцію 

магнію 

натрію + калію 

заліза 

марганцю 

сульфатів 

кремнію 

хлоридів 

карбонатів 

гідрокарбонатів 

силікатів 

ортофосфатів 

полі фосфат і в 

нітратів 

нітритів 

аміаку в перерахунку на азот 

не більше 1,0 

не більше 1,0 

від 40,0 до 150,0 

не більше 0,05 

не більше 0,05 

не більше 50,0 

не більше 1,85 

від 20 до 60 

не допускається* 

від 60.0 до 122,0 

не більше 5,0 

не більше 0,05 

не більше 0,05 

не більше 5,0 

не більше 0,5 

не допускається* 

не більше 1,0 

не більше 1,0 

від 90,0 до 250,0 

не більше 0,05 

не більше 0,05 

не більше 80,0 

не більше 1,85 

від 40 до 80 

не допускається* 

від 122,0 до 244,0 

не більше 5,0 

не більше 0,05 

не більше 0,05 

не більше 5,0 

не більше 0,5 

не допускається* 

* Результат випробувань у межах чутливості методу 
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гор ілках при тривалому збер і ганн і м о ж е випадати 
осад бурого кольору. Щ е б ільш негативно впливають 
д о м і ш к и зал іза на ст ійк і сть напоїв з в и к о р и с т а н н я м 
плодово-яг ідних сок ів і настоїв з рослинної сировини . 
Солі зал іза вступають у р е а к ц і ю з дубильними речови-
нами сок ів , с п р и ч и н я ю ч и потемн іння напоїв і випа-
дання осад ів . При д о с л і д ж е н н і кращих св ітових зраз-
к ів гор ілок д о м і ш о к заліза й м а р г а н ц ю не виявлено. 

Таблиця ^ ї Вимоги до якості підготовленої ВОДИ 
для виробництва алкогольних напоїв 

1 за токсикологічними показниками 

1 Показник Нормативне значення показника 

I I Масова концентрація, мг/дм3, не більше 

алюмінію 0,1 
берилію 0,0002 

| молібдену 0,25 
фтору 1.5 
миш'яку 0,05 
свинцю 0,01 
міді 0,1 
цинку 0,01 
ртуті 0,0005 
кадмію 0,003 

Аналог ічно на як ість алкогольних напоїв впливають до 
м і ш к и м а р г а н ц ю . Максимальне значення масової кон 
центрац і ї зал іза й м а р г а н ц ю у воді - по 0,05 мг /дм 3 . 

Терпкого присмаку воді надають 
сульфати. Більшість солей сульфа-
тів не повністю розчиняються у во-
ді й при тривалому зберіганні випа-
дають в осад 

Масова концентрац ія сульфатів у 
воді для горілок і гор ілок особливих 
із спирту сорту "Пшенична сльоза", 
"Люкс" і "Екстра" не повинна переви-
щувати 50 мг /дм 3 , а із спирту сорту 
вищої очистки та високояк існого з 
меляси - 80 мг /дм 3 . 

Хлориди надають воді повноти 
смаку, а в горілках пом 'якшують сма-
кові відчуття. Однак високий вміст хлоридів калію спричи-
няє г іркуватий, а хлоридів натр ію - солонуватий прис-
мак . Я к щ о вм і с т хлоридів у воді перевищує 80 мг /дм 3 , 
в і д ч у в а є т ь с я н е п р и є м н и й п р и с м а к , вода без хлори-
д і в не має смаку зовс ім . Найвищі смаков і якост і в 
горілок із спирту сорту "Пшенична сльоза" , "Люкс " і 
"Екстра" з вм істом хлоридів у воді 2 0 - 6 0 м г / д м 3 , із 
спирту сорту вищої очистки і високояк існого з меляси -
4 0 - 8 0 мг /дм 3 , 

Для забезпечення стійкості алкогольних надоїв три-
валого зберігання слід звернути увагу на масову кон-
центрацію силікатів і фосфатів у воді. Солі твердості, 
взаємодіючи із силікатами і фосфатами, можуть спричи-

нити появу осаду в алкогольних напоях. Цей процес прис-
корюється пропорційно вмісту у воді силікатів і фосфа-
тів. При твердості води 0,1 ммоль/дм 3 максимальне зна-
чення масової концентраці ї ортофосфат ів і пол іфосфа-
тів має бути 0,05 мг/дм 3 , а силікатів - 5 мг /дм 3 . 

Вміст токсичних д о м і ш о к у воді, яку використову-
ють для алкогольних напоїв, регламентовано "Медико-

требованиями и санитарными норма-
м и к а ч е с т в а п р о д о в о л ь с т в е н н о г о 
сырья и пищевых продуктов" № 5 0 6 1 
та ГОСТом 2874 "Вода питьевая. Ги-
гиенические требования и контроль 
за качеством" . У готові напої токсич-
ні д о м і ш к и потрапляють в основно-
му з водою, тому запроваджено до-
даткові вимоги до якост і п ідготовле-
ної води за т о к с и к о л о г і ч н и м и показ-
никами (табл. 2). Розроблені вимоги 
уз годжен і з м і ж н а р о д н и м и стандар-
тами та в и м о г а м и Всесв ітньої орга-
н ізац і ї охорони здоров 'я . Вони пе-
редбачають т а к о ж сан і тарно - г і г і є -
н ічні показники п ідготовленої води 
для виробництва слабоградусних лі-
керо- гор ілчаних напоїв, як і потребу-
ють з а с т о с у в а н н я к о н с е р в а н т і в 
(табл. 3). 

За і н ш и м и показниками , п ідго-
товлена вода для виробництва гор ілок , горілок особли-
вих і л і керо-гор ілчаних напоїв має в ідпов ідати чинним 
нормативним документам. 

Таблиця .4. 
Вимоги до якості підготовленої води 

для виробництва лікеро-горілчаних напоїв 
за сані гарнп-гігіс нічними показниками 

< > < 

Найменування показника Нормативне значення показника 

| Термотолерантні коліформні бактерії, 
число бактерій в 100 см3 не допускається 

Загальні коліформні бактерії, 
число бактерій в 100 см3 не допускається 

Загальне мікробне число, 
число утворюваних колоній бактерій 
в 1 см3 води 

не більше 25 

Використання п ідготовленої води з показниками, як і 
задовольняють розроблені вимоги (табл. 1. 2, 3), забез-
печить еисоку як ість продукці ї . 

Для кондиціювання вихідної води за необхідними 
показниками пропонуємо блоки водолідготовки, роз-
роблені в нашому інституті й наведені в "Інструкції по 
підготовці води на промисловій установці". За допо-
могою цих блоків на будь-якому л ікеро-гор ілчаному за-
воді м о ж н а створити оптимальну установку водопідго-
товки, яка забезпечить виробництво високояк і сних го-
р ілок, гор ілок особливих і л і керо- гор ілчаних напоїв. 
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