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84 International scientific conference of young scientist and students 
"Youth scientific achievements to the 21st century nutrition problem 
solution", April 23-24, 2018. Book of abstract. Part 1. NUFT, Kyiv.

The publication contains materials of 84 International scientific 
conference of young scientists and students "Youth scientific achievements 
to the 21st century Nutrition problem solution".

It was considered the problems of improving existing and creating new 
energy and resource saving technologies for food production based on 
modern physical and chemical methods, the use of unconventional raw 
materials, modern technological and energy saving equipment, improve of 
efficiency of the enterprises, and also the students research work results for 
improve quality training of future professionals of the food industry.

The publication is intended for young scientists and researchers who are 
engaged in definite problems in the food science and industry.

Scientific Council o f the National University o f Food Technologies 
recommends the journal for printing. Minutes № 9, 29.03.2018

©NUFT, 2018

Матеріали 84 міжнародної наукової конференції молодих учених, 
аспірантів і студентів “Наукові здобутки молоді -  вирішенню проблем 
харчування людства у XXI столітті”, 23-24 квітня 2018 р. -  К.: НУХТ, 
2018 р. -4 .1 . -518 с.

Видання містить матеріали 84 Міжнародної наукової конференції 
молодих учених, аспірантів і студентів.

Розглянуто проблеми удосконалення існуючих та створення нових 
енерго- та ресурсоощадних технологій для виробництва харчових 
продуктів на основі сучасних фізико-хімічних методів, використання 
нетрадиційної сировини, новітнього технологічного та 
енергозберігаючого обладнання, підвищення ефективності діяльності 
підприємств, а також результати науково-дослідних робіт студентів з 
метою підвищення якості підготовки майбутніх фахівців харчової 
промисловості.

Розраховано на молодих науковців і дослідників, які займаються 
означеними проблемами у харчовій науці та промисловості.

Рекомендовано вченою радою Національного університету харчових 
технологій. Протокол № 9 від 29 березня 2018 р.
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2. Скрінінг рас спиртових дріжджів для зброджування сусла високих
концентрацій

Тетяна Мудрак, Анатолій Куц, Світлана Ковальчук, Роман Кириленко, 
Ярослав Боярчук, Христина Паку ляк, Діана Больша

Національний університет харчових технологій, Київ, Україна

Вступ. Розробка інноваційних технологій з метою інтенсифікації процесу 
зброджування сусла високих концентрацій виникає необхідність виділення більш 
фізіологічно активних рас дріжджів, а також впровадження різних технологічних 
прийомів і способів, які дозволяють підвищити ефективність зброджування сусла.

Матеріали і методи. В процесі досліджень використовували помели зерна 
кукурудзи з дисперсністю 100 % проходу через сито з діаметром отворів 1 мм, 
крохмалистістю 69,5.

Для розрідження та оцукрення замісів використовували ферментні препарати 
фірми «Даніско», Бельгія: в якості а-амілази -  Амілекс 4Т, глюкоамілази -  Діазім 
TGA. Зброджували сусло з расами Saccharomyces cerevisiae XII, К-81, ДО-11, ДО-16. 
Концентрація сухих речовин сусла 17, 20, 26, 28, 32.

Результати. Для розробки технології зброджування сусла з крохмалевмісної 
сировини було селекціоновано новий штам дріжджів шляхом багатоступеневої 
селекції, який здатен витримувати високий осмотичний тиск до 36 % (сухих речовин) 
СР, і має направлені біосинтетичні властивості по відношенню до етанолу та 
витримувати високу кислотность сусла. Досліджено культури при концентрації сусла 
17-20 % СР синтезують спирт практично на одному рівні 8-8,5 та 10,5-10,65% об. 
відповідно. З підвищенням концентрації сусла до 26% СР кількість спирту, 
синтезованого культу рами дріжджів К-81 та Д О -11 збільшується відповідно з 10,65 
до 13,4 та з 10,45 до 13,1% об. Осмофільний штам дріжджів Saccharomyces cerevisiae 
ДО-16 забезпечує кращу здатність зброджувати сусло високої концентрації і при 
цьому накопичує до 13,4-16,2 % об. спирту . Побічним критерієм оцінки бродильної 
активності досліджених дріжджів може бути підвищення кислотності сусла, яка 
збільшувалась зі зростанням концентрації сусла, особливо при концентрації сусла 28 
та 32% СР. Для дослідження нової раси дріжджів була проведено порівняльна 
характеристика рас в процесі дріджегенерування на суслі з кукурудзи концентрацією 
24 % СР з різними расами дріжджів встановлено що найвища кількість дріжджових 
клітин була накопичена расою Saccharomyces cerevisiae ДО-16 340 млн/см3, що 1,2м- 
1,5 рази вище порівняно з досліджуваними расами. Для визначення стійкості 
досліджуваних рас до високих концентрацій сусла та температури було проведено 
дріджжегенерування при концентраціях сусла 20% та 28% СР, а також при 
температурі 30, 32, 35, 38 °С. Досліджено, що в порівнянні з іншими расами ДО-16 
здатна витримувати високу концентрацію сусла та температуру. Були проведені 
дослідження по визначенню стійкості різних рас спиртових дріжджів до хімічного 
стресу викликаному високою кислотністю сусла. Встановлено що при значеннях pH 
2,5, 3,0, 3,5, у раси Saccharomyces cerevisiae ДО-16 концентрація клітин була вищою 
в 2,5, 1,8, 1,5, 1,4 рази вищою порівняно з досліджуваними расами.

Висновки. Згідно результатів досліджень расу Saccharomyces cerevisiae ДО-16 
можна рекомендувати для промислового впровадження при зброджуванні 
високонцентрованого сусла, так як вона більш стійка по відношенню до таких 
факторів, як кислотність, осмотичний тиск, високі концентрації етанолу в бражках, а 
також є термостійкою в порівнянні з іншими расами.
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