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6. СУЧАСНІ НАПРЯМИ РОЗВИТКУ БІОТЕХНОЛОГІЇ ПРОДУКТІВ БРОДІННЯ
Проф. В.А. Домарецький

Всі  фундаментальні,  теоретичні  і  прикладні  наукові  дослідження  в  напрямку  розвитку
біотехнології  продуктів  бродіння  повинні  передбачувати  кінцеві  результати,  які  характеризують
високу якість нових продуктів і напоїв, низьку собівартість і великі прибутки підприємств, що їх
вироблятимуть.

Сьогодні до таких напрямків слід віднести:

1.  Розділення  водно-спиртових  сумішей  в  спиртовому  і  коньячному  виробництвах  за
допомогою молекулярних фільтрів,  що забезпечують значне зниження енерговитрат на  одиницю
продукції.

2.  Прискорення  біотехнологічних  процесів  спиртового  бродіння  пивного,  виноградного  та
мелясного  сусла  з  метою  зниження  собівартості  і  покращення  якісних  показників  кінцевих
продуктів (пива, вина, спирту і відходів виробництва).

3.  Розробка технологій  і  рецептур  нових ферментованих  напоїв  оздоровчого і  лікувально-
профілактичного напрямку.
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