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ЧИСЛА ПРАНДТЛЯ ЧИСТИХ Ц У К Р О В И Х  РОЗЧИНІВ

Відсутність вірогідних і поданих у зручній для користування ф о р м і  
дшціх про властивості цукрових розчинів гальмує проведення науково-до- 
1 ,'іілпих і розрахунково-конструкторських робіт.

Під ч.чс розрахунку процесів теплообміну без зміни агрегатного стану 
П|ііі\оіуі')ті.ся такі властивості цукрових розчинів: густина р, теплоємність' с,
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коефіцієнти кінематичної та динамічної в'язкості V |л Н. коефіцієнти теплота 
температуропровідності Я та а.

Д ля чистих цукрових сиропів ці властивості залежнії! під ісмнервтурн І 
і концентрації сухих речовин СР, а для нечистих (виробничім) ще й їм і 
якісного та кількісного складу пецукрів. Визначення алйепіинеіей цукропик 
розчинів пов’язане з рядом методичних і технічних труднощів Цим І Н Ш І

іпоеться розходження експериментальних даних різних шіторіи ніімім. длн 
чпстих цукрових розчинів. Дані, одержані окремими авторами у нун.іюм* 
діапазоні і та СР, оброблені в різних системах, п ІНОДІ І и но иіпи іемпп > 

шпицях. Праці, присвячені цьому питанню, розкидані по численній радим 
еі.ких і зарубіжних джерелах.

Авторами статті зібрано і узагальнено дані щодо нішігнчін, н и м и  
иоотей чистих цукрових розчинів в інте|>ва.'іі коїщснірацІП її !МГ;„ <;р і .і 
и мператур 10—140° С, які охоплюють можливий діанінон іміин цих нока.і 
инкін у виробництві (температура соку в першому корпусі мніпірпої станції 
може досягати 135°С [2]). Для більшої вірогідної п обробку, ск о р а  - та ін­
терполяцію цослідпнх даних різних авторів проводили їм допомогою крупно-
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масштабних графіків одночасно в кількох системах координат паралельно 
в технічній системі та системі одиниць СІ.

За  вихідні дані по тепло- та температуропровідності авторами взято 
експериментальні дані А. М. Чорного [1], перевірені Ю. О. Терентьєвим. 
Ці дослідники встановили, що одержані раніш О. М. Лєпилкіним значення X 
та а для цукрових розчинів високої концентрації, знайдені екстраполяцією, 
помилкові і* не враховують зміни закономірностей, пов’язаних з фазовим 
переходом.

Перелічені властивості чистих цукрових розчинів у комплексі можуть 
враховуватись безрозмірною характеристикою, що називається числом 
Прандтля: ^

р  V \ с Р  ис и

У розглядуваному діапазоні < та СР значення Рг змінюються в широких
межах. Тому на рисунку по осі ординат зид-тїдено логарифми чисел 
Прандтля. Останні зростають із зниженням температури розчину і підви­
щенням його концентрації. На графіку і:г-.вє;і. ) також лінії постійного 
пере(іісичення П =  (0,9; 1,0; 1.1), щоб легше було визначити, в якій області 
відбувається той чи інший процес.

При тій самій концентрації СР неьукр* к т о т ю  не впливають на р, X 
та а цукрового розчину, але значною мірою н ш а ю т ь  на його в’язкість.
Тому для визначення Рг нечнстжх щугроич р о ж н а  необхідно знайти їх
в’язкість експериментально. Величина Рг виробничого розчину дорівнює Рг 
чистого цукрового розчину (при тій самій ковшеяггращі С Р та тій самій тем­

пературі), помвожевому ва в ї і в і і в ■■ *** . Із  збіл»шенням величини Рг
И таст

інтенсивність теплообміну в цукрових розчинах зменшується.
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