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При солодуванні зерна відповідно до інтенсивності дихання подається необхідна кількість
холодного повітря, що дає змогу підтримувати кисневий і температурний баланс.

Соя — нетрадиційна сировина для виробництва солоду. За хімічним складом вона істотно
відрізняється  від  злакових  і  бобових  культур  за  співвідношенням білків,  жирів  і  вуглеводів.  Це
обумовлює інший хімізм процесів дихання і інші значення коефіцієнта дихання, тобто відношення
об’ємів виділенного діоксиду вуглецю і поглинутого кисню.

Досліди проводили за методом,  що базується на  поглинанні  виділеного діоксиду вуглецю
баритом.

На першому етапі досліджень було встановлено оптимальні значення сухих речовин зерна і
довготривалість  досліду,  які  дозволяють  дати  об’єктивну  оцінку  інтенсивності  дихання.  Потім
визначали інтенсивність дихання сої на різних стадіях пророщування,

За результатами попередніх досліджень встановлено, що цей метод може бути використаний
при вивчені дихальних процесів зерна. Встановлено також кінетику дихання насіння сої в процесі
замочування і пророщування.
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