
_. -:] i. ..l:.::]iiJЭ::i;::l
,.,..j:_-,1| r::li:.:!..r".l..n],a;,:fll ];:,_ ;].r,] ! !];J.|] ,;].:.:r] -];

,:..: . i..i.;.,,;ý._ aч1::]вiv€:i+!:i____iжr;1:.:i1!,,,]:]i,:]::-'

Е],

}I,ясний одрш ддrI виготовлЕння котлЕт ;

=]
ý
*-:j

Видано вiдповiдно до Закону УкраТни "Про охоРоFtу прав на винаходи F
i кориснi моделi". ..,ý

j] 
з:=

;,

Заресстровано в Щержавному peecTpi патентiв Украiни на кориснi F
r,{оде--ii 25.1T.20L4. ý;

il.

;i,_ ,*
Голова !ержавноТ служби rт# */ -" Ё
iнтелекryальноТ власностi УкраТни #"/*r t А.Г. Жарiнова ',

._=..;=lз.:.ý+ч:Т;.+._,, _ . ... :]:., :=i_.i

,9

:"
-. 

j: _i. .. :a]ii'l:i.i;::l 
=:]:]]

-Z- лпРkтrzл \\
//.ф":',ý;;',""ъ,\
ф]*,*j)-*=1с;qс,l:'ý'ý-r-ъ."; Р'\

ýý-"r' г-тъ- \Э Ъ'
i -t i llll! ail ', tЁ/ý'-ti lh!ail \iE\

I lI:2)1|",lLl:il :-iI
ф l iiJ9'OЁ;'iJl j ;] ,-, r

ia \,, ''gj' i 'i !,

\r-fu "-Д-r' л;y,/,q., \ъ---/'' r,t\l
\j" u uф.'iД.



укрАТнА (19) UA (11) 94569 (1з) U
(st) МПК (2014.01)

мзL 1/00

ДЕРЖАВНАСПD(БА
lнтвлвlсгумьноi

влАсност
укрАiни

1tz1 ОПИС ДО ПАТЕНry НА КОРИСНУ МОДЕЛЬ

(21) Номер заявки: ч 2014 0зз70
(22) Дата подання заявки: 02.04.2014
(24) Дата, з якоТ е чинними 25.11.2014

права на корисну
модель:

(46) Публiкацiя вИомостей 25.11.2О14, Бюл.М 22
про видачу патенry:

(54) м,ясниЙ одрш дIlя виготовлЕння котлЕт

Винахiдник(и):
Москалюк Оксана Gвгенilвна (UA),
Гащук Олександра lзидорiвна (UA),
Федурко lHHa АндрГЬна (UA),
Штик lрина lBaHiBHa (UA),
Чернюшок Ольга АнатолГiвна (UА)

Власник(и):
нАцlонАльнии унlвЕрситЕт
хАрчових тЕхнологlЙ,
вул. Володимирська, 68, м. Киiв-33, 01601
(UA)

(57) Реферат:

М'ясний фарш дJlя виробництва котлет мiстить свинину, сало, lоiб з пшеничного борошна,
цибулю рiпчасту, воду питну, перець чорний або бiлий мелений, сiль кцонну, грибну сировину.
BiH додатково мiстить м'ясо косулi, меланж яечний та клliтковину .гарбуза, а грибна сировина
складаеться з бiлих грибiв та печериць.

э

сr)(о
lot
сr)

э



10

,l5

UA 94569 U

Корисна модель належить до харчовоТ промисловостi, а саме - до виробництва м'ясних
напiвфабрикатiв.

Вiдомий м'ясний фарш для виробництва сiчених напiвфабрикатiв, якиЙ включае яловичину
18-45, свинина 30-45, сало 4-7, хлiб з пшеничного борошна 5-10, цибуля рiпчаста 2-5, яйця
курячi 2-5, вода питна 5-,l0, перець чорний або бiлий мелений 0,1-0,2, сiль кухонна 1,0-1,3,
cyxapi панiрувальнi 4, грибна сировина 5-12 (патент Украiни N9 56'168 опублiкований 'l0.01 ,2011,
бюлетень Ne 1).

Недолiком вiдомого фаршу е незадовiльнi функцiонально-технологiчнi характеристики,
недостатня кiлькiсть BiTaMiHiB MiKpo- та макроелементiв, що необхiднiдля життя людини.

Основною задачею корисноТ моделi е полiпшення якiсних показникiв котлет, ступеня
збалансованостi готового продукгу за харчовою цiннiстю i технологiчними показниками.

Поставлена задача вирiшуеться тим, що м'ясний фарш для виробництва котлет мiстить
свинину, сало, хлiб з пшеничного борошна, цибулю рiпчасту, воду питну, перець чорний або
бiлий мелений, сiль кухонну, грибну сировину, згiдно з корисною моделлю, додатково мiстить
м'ясо косулi, меланж яечний та клiтковину гарбуза, а як грибну сировину використовують сумiш
бiлих грибiв та печериць, у такому спiввiдношеннi компонентiв, мас 7о:

м'ясо косулi
свинина

цибуля рiпчаста
меланж яечний
перець чорний
мелений
сlль кухонна
клtiтковина гарбуза
грибна сировина
вода питна

2-5
2-5

або бiлий о,l_о,2

1,0-1,3
4-4,5
5_10

решта.

12-40
30-40

сало з-7
хлiб з пшеничного борошна 10-15

2о

Причинно-наслiдковий зв'язок мiж сукупнiстю ознак, що заявляються, та технiчним

результатом полягае в наступному: додавання клtiтковини гарбуза дозволяе отримати продуlсг
лiкувально-профiлаlсичного призначення, оскiльки вона о одним з найефепивнiших способiв
профiлаlсики раку товстоi кишки, допомагае запобiпи розвитку дiабету, впоратися з багатьма
функцiональними i запальними процесами в киlдечнику.

flодавання меланжу яечного сприяе покращенню консистенцiТ, смаку та зовнiшнього
вигляду.

При введеннi м'яса косулi продуlfi збагачуеться бiлками, вiтамiнами та мiнеральними
речовинами, так як воно е цiнним продуlтом харчування. 3а BMicToM бiлкiв, жирiв, BiTaMiHiB та
мiнеральних речовин воно не поступаеться яловичинi й баранинi. Про це говорить хiмiчний
склад м'яса, наведений в таблицi ,l 

.

Таблиця 1

Введення до рецептури напiвфабрикату як добавки грибноТ сировини, яка складаеться з
бiлих грибiв та печериць, дозволяе отримати продуlс з оптимальними органолептичними
показниками, збалансований за хiмiчним складом; збагатити продуlff бiологiчно-активними
речовинами; дае можливiсть частково замiнити м'ясну сировину грибною, збагачуючи продуlfi
макро- та мiкронутрiентами, ессенцiальними кислотами, речовинами необхiдними для
нормального функцiонування людського орган iзму.

Хiмiчний склад грибiв наведено в таблицi 2.

Продуtс Вода,
о//о

Бiлок,
%

Жир,
о//о

3ола,
of/о

к,
мг/100г

Mg,
мг/100г

р,
мг/100г

Bt,
мг/100г

Bz,
мг/100г

Енерг.
цiннiсть,

ккал
Баранина 67,3 15,6 16.з 1.0 329.0 25.1 168,0 0,09 0,,t5 209
яловичина 69.2 20.0 9,в 0,5 217,0 20,0 180,0 0,18 0,07 168
М'ясо
косчлi 71,6 22,2 5,1

,t 
,,| 200,0 70,0 30,0 1,65 1,18 135

з5
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Таблиця2

Приклади композицiй м'ясного фаршу для виробництва котлет наведено в таблицi 3.

Таблиця 3

Використання запропонованого м'ясного фаршу для виробництва котлет дозволяе
полiпшити органолептичнi показники, пiдвиtлити бiологiчну та харчову цiннiсть, збагатити
продуlfi MiKpoHppieHTaM и.

3разок
BMicT компонентiв, 7" Енергетична

цiннiсть. ккалВолога Бiлок Жир вчглеводи 3ола
бiлий гриб 89,4 з.7 1,7 1,1 0,9 96,6
печеDицl 91 4.9 1.01 0,1 1.0 113,4

При
М'ясо
<осчлi.

Свини
на,"Ь

)(лliб з
пшеничног
э борошна,

о//о

l-|ибуля \Ла Вода

Перець
чорний

або
бiлий

tелений
о/

Сiль Клiткови
на

гарбуза,
о//о

Грибн
а Висновкио//о lж, ol

,Iитна

/о

кухонн
о//о /о а| /о

на, "Ь

1 15 4з 8 5 7 1 з 0,1 0,9 5 1з
Погiрш:ення
органолептичl-
их показникiв

2 2о 40 7 10 5 2 1,9 0,1 1 4,5 8,5

,Щосягнення
бажаних
органолептичl-
их та
технологiчних
хаDактеоитик

3 30 35 5 11 з 3 1,7 о,2 1,1 4 6

,Щостатньо
високi
органолептичF
i показники i

вихiд,
консистенцiя
соковита

4 зб з0 з 12 2 5 1,5 0,2 1,3 4 5

Хороч:а
органолептика
, високий
вихiд,
консистенцiя
ппчя(на

5 45 20 2 17 1 7 0 0,5 1,5 3 з

Консистенцiя
надмiрно
щiльна,
зниження
органолептичl-
их показникiв
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ФормулА корисноI модЕлl

М'ясний фарш для виробництва котлет, tло мiстить свинину, сало, хлiб з пшеничного бopotllHa,
цибулю рiпчасту, воду питну, перець чорний або бiлий мелений, сiль кцонну, грибну сировину,
який вiдрiзняеться тим, tцо додатково мiстить м'ясо косулi, меланж яечний та клFковину
гарбуза, а грибна сировина складаеться з бiлих грибiв та печериць, у такому спiввiдношеннi
компонентiв, м?с. o/ol

м'ясо косулi
свинина
сало
хлiб з пшеничного борошна
цибуля рiпчаста
меланж яечний
перець чорний або бiлий
мелений
сiль кухонна
клiтковина гарбуза
грибна Gировина
вqда питна

2о-4о
30_40
3-7
10-15
2-5
2-5

0,1_0,2

1,0-1,3
4-4,5
5_10
решта.

Комп'ртерна верстка Г. Паяльнiков

Державна слр<ба iнтелекгуальноI власностi Украihи, вул. Урицького, zБ, м. Киi'в, МСП, 03680, УкраIна

flП "УкраТнський iнстштуr промиФlовоТ власностi", вул. Глазунова, 1 , м. Киl'в - 42, 01 601
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(72) Винахiдники:
москалюк оксана
GвгенiТвна, UA,
Гащук Олександра
lзидорiвна, UA,
Федурко lHHa АндрiТвна, UA,
Штик lрина lBaHiBHa, UА,
Чернюшок Ольга
АнатолiТвна, UA

(73) Власник:
нАцlонАльнии
унlвЕрситЕт хАрчових
тЕхнолопЙ,
вул. Володимирська, 68, м.
КиТв-33, 0160't, UA

(54) Назва корисноi моделi:

м,ясниЙ ФАрш дJlя виготовлЕння котлЕт

(57) Формула корисноi моделi:

М'ясний фарш для виробництва котлет, що мiстить свинину, сало, хлiб з пшеничного борошна, цибулю
рiпчасry, воду питну, перець чорний або бiлий мелений, сiль кухонну, грибну сировину, якиЙ вiдрiзняеться
тим, lло додатково мiстить м'ясо косулi, меланж яечний та клiтковину гарбуза, а грибна сировина складаетЬся
з бiлих грибiв та печериць, у такому спiввiдношеннi компонентiв, мас. 7о:

м'ясо косулi
свинина
сало
хлiб з пшеничного борошна
цибуля рiпчаста
меланж яечний

сiль кухонна
клiтковина гарбуза
грибна Gировина
вода питна

перець чорний або бiлий мелений 0,1-0,2

2о-40
30-40

з-7
10-15

2-5
2-5

1,0-1,3
4-4,5
5-10

решта.

CTopiHKa 3 iз 4
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